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Maa- ja metsitalousministerion asetus
elintarvikehygieniasta

Maa- ja metsétalousministerion paitoksen mukaisesti siddetdin elintarvikelain (297/2021)
21 ja 22 §:n nojalla:

1 Tuku

Yleiset siainnokset

1§
Soveltamisala

Tété asetusta sovelletaan elintarvikkeiden alkutuotantoon ja siihen liittyviin toimintoi-
hin, elintarviketoimintaan ja elintarvikehuoneistoihin.

Talld asetuksella tdydennetddn Euroopan parlamentin ja neuvoston asetusten (EY)
N:o 852/2004 ja (EY) N:o0 853/2004 vaatimuksia elintarvikehygieniasta. Liséksi tdlld ase-
tuksella sdddetiddn mukautuksista edelld mainittujen asetusten vaatimuksista seké elintar-
vikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitetuista kansallisista sidnngista.

2 luku

Ilmoitukset ja hakemukset

28

Alkutuotannon rekisterdinti-ilmoitus

Elintarvikelain 8 §:n 1 momentin mukaisessa ilmoituksessa elintarvikkeiden alkutuo-
tannosta alkutuotantopaikan rekisterdintid varten (rekisterdity alkutuotanto) on oltava
seuraavat tiedot:

1) toimijan nimi ja yhteystiedot;

2) toimijan yritys- ja yhteisdtunnus, tilatunnus tai asiakastunnus, taikka néiden puuttu-
essa henkilotunnus;

3) alkutuotantopaikan nimi ja yhteystiedot;

4) alkutuotantopaikan kéyntiosoite ja kunta;

5) tieto harjoitettavasta toiminnasta ja sen arvioidusta laajuudesta;
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6) toiminnan arvioitu aloittamisajankohta.

Rekisterdidyn alkutuotannon olennaista muuttamista koskevassa ilmoituksessa on olta-
va tdimén pykéldn 1 momentissa edellytetyt tiedot soveltuvin osin.

Poronhoitolain (848/1990) 6 §:n mukainen paliskunta voi tehdi ilmoituksen porota-
loutta harjoittavan toimijan puolesta.

38
Ttujen alkutuotantopaikan hyviksymishakemus

Elintarvikelain 9 §:n 1 momentin mukaisessa hakemuksessa itujen alkutuotantopaikan
hyvaksymista varten (hyvdiksytty alkutuotantopaikka) on oltava seuraavat tiedot:

1) toimijan nimi ja yhteystiedot;

2) toimijan yritys- ja yhteisdtunnus, tilatunnus tai asiakastunnus, taikka néiden puuttu-
essa henkilotunnus;

3) alkutuotantopaikan nimi ja yhteystiedot;

4) alkutuotantopaikan kéyntiosoite ja kunta;

5) tieto harjoitettavasta toiminnasta ja sen arvioidusta laajuudesta;

6) toiminnan arvioitu aloittamisajankohta;

7) kuvaus omavalvonnasta.

Hakemukseen on liitettdva pohjapiirros, josta ilmenevit tilat ja niiden kéyttdtarkoitus
sekd laitteiden ja kalusteiden sijoittelu.

Hyviksytyn itujen alkutuotantopaikan olennaista muuttamista koskevassa hyviksymis-
hakemuksessa on oltava tdmén pykéldn 1 momentissa edellytetyt tiedot soveltuvin osin.

Hakemus liitteineen on toimitettava valvontaviranomaiselle kahtena kappaleena.

Toimijan on séilytettdva hakemusasiakirjat ja hyvéksymispdétds alkutuotantopaikalla,
jossa niiden on oltava valvontaviranomaisen saatavilla.

43§
Elintarviketoiminnan rekisterointi-ilmoitus

Elintarvikelain 10§:n 1 momentin mukaisessa ilmoituksessa elintarviketoiminnasta re-
kisterdintid varten (rekisterdity elintarviketoiminta) on oltava seuraavat tiedot:

1) toimijan nimi ja yhteystiedot. Lisdksi toimijan kotikunta silloin, kun toimijalla on
litkkuva elintarvikehuoneisto tai virtuaalihuoneisto;

2) toimijan yritys- ja yhteisotunnus tai sen puuttuessa henkilotunnus;

3) elintarvikehuoneiston tai virtuaalihuoneiston nimi ja yhteystiedot;

4) elintarvikehuoneiston kdyntiosoite ja kunta, jollei kyseessé ole liikkuva elintarvike-
huoneisto;

5) tieto harjoitettavasta toiminnasta ja sen arvioidusta laajuudesta;

6) toiminnan arvioitu aloittamisajankohta;

7) kuvaus omavalvonnasta.

Ilmoitukseen on liitettdvé elintarvikehuoneiston pohjapiirros, josta ilmenevit tilat ja
niiden kayttotarkoitus seka laitteiden ja kalusteiden sijoittelu.

Rekisterdidyn elintarviketoiminnan olennaista muuttamista koskevassa ilmoituksessa
on oltava tdmin pykéldn 1 momentissa edellytetyt tiedot soveltuvin osin.

58
Elintarvikehuoneiston hyvdksymishakemus

Elintarvikelain 11 §:n 1 momentin mukaisessa hakemuksessa elintarvikehuoneiston hy-
viaksymistd varten (hyvdiksytty elintarvikehuoneisto) on oltava seuraavat tiedot:
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1) toimijan nimi ja yhteystiedot. Lisdksi toimijan kotikunta silloin, kun toimijalla on
litkkkuva elintarvikehuoneisto;

2) toimijan yritys- ja yhteisdtunnus tai sen puuttuessa henkildtunnus;

3) elintarvikehuoneiston nimi ja yhteystiedot;

4) elintarvikehuoneiston kayntiosoite ja kunta tai liikkkuvan elintarvikehuoneiston osal-
ta osoite, jossa hyviksymistarkastus voidaan tehda;

5) tieto harjoitettavasta toiminnasta ja sen arvioidusta laajuudesta;

6) toiminnan arvioitu aloittamisajankohta;

7) kuvaus omavalvonnasta;

8) selvitys mahdollisista toimintojen ajallisesta erottamisesta, mukautuksista ja poik-
keuksista;

9) selvitys ilmanvaihdosta, vedenhankinnasta, vieméardinnistd, jatehuollosta ja sivu-
tuotteiden kasittelysta;

10) kuvaus tuotanto-, varasto-, siivous- ja kuljetustilojen sekd henkiloston sosiaalitilo-
jen pintamateriaaleista.

Hakemukseen on liitettdva:

1) elintarvikehuoneiston asema-, pohja- ja LVI-piirrokset, josta ilmenevit tilat ja niiden
kayttotarkoitus seka laitteiden ja kalusteiden sijoittelu. Pohjapiirroksista on kdytava ilmi:

a) raaka-aineiden, valmistusaineiden, valmiiden elintarvikkeiden, pakkaustarvikkei-
den, sivutuotteiden ja jatteiden kuljetusreitit;

b) henkilokunnan, mukaan lukien kunnossapito-, kuljetus- ja siivoustyontekijit, kulku-
reitit;

¢) vesipisteiden sekd pesu- ja desinfioimispaikkojen ja lattiakaivojen sijoittelu;

d) jadhdytettyjen tilojen lampétilat;

2) tieto rakennusvalvontaviranomaisen hyviksyman péaédpiirustuksen mukaisesta tilan
kayttotarkoituksesta ja mahdollisesti vireilld olevista luvista.

Hyviksytyn elintarvikehuoneiston olennaista muuttamista koskevassa hyvéksymisha-
kemuksessa on oltava timén pykdldn 1 momentissa edellytetyt tiedot soveltuvin osin.

Hakemus liitteineen on toimitettava valvontaviranomaiselle kahtena kappaleena.

Toimijan on séilytettdvd hakemusasiakirjat ja hyvaksymispaatos hyviksytyssa elintar-
vikehuoneistossa, jossa niiden on oltava valvontaviranomaisen saatavilla.

3 luku

Alkutuotanto

Alkutuotannon yleiset vaatimukset
63§
Alkutuotannon kirjausten sdilytysaika

Toimijan on sdilytettdva alkutuotantoon liittyvia kirjauksia ja tallenteita vahintddn yksi
vuosi, jollei asiasta ole toisin sdddetty. Toimijan on liséksi sédilytettdva tehtyjen tutkimus-
ten viimeisimmat tulokset.

Kasvit ja sienet
78
Veden laatuvaatimukset kasvien ja sienten alkutuotannossa

Jos kasvien ja sienten alkutuotannossa kiytetddn terveydensuojelulain (763/1994)
16 §:ssd tarkoitetun talousvettd toimittavan laitoksen vettd, tatd pykalda ei sovelleta.
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Itujen tuotannossa kaytettdvastd vedestd on tehtévéd véhintddn pienten yksikdiden ta-
lousveden laatuvaatimuksista ja valvontatutkimuksista annetun sosiaali- ja terveysminis-
terion asetuksen (401/2001) liitteen I mukaiset tutkimukset. Tdssd momentissa edellytet-
tyjen tutkimusten tulosten arvostelussa on noudatettava sosiaali- ja terveysministerion
asetuksen 401/2001 1 §:n 2 kohdassa tarkoitetulle vedelle asetettuja laatuvaatimuksia ja -
suosituksia.

Sienten ja muiden kasvien kuin itujen elintarvikkeeksi tarkoitettujen, sellaisenaan syo-
tédvien osien suoraan kasteluun kéytettivéstd vedestd on tutkittava vahintdén Escherichia
coli -bakteerit ja suolistoperdiset enterokokit seki viri ja haju. Suoraan kasteluun kaytet-
tavissd vedessd saa esiintyd Escherichia coli -bakteereita korkeintaan 300 pmy/100 ml ja
suolistoperdisiad enterokokkeja korkeintaan 200 pmy/100 ml. Vedessi ei saa esiintyd sel-
laista poikkeavaa virid, hajua tai syanobakteerien massaesiintymaéi, josta voi olla vaaraa
elintarviketurvallisuudelle.

Sienten ja muiden kasvien kuin itujen elintarvikkeeksi tarkoitettujen, sellaisenaan syo-
tdvien osien puhdistamiseen ja suoraan jddhdyttimiseen kaytettavastd vedestd on tutkitta-
va vahintdan Escherichia coli -bakteerit ja suolistoperdiset enterokokit seké véri ja haju.
Tassd momentissa edellytettyjen tutkimusten tulosten arvostelussa on noudatettava sosi-
aali- ja terveysministerion asetuksen 401/2001 1 §:n 2 kohdassa tarkoitetulle vedelle ase-
tettuja laatuvaatimuksia ja - suosituksia.

Téasséd pykélédssd tarkoitettu vesi on tutkittava ennen sen kdyttdonottoa ja sen jalkeen
sddnnollisesti kolmen vuoden vélein. Tutkimukset on tehtdva elintarvikelain 35 §:n 2 mo-
mentin mukaisesti. Toimija voi kuitenkin tehdd veden aistinvaraisen arvioinnin alkutuo-
tantopaikalla.

8§
Kansalliset sddnnot kasvien ja sienten alkutuotannosta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sddnt6jen mu-
kaisesti alkutuotannon toimija saa:

1) luovuttaa suoraan kuluttajalle ituja enintdén 5 000 kilogrammaa vuodessa, lehtivi-
hanneksia enintddn 50 000 kilogrammaa vuodessa ja muita kasviperdisid alkutuotannon
tuotteita ja sienid enintddn 100 000 kilogrammaa vuodessa;

2) toimittaa timén momentin 1 kohdassa mainitut méérét kasviperdisid alkutuotannon
tuotteita ja sienid vuodessa kevennetyin vaatimuksin paikallisille véhittiisliikkeille, jotka
toimittavat tuotteet suoraan kuluttajalle.

Tadmaén pykéldn 1 momentissa mainittuun toimintaan ja siihen liittyvaén alkutuotantoon
sovelletaan Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen I
vaatimuksia ja timin asetuksen 2 ja 6 §:n vaatimuksia. Itujen tuotantoon sovelletaan myds
tdmin asetuksen 7 §:n veden laatuvaatimuksia.

Alkutuotannon tuotteiden késittelyssd, luovutuksessa ja toimittamisessa on estettdva
niiden saastuminen. Juomavetti tai puhdasta vetti on oltava riittivésti saatavilla hygienian
yllapitdmiseksi. Alkutuotannon tuotteet on sdilytettdva elintarviketurvallisuuden kannalta
sopivassa lampdtilassa.

Maito

98§

Veden laatuvaatimukset maidon alkutuotannossa

Jos maidon alkutuotannossa kéytetéédn terveydensuojelulain 16 §:ssé tarkoitetun talous-
vettd toimittavan laitoksen vettd, titd pykalda ei sovelleta.
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Maidon kanssa kosketuksiin joutuvien pintojen, laitteiden ja vdlineiden puhdistamiseen
ja huuhteluun kéytettévisti vedesti on tutkittava vahintdén Escherichia coli -bakteerit ja
suolistoperdiset enterokokit seké véri ja haju. Tédssd momentissa edellytettyjen tulosten ar-
vostelussa on noudatettava sosiaali- ja terveysministerion asetuksen 401/2001 1 §:n
2 kohdassa tarkoitetulle vedelle asetettuja laatuvaatimuksia ja -suosituksia.

Téasséd pykéléssad tarkoitettu vesi on tutkittava ennen sen kiyttoonottoa ja sen jilkeen
saannollisesti kolmen vuoden vilein. Tutkimukset on tehtdva elintarvikelain 35 §:n 2 mo-
mentin mukaisesti. Toimija voi kuitenkin tehdd veden aistinvaraisen arvioinnin alkutuo-
tantopaikalla.

10 §
Raakamaidosta kuluttajalle annettavat tiedot

Toimijan, joka luovuttaa kuluttajalle raakamaitoa, on luovutuksen yhteydessé annetta-
va kuluttajalle kirjallisesti seuraavat tiedot:

1) tuote on raakamaitoa;

2) tuote saattaa sisdltdi tautia aiheuttavia mikrobeja;

3) tuote tulee nauttia lampdkésiteltyna;

4) tuotteen sdilytyslampdétila sekd viimeinen kéyttdajankohta.

11§
Kansalliset sddnnot maidon alkutuotannosta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sdént6jen mu-
kaisesti alkutuotannon toimija saa:

1) luovuttaa suoraan kuluttajalle alkutuotantopaikalla ternimaitoa enintddn 2 500 kilo-
grammaa vuodessa ja raakamaitoa enintidin 2 500 kilogrammaa vuodessa;

2) toimittaa jaddytettyad ternimaitoa paikallisille véhittdisliikkeille, jotka toimittavat sen
suoraan kuluttajalle, enintdan 2 500 kilogrammaa vuodessa.

Tamén pykéldn 1 momentissa mainittuun toimintaan ja siihen liittyvaén alkutuotantoon
sovelletaan Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen I
vaatimuksia, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen I11
IX jakson alkutuotantoa koskevia vaatimuksia ja tdmén asetuksen 2, 6, 9 ja 10 §:n vaati-
muksia. Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III IX
jakson I luvun IIT kohdassa sdadettyjd vaatimuksia raakamaidon tutkimustiheydesti sovel-
letaan kuitenkin ainoastaan silloin, kun alkutuotantopaikalta toimitetaan maitoa sellaiseen
hyviksyttyyn elintarvikehuoneistoon, jossa kyseiset tutkimukset tehddan. Muussa tapauk-
sessa toimijan on laadittava niytteenottosuunnitelma raakamaidon somaattisten solujen
mairin, pesikemairin ja mikrobilddkejddmien sddnndlliseksi tutkimiseksi.

Raakamaitoa ja ternimaitoa saa jadhdyttia ja annostella kuluttajan astiaan. Ternimaitoa saa
lisdksi jaddyttad pakattuna. Ternimaito on jaddytettdva mahdollisimman nopeasti sen lypsyn
ja jadhdytyksen jilkeen. Jaddytetty ternimaito on séilytettidva ja kuljetettava -12 °C:een l&m-
potilassa tai kylmemmaissé. Pakatussa ternimaidossa on oltava Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III IX jakson IV luvun mukaiset merkin-
nét.
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Munat

12§
Veden laatuvaatimukset munien alkutuotannossa

Jos munien alkutuotannossa kéytetéén terveydensuojelulain 16 §:ssé tarkoitetun talous-
vettd toimittavan laitoksen vettd, titd pykalda ei sovelleta.

Munatuotteiden raaka-aineeksi toimitettavien munien puhdistamiseen kdytettavasta ve-
destéd on tutkittava vahintdén Escherichia coli -bakteerit ja suolistoperdiset enterokokit
sekd viri ja haju. Tédssd momentissa edellytettyjen tutkimusten tulosten arvostelussa on
noudatettava sosiaali- ja terveysministerion asetuksen 401/2001 1 §:n 2 kohdassa tarkoi-
tetulle vedelle asetettuja laatuvaatimuksia ja -suosituksia.

Téssd pykéldssé tarkoitettu vesi on tutkittava ennen sen kéyttdonottoa ja sen jilkeen
sdannollisesti kolmen vuoden vélein. Tutkimukset on tehtiva elintarvikelain 35 §:n 2 mo-
mentin mukaisesti. Toimija voi kuitenkin tehdd veden aistinvaraisen arvioinnin alkutuo-
tantopaikalla.

13§
Salmonellavalvonnan tulosten toimittaminen kananmunapakkaamoon

Toimijan on toimitettava salmonellatutkimusten ja salmonellavalvontaan liittyvien
kunnaneldinlddkarin tarkastuskéyntien tulokset ja ajankohdat sithen kananmunapakkaa-
moon, johon alkutuotantopaikalta ldhetetddn kananmunia.

14 §
Kansalliset scdidnnot munien alkutuotannosta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sdént6jen mu-
kaisesti alkutuotannon toimija saa:

1) luovuttaa kananmunia suoraan kuluttajalle alkutuotantopaikalla, paikallisessa tori-
kaupassa tai ovelta ovelle myynnissi enintdén 20 000 kilogrammaa vuodessa;

2) toimittaa kananmunia vahittdiskauppoihin neuvoston asetuksen (EY) N:o 1234/2007
soveltamista koskevista yksityiskohtaisista sdfinndistd munien kaupan pitdmisen vaati-
musten osalta annetun komission asetuksen (EY) N:o 589/2008 34 artiklassa tarkoitetulla
poikkeusalueella enintddn 30 000 kilogrammaa vuodessa;

3) luovuttaa muita linnunmunia kuin kananmunia suoraan kuluttajalle enintiin
5 000 kilogrammaa vuodessa;

4) toimittaa muita linnunmunia kuin kananmunia paikallisille vahittdisliikkeille, jotka
toimittavat tuotteet suoraan kuluttajalle, enintddn 5 000 kilogrammaa vuodessa.

Tamén pykéldn 1 momentissa mainittuun toimintaan ja siihen liittyvaén alkutuotantoon
sovelletaan Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitettd I,
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III X jakson al-
kutuotantoa koskevia vaatimuksia ja timén asetuksen 2 ja 6 §:n vaatimuksia. Munat eivat
saa olla rikkindisié eika niiti saa pesta.

Liséksi alkutuotannon toimijan on toimitettava salmonellatutkimusten ja salmonella-
valvontaan liittyvien kunnaneldinladkarin tarkastuskdyntien tulokset ja ajankohdat sithen
vihittdiskauppaan, johon kananmunia toimitetaan timén pykéldn 1 momentin 2 kohdan
mukaisesti.
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Hunaja

15§
Veden laatuvaatimukset hunajan alkutuotannossa

Jos hunajan alkutuotannossa kiytetddn terveydensuojelulain 16 §:ssd tarkoitetun ta-
lousvettd toimittavan laitoksen vettd, titd pykélda ei sovelleta.

Hunajan kanssa kosketuksiin joutuvien pintojen, laitteiden ja vilineiden puhdistami-
seen ja huuhteluun kéytettavastd vedesti on tutkittava vahintadn Escherichia coli -baktee-
rit ja suolistoperdiset enterokokit seké viri ja haju. Tdssd momentissa edellytettyjen tutki-
musten tulosten arvostelussa on noudatettava sosiaali- ja terveysministerion asetuksen
401/20011 §:n 2 kohdassa tarkoitetulle vedelle asetettuja laatuvaatimuksia ja -suosituksia.

Téssd pykéléssé tarkoitettu vesi on tutkittava ennen sen kéyttdonottoa ja sen jilkeen
sdannollisesti kolmen vuoden vélein. Tutkimukset on tehtiva elintarvikelain 35 §:n 2 mo-
mentin mukaisesti. Toimija voi kuitenkin tehdé veden aistinvaraisen arvioinnin alkutuo-
tantopaikalla.

16 §
Kansalliset sddnnét hunajan alkutuotannosta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sddnt6jen mu-
kaisesti alkutuotannon toimija saa:

1) luovuttaa suoraan kuluttajalle hunajaa enintdén 2 500 kilogrammaa vuodessa;

2) toimittaa timén momentin 1 kohdassa mainitun méérén hunajaa vuodessa kevenne-
tyin vaatimuksin paikallisille vahittdisliikkeille, jotka toimittavat hunajan suoraan kulut-
tajalle.

Tadmaén pykéldn 1 momentissa mainittuun toimintaan ja siihen liittyvaén alkutuotantoon
sovelletaan Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen I
vaatimuksia ja timén asetuksen 2 ja 6 §:n vaatimuksia.

Hunajan kasittelyssé, luovutuksessa ja toimittamisessa on estettdva hunajan saastumi-
nen. Juomavettd tai puhdasta vettd on oltava riittdvésti saatavilla hygienian yllépitdmisek-
si. Hunaja on siilytettdva elintarviketurvallisuuden kannalta sopivassa lampdtilassa.

Kalastustuotteet

17§
Kansalliset sddnnot kalastustuotteiden alkutuotannosta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sddnt6jen mu-
kaisesti kalastaja tai kalankasvattaja saa luovuttaa kalastustuotteita alkutuotannon tuottei-
na suoraan kuluttajalle enintddn 5 000 kilogrammaa vuodessa.

Tadmaén pykéldn 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan Euroopan parlamentin
ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitettd I, Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen 111 VIII jakson alkutuotantoa koskevia vaatimuksia
ja timén asetuksen 2 ja 6 §:n vaatimuksia.
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Liha

18 §
Elintarvikeketjutiedot

Alkutuotannon toimijan on ilmoitettava teurastamo- ja poroteurastamotoimijalle Eu-
roopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen II III jakson mu-
kaiset elintarvikeketjutiedot teurastettaviksi toimitettavien eldvien eldinten, teurasta-
mon ulkopuolella hétiteurastettujen eldinten sekéd alkuperitilalla tapettujen eldinten
osalta.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen II III jakson
3 kohdan tiedot on toimitettava:

1) a, b jah alakohtien osalta elintarvikeketjutietojen toimittamispaivén tilanteen mukai-
sesti;

2) c alakohdan osalta yhden kuukauden ajalta, kuitenkin véhintdin 30 pdivdd varoajan
paéttymisen jalkeen;

3) d, fja g alakohtien osalta kolmen kuukauden ajalta tai eldimen taikka eldinerdn elin-
ajalta, jos se on lyhyempi kuin kolme kuukautta;

4) e alakohdan mukaiset vierasainevalvonnan tulokset yhden vuoden ajalta.

Porohoitolain 6 §:n mukainen paliskunta voi ilmoittaa elintarvikeketjutiedot porota-
loutta harjoittavan toimijan puolesta.

19 §
Poroja koskeva poikkeus

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sddnt6jen mu-
kaisesti 1.5.-30.9. vilisend aikana sellaiset yksittdiset porot, jotka asettuvat poronhoito-
alueella viljelyksille tai pihoille ja joita ei saada kiinni eikd palaamaan niiden luontaisille
laidunalueille, voidaan lopettaa ampumalla sovellettaessa komission delegoidun asetuk-
sen (EU) 2019/624 12 artiklan 1 b kohdan mukaista erityispoikkeusta.

20 §
Luonnonvaraista riistaa koskeva mukautus

EU-lainsédédéannosté saadun mukautuksen mukaan toimija voi nylkeé karhun ennen sen
toimittamista riistan késittelylaitokseen tai poroteurastamoon edellyttéen, ettd nylkeminen
voidaan tehdd hygieenisesti.

21§
Kansalliset sddnnot luonnonvaraisen riistan alkutuotannosta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sdéntojen mu-
kaisesti metsdstiji tai metsistysseura saa:

1) luovuttaa suoraan kuluttajalle enintdédn 1 000 luonnonvaraista nylkemétdnta janista
tai kania vuodessa, enintddn 3 000 luonnonvaraista kynimétdntd lintua vuodessa seké
enintddn 10 [uonnonvaraista nylkemétonta hirved, enintdan 50 luonnonvaraista nylkema-
tontd metsékaurista ja enintddn 30 luonnonvaraista nylkeméatontd valkohintépeuraa tai
muuta hirvieldintd vuodessa;

2) toimittaa timdn momentin 1 kohdassa mainitut maérét alkutuotannon tuotteita vuo-
dessa paikallisille vahittdisliikkeille, jotka toimittavat lihan ja tuotteet suoraan kuluttajal-
le.
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Tadmén pykéldn 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan Euroopan parlamentin
ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitettd I, Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III IV jakson II luvun 1, 5 ja 6 kohtia ja III luvun
4 kohtaa seké timén asetuksen 6 §:n vaatimuksia.

4 luku

RekKisteroity elintarviketoiminta

Rekisterdidyn elintarviketoiminnan yleiset vaatimukset, poikkeukset, mukautukset ja
kansalliset sddnnot

22§

Rekisterdidyn elintarviketoiminnan omavalvonnan kirjaukset ja elintarvikkeiden
Jdljitettavyystiedot

Elintarviketoimintaan liittyvien omavalvonnan kirjausten on siséllettdva tallenteet
omavalvonnan toteuttamisesta, siihen liittyvistd mittauksista, tutkimuksista ja selvityksis-
td seka tehdyistd korjaavista toimenpiteistd ja ilmoituksista viranomaiselle.

Toimijan on séilytettivd omavalvonnan kirjauksia véhintddn yksi vuosi elintarvikkeen
viimeisen kayttdajankohdan tai vihimmaissdilyvyysajan jdlkeen tai véhintddn yksi vuosi
elintarvikkeen kisittelysti, jos edelld mainittuja paiviysmerkintdja ei vaadita, jollei asias-
ta ole toisin séddetty. Toimijan on liséksi séilytettdva tehtyjen tutkimusten viimeisimmaét
tulokset. Kirjausten on oltava valvontaviranomaisen saatavilla.

Toimijan on sdilytettdva elintarvikkeiden jiljitettdvyystietoja vahintdan yksi vuosi elin-
tarvikkeiden ldhettdmisestd tai vastaanottamisesta.

23§
Rekisterdidyn elintarviketoiminnan ldmpdtiloja koskevat vaatimukset

Toimijan on noudatettava seuraavia elintarvikkeiden séilytys-, tarjolla olon ja jd&dhdy-
tyslampotilavaatimuksia:

1) helposti pilaantuvat maidot ja kermat on sdilytettdva korkeintaan 6 °C:ssa. Helposti
pilaantuvat maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen sisiltyy vahintédén pastorointi tai
sitd vastaava késittely, on sdilytettdva korkeintaan 8 °C:ssa. Muut helposti pilaantuvat
maitopohjaiset tuotteet on sdilytettdva korkeintaan 6 °C:ssa;

2) tuoreet pakatut kalastustuotteet, tyhjio- ja suojakaasupakatut jalostetut kalastustuot-
teet, kylmésavustetut ja tuoresuolatut kalastustuotteet, keitetyt dyridiset ja nilvidiset sekéd
sulatetut jalostamattomat kalastustuotteet on sdilytettdvd 0—3 °C:ssa. Muut jalostetut ka-
lastustuotteet, kalakukot ja sushi on sdilytettdvi korkeintaan 6 °C:ssa. Tdmén kohdan vaa-
timukset eivit koske huoneenlimmossa siilyvid jalostettuja kalastustuotteita eivitka ta-
mén momentin 9 kohdassa mainittuja huoneenldmmossa siilytettavia kalakukkoja;

3) elavit simpukat on sdilytettdva korkeintaan 6 °C:ssa;

4) jauheliha seké jauhettu maksa on sdilytettdva korkeintaan 4 °C:ssa;

5) pastoroidut marja-, hedelmé- ja vihannesmehut on sdilytettdva korkeintaan 8°C:ssa.
Tamin kohdan vaatimus ei koske huoneenldmmossa sdilyvid pastdroituja marja-, hedel-
maé- ja vihannesmehuja;

6) muut helposti pilaantuvat elintarvikkeet, mukaan lukien idut, paloitellut kasvikset ja
hyonteiset, on séilytettdva korkeintaan 6 °C:ssa;

7) kylmésiilytystd vaativia, helposti pilaantuvia elintarvikkeita saa pitda tarjolla vain
kerran. Tdmin momentin 1-6 kohtien vaatimuksista poiketen kylméséilytysti vaativien,
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helposti pilaantuvien elintarvikkeiden 1dmpétila saa olla tarjolla olon aikana korkeintaan
12 °C, silloin kun ne ovat tarjolla enintéén neljé tuntia;

8) kuumana myytévien tai tarjolla olevien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden 1&dm-
pdtilan on oltava vihintéddn 60 °C ja ne saavat olla tarjolla vain kerran;

9) tdmédn momentin 2 ja 6 kohtien vaatimuksista poiketen kuumentamalla valmistetut
helposti pilaantuvat leipomotuotteet, kalakukot ja muut vastaavat tuotteet, jotka on kulje-
tettu vahittaisliikkeeseen huoneenldammdssé, saa sdilyttad vahittdisliikkeessd huoneenldm-
mossé vastaanottopdivan ajan. Tdmaén jdlkeen niitd ei saa endd myyda, lukuun ottamatta
kokonaisia kalakukkoja, jotka sdilytetdén vastaanottopdivén jalkeen korkeintaan 6 °C:ssa.
Lisdksi vahittdisliikkeessd pakasteesta sulatettuja ja kuumennettuja kalakukkoja saa séi-
lyttdd huoneenldmmdssd kuumennuspéivin ajan, minké jilkeen niitd ei saa endd myydé;

10) kylmaéssa siilytettidviksi tarkoitetun elintarvikkeen jadhdytys on aloitettava vélitto-
masti valmistuksen jélkeen ja elintarvike on jadhdytettdva kyseisen elintarvikkeen sdily-
tyslampotilavaatimuksen mukaiseen ldmpdtilaan enintddn neljdssa tunnissa.

Toimijan on noudatettava seuraavia elintarvikkeiden kuljetuslampétilavaatimuksia:

1) kuljetettaessa toimijalta toimijalle elintarvikkeita sovelletaan tdmén pykédldn 1 mo-
mentissa sdddettyja elintarvikkeiden sdilytyslampdtilavaatimuksia, jollei timédn momentin
2-3 kohdissa toisin sdddetd;

2) kuljetettacssa toimijalta toimijalle samassa kuljetuksessa helposti pilaantuvia jadh-
dytettyja elintarvikkeita, joilla on erilaiset lampotilavaatimukset, elintarvikkeen 1lampoti-
lan on oltava korkeintaan 6 °C;

3) kuljetettaessa toimijalta vahittdisliikkeeseen kuumentamalla valmistettuja helposti
pilaantuvia leipomotuotteita, kalakukkoja ja muita vastaavia tuotteita, ne saa kuljettaa
huoneenldmmossa;

4) kuljetettacssa toimijalta kuluttajalle helposti pilaantuvia jadhdytettyja elintarvikkei-
ta, elintarvikkeen lampétilan on oltava korkeintaan 6 °C;

5) kuljetettaessa toimijalta kuluttajalle kuumennettuja jadhdyttimattomia helposti pi-
laantuvia elintarvikkeita, elintarvikkeen lampdtilan on oltava véhintdan 60 °C.

Toimija voi kuitenkin poiketa tdmén pykédldn 1 ja 2 momentissa sdddetyistd lampatila-
vaatimuksista, jos toimija voi osoittaa, ettei elintarviketurvallisuus vaarannu.

Toimijan on annettava vastaanottavalle toimijalle tieto elintarvikkeen séilytyslampdti-
lavaatimuksesta, jos elintarvikkeelle on asetettu sailytyslampdtilavaatimus ja jos se ei kdy
ilmi elintarvikkeen pakkausmerkinndista.

24 §
Vihittdiskaupan limpotilanseurantalaitteita koskeva poikkeus

Pakastettujen elintarvikkeiden lampdtilojen seurannasta kuljetuksen, vélivarastoinnin
ja varastoinnin aikana annetun komission asetuksen (EY) N:o 37/2005 2 artiklan 1ampéti-
lan seuranta- ja tallennusvaatimuksia ei sovelleta véhittdiskauppaa harjoittavan elintarvike-
huoneiston varastointiin tarkoitettuun pakastesdilytystilaan, joka on alle 10 kuutiometrin
suuruinen ja jonka ilman ldmpétila voidaan mitata helposti néhtévélld 1dmpomittarilla.

25§
Rekisterdidyn elintarvikehuoneiston rakenteita koskevat yleiset mukautukset

EU-lainséédéannosté saatujen mukautusten mukaan valvontaviranomainen voi sallia:

1) siivousvilineiden, kdymaélén ja pukeutumistilan sijoittamisen elintarvikehuoneistos-
ta erilliseen tilaan tai rakennukseen;

2) muun kuin vesihuuhtelukdymaélén.

10
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26§
Eldinten pddsy rekisteroityyn elintarvikehuoneistoon

Avustavan koiran kuten opas-, kuulo-, avustaja-, tuki- ja hypokoiran saa tuoda rekiste-
roidyn elintarvikehuoneiston asiakastiloihin. Liséksi lemmikkieldimen saa tuoda rekiste-
roidyn elintarvikehuoneiston asiakastiloihin toimijan suostumuksella. Toimija voi rajata
sallitut lemmikkieldimet. Suostumuksesta ja mahdollisista rajauksista on ilmoitettava re-
kisterdidyn elintarvikehuoneiston sisdédnkdynnin luona.

27§
Kansalliset sddnnot véhittdisliikkeen vihdisestd, paikallisesta ja rajoitetusta toiminnasta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sdént6jen mu-
kaisesti hyviksyttyé elintarvikehuoneistoa ei vaadita silloin, kun véhittdisliikkeessa kisi-
teltyjd eldinperdisia elintarvikkeita toimitetaan korkeintaan 1 000 kilogrammaa vuodessa
ja sen ylittavaltd osalta korkeintaan 30 prosenttia vahittdisliikkeen eldinperdisten elintar-
vikkeiden vuotuisesta toimitusméaérdstd maakunnan tai sitd vastaavan alueen sisilld toi-
seen vahittiisliikkeeseen, joka toimittaa eldinperiiset elintarvikkeet suoraan kuluttajalle.
Suurkeittion jakelupisteet katsotaan samaan vihittdisliikkeeseen kuuluviksi, jos niiden
toiminta on huomioitu suurkeittién omavalvonnassa.

28 §
Poikkeus elintarvikehuoneiston hyviksymisvaatimuksesta

Seuraaviin toimintoihin ei vaadita hyvaksyttya elintarvikehuoneistoa:

1) alkuperitilalla tapettujen, alkutuotannon toimijan omistamien eldinten teurastuksen
jatkaminen ja lihan kisittely, kun liha ja siitd valmistetut tuotteet palautetaan kyseisen toi-
mijan omassa yksityistaloudessa kaytettavaksi eiki elintarvikehuoneistossa ole muuta toi-
mintaa;

2) kuluttajan omistaman eldinperdisen elintarvikkeen késittely, kun tuotteet palautetaan
kyseisen kuluttajan omassa yksityistaloudessa kaytettaviksi eiké elintarvikehuoneistossa
ole muuta toimintaa.

Tamin pykéldn 1 momentissa mainittuihin toimintoihin vaaditaan rekisteroity elintar-
vikehuoneisto.

Maito

29 §
Raakamaidon ja ternimaidon vastaanottaminen ja kdsittely

Rekisterdityyn elintarvikehuoneistoon saa vastaanottaa raakamaitoa ja ternimaitoa al-
kutuotantopaikalta, jos maidosta valmistetaan sellaisia maitotuotteita tai muita elintarvik-
keita, joiden valmistamiseen liittyy pastorointi tai sitd vastaava l&mp0- tai muu késittely.
Rekisterdidysta elintarvikehuoneistosta saa kuitenkin luovuttaa alkutuotantopaikalla jaa-
dytettyd ternimaitoa kuluttajalle. Toimintaan sovelletaan Euroopan parlamentin ja neu-
voston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III IX jakson I luvun IIT kohdan raakamaitoa
ja ternimaitoa koskevia vaatimuksia seka II luvun I ja II kohtien ldmpoétiloja ja lampoka-
sittelyd koskevia vaatimuksia, ja IV luvun merkint6ja koskevia vaatimuksia, seké timén
asetuksen 41 §:44.

Tamén pykaldn 1 momentista poiketen, maitoa tuottavan alkutuotantopaikan yhteydes-
sé olevassa rekisterdidyssa elintarvikehuoneistossa kyseiselld alkutuotantopaikalla tuotet-
tua raakamaitoa ja ternimaitoa voidaan kayttad myos sellaisten maitotuotteiden ja muiden
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elintarvikkeiden valmistukseen, joiden valmistamiseen ei sisdlly pastdrointia vastaavaa
lampo- tai muuta késittelyd. Toimintaan sovelletaan tdmén pykéldn 1 momentissa luetel-
tuja sddnnoksid. Téllaisesta rekisterdidysté elintarvikehuoneistosta voidaan myds luovut-
taa kyseiselld alkutuotantopaikalla tuotettua raakamaitoa ja ternimaitoa. Sellaisen maidon
ja kerman, jota ei ole kuumennettu vihintddn 72 °C:seen 15 sekunnin ajaksi tai késitelty
muulla, vaikutukseltaan vastaavalla tavalla, luovutus on kuitenkin sallittu ainoastaan suo-
raan kuluttajalle paikan pailtd kyseisesté elintarvikehuoneistosta, eiké toimintaan sovelle-
ta timén asetuksen 27 §:44. Luovutettaessa kuluttajalle sellaista maitoa tai kermaa, jota ei
ole kuumennettu vihintddn 72 °C:seen 15 sekunnin ajaksi tai késitelty muulla, vaikutuk-
seltaan vastaavalla tavalla, sovelletaan lisdksi timén asetuksen 10 §:n vaatimuksia. Tdmén
asetuksen 10 §:n vaatimukset eivit kuitenkaan koske ternimaitoa.

Rekisterdityyn elintarvikehuoneistoon saa vastaanottaa hyvaksytystd elintarvikehuo-
neistosta sellaista maitoa, jota ei ole kuumennettu vihintdin 72 °C:seen 15 sekunnin ajaksi
tai késitelty muulla, vaikutukseltaan vastaavalla tavalla. Téllaista maitoa saa luovuttaa ku-
luttajalle ainoastaan siind pakkauksessa, johon se on hyviksytyssa elintarvikehuoneistos-
sa pakattu.

Munat

308§
Vihittdiskaupan varmistusvelvollisuus kananmunien myynnin poikkeusalueella

Komission asetuksen (EY) N:o 589/2008 34 artiklassa tarkoitetulla poikkeusalueella
sijaitsevan vahittdiskaupan tulee varmistaa, ettd sille timén asetuksen 14 §:n 1 momentin
2 kohdan mukaisesti toimitetut kananmunat ovat perisin sellaisilta alkutuotantopaikoilta,
joissa noudatetaan salmonellavalvonnan velvoitteita.

Kalastustuotteet

31§

Rekisterdidyn elintarvikehuoneiston toimintaa koskevat mukautukset kalastustuotteiden
osalta

EU-lainsdddannostd saatujen mukautusten mukaan:

1) kalastustuotteiden kisittelyssd voidaan kayttdd puhdasta vettd niithin toimintoihin,
joista sdddetdan Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen
III VIII jakson 3 ¢ kohdassa;

2) Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III VIII
jakson III luvun D kohdan jaddyttamisvaatimus ei koske silakkaa (Clupea harengus mem-
bras), kilohailia (Sprattus sprattus) ja niistd valmistettuja tuotteita.

Liha
328§

Kansalliset sddnnot siipikarjan ja tarhatun kanin lihasta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sdént6jen mu-
kaisesti alkutuotannon toimija saa:

1) teurastaa siipikarjaa ja tarhattuja kaneja ja leikata niiden lihaa alkuperétilalla, sekd
luovuttaa lihan suoraan kuluttajalle;

12
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2) teurastaa siipikarjaa ja tarhattuja kaneja ja leikata niiden lihaa alkuperitilalla, sekd
toimittaa lihan paikallisille vahittiisliikkeille, jotka toimittavat lihan ja tuotteet suoraan
kuluttajalle;

3) luovuttaa ja toimittaa timin momentin 1 ja 2 kohdissa tarkoitettua siipikarjan lihaa
yhteensé enintédén 40 000 kilogrammaa vuodessa ja tarhatun kanin lihaa yhteensé enintidén
20 000 kania vastaavan maérén lihaa vuodessa.

Tadmén pykéldn 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan Euroopan parlamentin
ja neuvoston asetusta (EY) N:o 852/2004, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EY) N:o 853/2004 liitteen III II jakson IV luvun 5 ja 8 kohtia, V luvun 1 kohdan a ja b
alakohtia seka tdmén asetuksen 4 lukua ja 4 §:n vaatimuksia. Liha voidaan kuitenkin séi-
lyttdd ja kuljettaa korkeintaan 6 °C:ssa.

33§
Kansalliset sddnnét poron lihasta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sddnt6jen mu-
kaisesti alkutuotannon toimija saa poronhoitoalueella:

1) teurastaa poroja ja leikata niiden lihaa alkuperétilalla, seké toimittaa poronlihaa suo-
raan kuluttajalle enintdédn 5 000 kilogrammaa vuodessa;

2) valmistaa poron kuivalihaa alkuperitilalla ja toimittaa sitd suoraan kuluttajalle enin-
tddn 500 kilogrammaa vuodessa.

Tadmaén pykéldn 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan Euroopan parlamentin
janeuvoston asetusta (EY) N:o 852/2004 ja timén asetuksen 4 lukua ja 4 §:n vaatimuksia.

34§
Kansalliset sddnnot luonnonvaraisen riistan lihasta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sdént6jen mu-
kaisesti:

1) metséstiji, metsdstysseura, riistanhoitoyhdistys tai poliisi saa luovuttaa suoraan ku-
luttajalle pienid miirid luonnonvaraisen riistan lihaa. Kuitenkin karhun, villisian, ilvek-
sen, madyrdn, majavan, rimemajavan ja muiden mahdollisten trikiinin iséntieldinten liha
on ensin tutkittava trikiinin varalta ja lihan luovutus kuluttajalle on sallittua vasta nega-
tiivisen tutkimustuloksen varmistuttua. Niytteenotosta sdéddetddn komission tdytantoon-
panoasetuksen (EU) 2015/1375 liitteessé I11. Tutkimus on tehtdva elintarvikelain 35 §:n
2 momentin mukaisesti;

2) metsistdja tai metsistysseura saa toimittaa paikallisille vahittiisliikkeille, jotka toi-
mittavat lihan ja tuotteet suoraan kuluttajalle, enintddn 1 000 luonnonvaraista jénista tai
kania, 3 000 luonnonvaraista lintua, 10 luonnonvaraista hirved, 50 luonnonvaraista met-
sdkaurista ja 30 luonnonvaraista valkohintdpeuraa tai muuta hirvieldinti vastaavan méaéa-
rén lihaa vuodessa.

Tamén pykéldn 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan Euroopan parlamentin
ja neuvoston asetusta (EY) N:o 852/2004, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EY) N:o 853/2004 liitteen III IV jakson II luvun 1, 5 ja 6 kohtia ja III luvun 4 kohtaa
seki timén asetuksen 4 lukua ja 4 §:n vaatimuksia.

Rekisterdidyssa elintarvikehuoneistossa jérjestetyssd metsistdjien yksityistilaisuudessa
voidaan késitelld tarkastamatonta luonnonvaraisen riistan lihaa ja tarjoilla tarkastamatto-
masta luonnonvaraisen riistan lihasta valmistettuja tuotteita.

13
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35§
Puolustusvoimien ja Rajavartiolaitoksen mukautus

EU-lainsédddénnostd saadun mukautuksen mukaan siipikarjan, porojen, lampaiden, tar-
hattujen kanien sekd luonnonvaraisten jénisten, kanien, lintujen ja hirvieldinten teurastuk-
seen ja lihan késittelyyn Puolustusvoimien ja Rajavartiolaitoksen jérjestdméssi pelastau-
tumisharjoituksessa annettavan selviytymiskoulutuksen yhteydessa sovelletaan Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetusta (EY) N:o 852/2004.

5 luku

Hyviiksytyt elintarvikehuoneistot

Hyvdksytyn elintarvikehuoneiston yleiset vaatimukset ja mukautukset

36§

Hyviksytyn elintarvikehuoneiston omavalvonnan kirjaukset ja elintarvikkeiden
Jdljitettavyystiedot

Elintarviketoimintaan liittyvien omavalvonnan kirjausten on siséllettdva tallenteet
omavalvonnan toteuttamisesta, sithen liittyvistd mittauksista, tutkimuksista ja selvityksis-
td sekd tehdyistd korjaavista toimenpiteistd ja ilmoituksista viranomaiselle.

Toimijan on sdilytettdva elintarviketoimintaan liittyvid omavalvonnan kirjauksia va-
hintddn kaksi vuotta, ja vahintdan vuosi elintarvikkeen viimeisen kdyttdajankohdan tai vé-
himmaisséilyvyysajan jalkeen, jollei asiasta ole toisin sdddetty. Toimijan on lisdksi sdily-
tettdva tehtyjen tutkimusten viimeisimmat tulokset. Kirjausten on oltava valvontaviran-
omaisen saatavilla kyseisessd hyviksytyssé elintarvikehuoneistossa.

Toimijan on séilytettdva elintarvikkeiden jiljitettdvyystietoja vahintddn kaksi vuotta
elintarvikkeiden viimeisen kdyttdajankohdan tai vahimmaisséilyvyysajan jalkeen.

378§
Hyviksytyn elintarvikehuoneiston limpdtiloja koskevat vaatimukset

Toimijan on noudatettava seuraavia elintarvikkeiden sdilytyslampotilavaatimuksia:

1) helposti pilaantuvat maidot ja kermat on sdilytettdva korkeintaan 6 °C:ssa. Helposti
pilaantuvat maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen siséltyy vahintddn pastorointi tai
sitd vastaava kaisittely, on sdilytettdvd korkeintaan 8 °C:ssa. Muut helposti pilaantuvat
maitopohjaiset tuotteet on séilytettdva korkeintaan 6 °C:ssa;

2) muut kuin tuoreet tyhjid- ja suojakaasupakatut kalastustuotteet, sulatettuja jalosta-
mattomia kalastustuotteita lukuun ottamatta, sekd kylmasavustetut ja tuoresuolatut kalas-
tustuotteet on sdilytettava 0-3 °C:ssa. Muut jalostetut kalastustuotteet, kalakukot ja sushi
on sdilytettdva korkeintaan 6 °C:ssa. Tamén kohdan vaatimukset eivit koske huoneenldm-
mossa sdilyvid jalostettuja kalastustuotteita;

3) elavit simpukat on sdilytettdva korkeintaan 6 °C:ssa.

Toimijan on noudatettava seuraavia elintarvikkeiden kuljetuslampétilavaatimuksia:

1) kuljetettaessa toimijalta toimijalle elintarvikkeita sovelletaan tdmén pykéldn 1 mo-
mentissa sdddettyjd elintarvikkeiden sdilytyslampdtilavaatimuksia, jollei timédn momentin
2 kohdassa toisin sdddeté;

2) kuljetettaessa toimijalta véhittéisliikkeeseen kalakukkoja ja muita vastaavia tuottei-
ta, ne saa kuljettaa huoneenlammaossa.

Toimija voi kuitenkin poiketa tdmén pykéldn 1 ja 2 momentin lampdtilavaatimuksista,
jos toimija voi osoittaa, ettei elintarviketurvallisuus vaarannu.
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Toimijan on annettava vastaanottavalle toimijalle tieto ja&hdytetyn, jaddytetyn tai pa-
kastetun elintarvikkeen sdilytyslampdtilavaatimuksesta, jos se ei kéy ilmi elintarvikkeen
pakkausmerkinndisté.

38§
Hyvdksytyn elintarvikehuoneiston rakenteita ja toimintaa koskevat yleiset vaatimukset

Hyviksytyssé elintarvikehuoneistossa eri hygieniatasojen toiminnot on erotettava ra-
kenteellisesti tai ajallisesti. Elintarvikkeen valmistustilat on erotettava rakenteellisesti vé-
hittdiskaupasta.

Késienpesupaikoissa on oltava automaattihanat tai jalkakdyttoiset hanat sellaisissa ti-
loissa, joissa késitelldéin suojaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita seka tiloissa,
joissa kidet pestddn ennen tuotantotiloihin menoa. Tdmin momentin vaatimukset eivit
koske munapakkaamoita.

Hyviksytyn elintarvikehuoneiston valvojan kiyttoon on valvontaviranomaisen pyyn-
nosté jarjestettdva vahintdan tyopoyté ja lukittava kaappi. Liséksi toimijan on luovutettava
valvontaviranomaisen kéyttoon laitteet ja vélineet, joita valvontaviranomainen tarvitsee
voidakseen tehdi tarkastuksia tai valvontaa hyvéksytyn elintarvikehuoneiston tiloissa.

Toimijan on luovutettava asianmukaiset suojavaatteet ja -padhineet sekd tyojalkineet
elintarviketuotantotiloissa tydskentelevan henkilokunnan ja valvontaviranomaisen kayt-
toon seké vastattava niiden puhtaana- ja kunnossapidosta.

Toimijan on ilmoitettava elintarvikkeen vastaanottavalle toimijalle mahdollisesta elin-
tarvikkeen késittelyyn tai sen markkinoille saattamiseen liittyvésté erityisehdosta.

398§
Hyvidksytyn elintarvikehuoneiston rakenteita koskevat yleiset mukautukset

EU-lainséddéannosté saatujen mukautusten mukaan valvontaviranomainen voi sallia:

1) siivousvilineiden, kdymaélén ja pukeutumistilan sijoittamisen elintarvikehuoneistos-
ta erilliseen tilaan tai rakennukseen;

2) muun kuin vesihuuhtelukdymaélén.

Myd6s muunlaista pintamateriaalia, kuin mistd on sdddetty Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen II II luvun 1 a, b, e ja f kohdissa, voidaan
kayttad, jos kyseisen pintamateriaalin kaytto on elintarvikkeen tuotantoprosessin kannalta
valttdiméton ja jos valvontaviranomainen on hyvéksynyt sen elintarvikehuoneiston hyvak-
symisen yhteydessa.

Maito
40 §

Raakamaidosta pakkauksessa annettavat tiedot

Raakamaidon pakkauksessa on oltava tdmin asetuksen 10 §:n mukaiset tiedot. Vaati-
musta sovelletaan ternimaitoa lukuun ottamatta my6s muuhun maitoon, jota ei ole kuu-
mennettu véhintdén 72 °C:seen 15 sekunnin ajaksi tai késitelty muulla, vaikutukseltaan
vastaavalla tavalla.
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418§
Maitoalan hyviksytyn elintarvikehuoneiston toimintaa koskevat mukautukset

Vastaanotettavalle raakamaidolle ja ternimaidolle ei tarvitse tehdd mikrobilédékejaama-
tutkimusta, jos maidon toimittajalta saadaan tieto erdd koskevasta mikrobilddkejaamatut-
kimuksesta.

Jos hyviksytty elintarvikehuoneisto toimii alkutuotantopaikan yhteydessé, kyseiseltid
alkutuotantopaikalta vastaanotettavan maidon mikrobildékejadmatutkimusta ei tarvitse
tehdi, jos alkutuotantopaikan lddkekirjanpidon ja muiden tietojen perusteella ei ole aihetta
epédilld maidossa olevan mikrobiléékejaamia.

Munat

42§
Kananmunapakkaamon varmistusvelvollisuus

Kanamunapakkaamon tulee varmistaa, ettd vastaanotetut kananmunat ovat peréisin sel-
laisilta alkutuotantopaikoilta, joissa noudatetaan salmonellavalvonnan velvoitteita.

Kalastustuotteet

43§
Kala-alan hyvdksytyn elintarvikehuoneiston toimintaa koskevat mukautukset

EU-lainsddadéanndsta saatujen mukautusten mukaan kala-alan hyvaksytyssa elintarvike-
huoneistossa:

1) kalastustuotteiden kasittelyssd voidaan kdyttdd puhdasta vettd niihin toimintoihin,
joista sdddetddn Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liit-
teen I1I VIII jakson 3 ¢ kohdassa;

2) Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III
VIII jakson III luvun D kohdan jaddyttamisvaatimus ei koske silakkaa (Clupea haren-
gus membras), kilohailia (Sprattus sprattus) ja niistd valmistettuja tuotteita. Kyseisid
tuotteita ei saa toimittaa muiden Euroopan unionin jdsenvaltioiden markkinoille.

Liha

44§
Pienteurastamon post mortem -tarkastusta koskevan poikkeuksen hakumenettely

Jos pienteurastamo haluaa hyodyntdd komission delegoidun asetuksen (EU)
2019/624 7 artiklan tai komission tdytdntdonpanoasetuksen (EU) 2019/627 13 artiklan
mukaisia poikkeuksia virkaeldinlddkarin ldsnédolosta ja sen vuosittainen teurastusmaira
ylittdd 1 000 eldinyksikkoé sorkka- ja kavioeldimié tai 150 000 siipikarjaan kuuluvaa lin-
tua, sen on haettava kyseistd poikkeusta Ruokavirastolta. Poikkeuksia voi hyodyntdd vain
pienteurastamoissa, joissa teurastetaan vuosittain enintddn 3 000 eldinyksikkod sorkka- ja
kavioeldimié tai 200 000 siipikarjaan kuuluvaa lintua.
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45 §
Teurastuksesta ilmoittaminen

Teurastuksen tulee olla suunniteltua ja ennakoitua siten, ettd lihantarkastuksen jarjesté-
minen on mahdollista. Teurastus tulee ajoittaa siten, etté lihantarkastus voidaan tehda vir-
ka-aikana, jollei valvontaviranomaisen kanssa ole muuta sovittu.

Lihantarkastuksen jirjestdmiseksi teurastamotoimijan on ilmoitettava lihantarkastuk-
sesta vastaavalle valvontaviranomaiselle viikonlopputeurastuksesta védhintéén kaksi viik-
koa aikaisemmin. Lisdksi pienteurastamotoimijan on ilmoitettava lihantarkastuksesta vas-
taavalle valvontaviranomaiselle véhintdin kaksi arkipdivaé aikaisemmin ennalta sovitulla
tavalla, milloin eldimid aiotaan teurastaa.

Poroteurastamotoimijan on ilmoitettava lihantarkastuksesta vastaavalle valvontaviran-
omaiselle vdhintddn vuorokautta ennen teurastusta ennalta sovitulla tavalla, milloin eldi-
mid aiotaan teurastaa. Poroteurastamotoimijan on kuitenkin ilmoitettava lihantarkastuk-
sesta vastaavalle valvontaviranomaiselle niiden porojen, joihin sovelletaan komission de-
legoidun asetuksen (EU) 2019/624 12 artiklan 1 b kohtaa, lihantarkastustarpeesta riittdvan
ajoissa.

Riistan késittelylaitoksen toimijan tulee ilmoittaa lihantarkastuksesta vastaavalle val-
vontaviranomaiselle lihantarkastustarpeesta riittdvén ajoissa.

46 §
Alkutuotannon toimijalle toimitettavat tiedot lihantarkastuksesta

Teurastamo- tai poroteurastamotoimijan on ilmoitettava alkutuotannon toimijalle seu-
raavat tiedot lihantarkastuksesta:

1) ante mortem -tarkastuksessa hyldttyjen eldinten lukumééra ja hylkayssyyt;

2) hyvéksytyn lihan mééra ilmoitettuna ruhoina ja kilogrammoina. Poroteurastamoissa
hyviksytyn lihan méird voidaan kuitenkin ilmoittaa ruhoina;

3) hyldtyn lihan miaré ilmoitettuna ruhoina tai kilogrammoina seké hylkéyssyyt;

4) lihalle méaératyt erityiset késittelyvaatimukset, jos ne johtuvat alkutuotannon olosuh-
teista.

Teurastamo- tai poroteurastamotoimijan on tiedotettava alkutuotannon toimijaa elintar-
vikelain 75 §:n mukaisen, lihantarkastukseen liittyvén oikaisuvaatimuksen tekemisesta.

Liséksi teurastamo- tai poroteurastamotoimijan on toimitettava lihantarkastuspaétok-
sen tiedot alkutuotannon toimijalle silloin, kun teurastamo- tai poroteurastamotoimija on
elintarvikelain 42 §:n mukainen asianosainen, jolle kirjallinen lihantarkastuspéétds anne-
taan pyynnosta.

Tamén pykéldn 1-3 momentissa mainitut tiedot voidaan toimittaa kirjallisesti tai sdh-
koisesti, esimerkiksi kédyttden teurastamon tai poroteurastamon omia tietojarjestelmia.

47§
Post mortem -tarkastukseen liittyvit rakenteita koskevat yleiset lisdvaatimukset

Post mortem -tarkastuksen tekemisté varten on teurastuslinjalla oltava riittdvésti asian-
mukaisesti varustettua tilaa, jossa tarkastus voidaan tehda vaikeuksitta ja jossa on riittdva
valaistus sekd mahdollisuus késien pesuun, tyovélineiden desinfiointiin ja hylk&ysten kir-
jaamiseen.

Post mortem -tarkastuspisteen rakenteiden on oltava sellaiset, ettd ruhot riippuvat tar-
kastuspisteessd vapaasti. Vaatimuksesta voidaan poiketa siipikarjan ja janiseldinten pien-
teurastamossa, jos Ruokavirasto on hyviksynyt poikkeavan jarjestelyn.

Tamén pykéldn 1 ja 2 momentissa mainitut vaatimukset koskevat myo6s muualla kuin
teurastuslinjassa olevaa post mortem -tarkastuspaikkaa.
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48 §
Eldinten poisto tuotannosta ilman post mortem -tarkastusta

Jos teurastamo- tai poroteurastamotoimija haluaa tuotannosta johtuvasta syysté sulkea
eldimid pois tuotantoprosessista, eldimille on tehtiva ante mortem -tarkastus. Teurastamo-
ja poroteurastamotoimijan on sovittava menettelytavoista kirjallisesti virkaeldinladkéarin
kanssa, pidettdvé kirjaa poistoista ja ilmoitettava niistd virkaeldinladkarille.

49 §

Teurastamon, poroteurastamon ja riistan kdsittelylaitoksen rakenteita koskevat yleiset
mukautukset

EU-lainsédddénnosté saatujen mukautusten mukaan:

1) teurastamossa ja poroteurastamossa ei tarvitse olla erillistd tilaa alkuperétilalla tapet-
tujen eldinten vastaanottoa varten, jos teurastusta jatketaan vilittomasti eldinten elintarvi-
kehuoneistoon tuonnin jélkeen. Poroteurastamossa ei myoskaén tarvitse olla erillista tilaa
tdmin asetuksen 19 §:n mukaisesti ampumalla lopetettujen porojen vastaanottoa varten,
jos teurastusta jatketaan valittomasti eldinten elintarvikehuoneistoon tuonnin jalkeen;

2) riistan késittelylaitoksessa ja poroteurastamossa ei tarvitse olla erillisté tilaa nylke-
méittdmén ja kyniméttdméan luonnonvaraisen riistan vastaanottoa varten, jos teurastusta
jatketaan vélittomdsti riistan elintarvikehuoneistoon tuonnin jalkeen;

3) korkeintaan 5 000 eldinyksikkod sorkka- ja kavioeldimid tai 300 000 siipikarjaan
kuuluvaa lintua tai jéniseldintd vuodessa teurastava pienteurastamo, poroteurastamo ja
vastaavan kokoinen riistan késittelylaitos voidaan hyvéksyé leikkaamoksi ilman erillistd
huonetta lihan leikkaamiseen, jos se tiyttdd Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EY) N:0 853/2004 liitteen III I jakson III luvussa ja II jakson III luvussa leikkaamolle ase-
tetut vaatimukset. Eldinyksikkojen laskemisessa kéytetddn komission delegoidun asetuk-
sen (EU) 2019/624 7 artiklan 2 kohdassa ja komission tdytintdonpanoasetuksen (EU)
2019/627 13 artiklan 3 kohdassa méériteltyjd muuntokertoimia.

50§

Kotieldimind pidettivien sorkka- ja kavioeldinten teurastamon rakenteita koskevat
lisdvaatimukset

Post mortem -tarkastuspisteen jilkeen on teurastamossa oltava normaalilinjalta eroava
sivuraide, jossa voidaan tehdd tarkempi tarkastus ja tarvittaessa hylkdédminen seké hylat-
tyjen osien poistaminen ja punnitseminen. Ruho ja elimet on voitava palauttaa sivuraiteel-
ta normaalilinjalle tai ohjata ne erilliseen lukittavaan jadhdyttimoon sdilytettiviksi sithen
saakka, kunnes lihantarkastus on saatettu loppuun.

Jaljempéna tdmin asetuksen 52 §:n 2 momentissa tarkoitetussa pienteurastamossa ei
tarvitse olla sivuraidetta, mutta ruhojen ja elinten tarkempaan tarkastukseen seka hylétty-
jen osien poistamiseen ruhoista on oltava soveltuva paikka.

Teurastamossa on oltava tila itsestddn kuolleiden eldinten raadonavauksen tekemiseen.

51§

Kotieldimind pidettivien sorkka- ja kavioeldinten teurastamon toimintaa koskevat
lisdvaatimukset

Eldimet on teurastettava erillddn muun teurastuksen jilkeen, jos ne ovat periisin pito-
paikasta, jota koskee todetun tai epéillyn salmonellatartunnan takia tehty pdétds taudin le-
vidmisen estdmiseksi. Vaatimus ei kuitenkaan koske eldimié, jotka ovat perdisin pitopai-
kan sellaisesta epidemiologisesta yksikostd, joka on todettu salmonellatartunnasta va-
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paaksi ja johon eldinterveysviranomainen on mydntényt poikkeusluvan kiellosta vieda
eldimiéd pois pitopaikasta.

Jos havaitaan, etti rekisterikyselyssé on tehty virhe tai eldinten merkinnoissé tai rekiste-
roinnissé on puutteita, teurastamo- tai poroteurastamotoimijan on annettava kirjallinen sel-
vitys virkaeldinlddkérille Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004
liitteen II II jakson 3 kohdan mukaisesti. Eldimet on pidettévi tarvittaessa erilldan odotta-
massa virkaeldinlddkérin tarkastusta.

52§

Kotieldimind pidettdvien sorkka- ja kavioeldinten teurastamon rakenteita koskevat
mukautukset

EU-lainsédddénnostéd saatujen mukautusten mukaan pienteurastamossa:

1) ei tarvitse olla navettaa, jos teurastettavia eldimié ei sdilytetd yon yli ennen niiden
teurastusta. Eldimill4d on kuitenkin oltava asianmukaiset odotustilat. Odotustilojen on
taytettdvd Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen I11
I jakson II luvun 1 kohdan c alakohdan eldinten hyvinvointia ja eldvéné tarkastusta kos-
kevat vaatimukset sekd eldinten suojelusta lopetuksen yhteydessd annetun neuvoston
asetuksen (EY) N:o 1099/2009 liitteen II 1 ja 2 kohtien séilytystiloja koskevat vaati-
mukset. Sairaiksi epdillyt eldimet on pystyttivi erottamaan muista eldimisté;

2) tainnutus ja verenlasku voidaan tehdé teurastustilassa, jos niitd varten on selvésti ero-
tettu paikka;

3) ei tarvitse olla erillistd lukittavaa tilaa jélkitarkastukseen otetun lihan siilytykseen.
Jaahdyttamossa on kuitenkin oltava jilkitarkastukseen otettuja ruhoja ja elimié varten eril-
linen alue, jossa ruhot ja elimet voidaan pitdéd merkittyind ja erilldéin muista ruhoista ja eli-
mista.

Alle 1 000 eldinyksikkdd vuodessa teurastavat pienteurastamot voivat hyodyntié timén
pykéldn 1 momentissa olevia mukautuksia. Liséksi Ruokavirasto voi tapauskohtaisen ar-
vioinnin perusteella hyvéksyd tdimédn pykildn 1 momentissa olevat mukautukset myos
pienteurastamoissa, jotka teurastavat enintdan 5 000 eldinyksikkdd vuodessa. Eldinyksik-
kojen laskemisessa kéytetddn komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/624 7 artiklan
2 kohdassa ja komission tdytdntoonpanoasetuksen (EU) 2019/627 13 artiklan 3 kohdassa
madriteltyja muuntokertoimia.

53§
Siipikarjateurastamon rakenteita koskevat lisdvaatimukset

Teurastamossa on oltava paikka tarkemman post mortem -tarkastuksen tekemiseen ja
tarvittaessa hyléttyjen osien poistamiseen ruhoista.

Teurastamossa on oltava riittavasti asianmukaisesti varustettua tilaa, jossa virkaeldin-
ladkari voi tehdd komission tdytintdonpanoasetuksen (EU) 2019/627 25 artiklan 1 koh-
dassa edellytetyt tarkastukset. Vastaava tila on oltava my0s sellaisessa teurastamossa, jos-
sa sovelletaan komission tiytdntoonpanoasetuksen (EU) 2019/627 25 artiklan 2 kohtaa.

Teurastamossa on oltava tila itsestddn kuolleiden eldinten raadonavauksen tekemiseen.

54§
Siipikarjateurastamon toimintaa koskevat lisdvaatimukset

Lintuerd on teurastettava erillddn muun teurastuksen jélkeen, jos

1) salmonellavalvonnan piiriin kuuluvan lintuerén salmonellatutkimuksen tulokset ei-
vit ole kéytettivissa,

2) lintuerdssa on todettu salmonellatartunta;
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3) lintuerd on peréisin pitopaikasta, jota koskee todetun tai epdillyn salmonellatartun-
nan takia tehty paitos taudin levidmisen estimiseksi. Vaatimus ei kuitenkaan koske lin-
tuerid, jotka ovat perdisin pitopaikan osasta, jolle eldinterveysviranomainen on myontényt
poikkeusluvan kiellosta vied4 eldimié pois pitopaikasta.

55§
Siipikarjateurastamon rakenteita koskeva mukautus

EU-lainsdédénndstd saadun mukautuksen mukaan alle 150 000 lintua vuodessa teuras-
tavissa pienteurastamoissa ei tarvitse olla erillista lukittavaa tilaa jalkitarkastukseen otetun
lihan séilytykseen. Jadhdyttimossd on kuitenkin oltava jélkitarkastukseen otettuja ruhoja
ja elimié varten erillinen alue, jossa ruhot ja elimet voidaan pitdd merkittyind ja erilldén
muista ruhoista ja elimista.

Lisdksi Ruokavirasto voi tapauskohtaisen arvioinnin perusteella hyvéksyé timén pyka-
lan 1 momentin mukaisen mukautuksen my0s pienteurastamoissa, jotka teurastavat enin-
tadn 300 000 lintua vuodessa.

56§

Tarhatun riistan teurastamon ja poroteurastamon rakenteita ja toimintaa koskevat
vaatimukset

Tarhattujen sorkka- ja kavioeldinten teurastamon, tarhattujen siledlastaisten lintujen
teurastamon ja poroteurastamon rakenteita ja toimintaa koskeviin vaatimuksiin sovelle-
taan Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen I1I I jak-
son II ja IV lukua.

57§

Tarhatun riistan teurastamon ja poroteurastamon rakenteita ja toimintaa koskevat
mukautukset

EU-lainsédddannosté saatujen mukautusten mukaan:

1) tarhattujen sorkka- ja kavioeldinten pienteurastamo, tarhattujen siledlastaisten lintu-
jen teurastamo ja poroteurastamo voivat hyddyntdd tdmén asetuksen 52 §:n mukaisia
sorkka- ja kavioeldinten teurastamon rakenteita koskevia mukautuksia kyseisessé pyka-
lassd kuvatulla tavalla;

2) poroteurastamossa ei tarvitse olla navettaa, mutta sen alueella on oltava aitaus tai
karsinat, joissa porot voidaan juottaa ja ruokkia ja jossa ne voivat levétd ennen teurastusta.
Aitauksesta tai karsinoista tainnuttamoon on johdettava aidattu kéytéva. Liséksi on oltava
mahdollisuus erottaa sairaiksi epdillyt porot muista poroista. Jos poroteurastamossa teu-
rastetaan muita eldinlajeja kuin poroja, niille on oltava asianmukaiset odotustilat;

3) poroteurastamossa poroja ei tarvitse juottaa talvella, jos niiden saatavilla on riitta-
vésti puhdasta lunta.

58§
Jdniseldinteurastamon rakenteita koskeva mukautus

EU-lainsédédénnosté saadun mukautuksen mukaan tarhatun kanin teurastamo voi hyo-
dyntdd tdimén asetuksen 55 §:n mukaista siipikarjateurastamon rakenteita koskevaa mu-
kautusta kyseisessd pykalassd kuvatulla tavalla.
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59§

Lihavalmisteiden valmistukseen hyviksytyn elintarvikehuoneiston rakenteita ja toimintaa
koskeva mukautus poron kuivalihan valmistuksen osalta

EU-lainsdadanndsta saadun mukautuksen mukaan poron kuivalihaa voidaan valmistaa
perinteiselld menetelmalld ulkokuivatushikeissd poronhoitoalueella sijaitsevissa lihaval-
misteiden valmistukseen hyvaksytyissa elintarvikehuoneistoissa.

Tadmin pykéldn 1 momentissa mainittuun toimintaan ei sovelleta Euroopan parlamentin
ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen II II luvun 1 kohdan vaatimuksia.

6 luku
Muut sidinnokset

60 §
Raakasokerin merikuljetusten hygieniavaatimukset

Sen estdmattd, mitd Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004
liitteen II 4 luvun 3 kohdassa sdéddetdén, irtotavarana meriteitse kuljetettavaan raakasoke-
riin sovelletaan seuraavia vaatimuksia:

1) raakasokeria, joka jatko késitelldin ja puhdistetaan ennen kéyttd elintarvikkeeksi tai
sen ainesosaksi, voidaan kuljettaa meriteitse sellaisissa kuljetusastioissa, sdilidissa ja tan-
keissa sekd muissa vastaavissa kuljetusvilineissa, joita ei ole tarkoitettu yksinomaan elin-
tarvikkeiden kuljettamiseen. Ennen raakasokerin lastaamista kuljetusvilineet on téllin
puhdistettava huolellisesti edellisen kuljetuksen jadmien ja muiden epadpuhtauksien pois-
tamiseksi, ja ne on tarkistettava sen varmistamiseksi, ettd tillaiset jadmét on poistettu te-
hokkaasti. Raakasokeria ei saa kuljettaa kuljetusvélineissd, joissa vilittomasti aikaisem-
min on kuljetettu nestemdisti irtotavaraa;

2) raakasokerin kuljetukseen tarkoitettujen kuljetusvélineiden puhdistus ennen raaka-
sokerin kuljettamista on huomioitava omavalvonnassa;

3) elintarvikekayttda varten kuljetettavan raakasokerierdn mukana on oltava raakasoke-
rin merikuljetuksesta vastaavan elintarvikealan toimijan antama todistus, josta ilmenee
raakasokerin merikuljetusta edeltdvin lastin laatu ja kéytettyjen kuljetusvélineiden puh-
distustapa ja -aika. Ndiden todistuksessa mainittujen tietojen on perustuttava raakasokerin
merikuljetuksesta vastaavan elintarvikealan toimijan hallussa oleviin asiakirjoihin. Jatko-
kisiteltdvin raakasokerierdn mukana seuraavassa todistuksessa on oltava liséksi luettavis-
sa selvisti ja pysyvisti yhdelld tai useammalla Euroopan yhteison kielelld "Tama tuote on
puhdistettava ennen sen kéyttdd ihmisravinnoksi". Raakasokerin jatkokésittelystd vastaa-
van elintarvikealan toimijan on séilytettdva kopio todistuksesta;

4) raakasokerin kuljetuksesta ja jatkokésittelystd vastaavien elintarvikealan toimijoiden
on pyydettiessi esitettiv elintarvikevalvontaviranomaiselle raakasokerierd seuraava to-
distus ja asiakirjat, joihin todistuksessa mainitut tiedot perustuvat.

61§
Voimaantulo

Tadma asetus tulee voimaan 21pdivand huhtikuuta 2021.

Talld asetuksella kumotaan maa- ja metsitalousministerion elintarvikkeiden alkutuo-
tannon elintarvikehygieniasta annettu asetus (1368/2011), maa- ja metsdtalousministerion
laitosten elintarvikehygieniasta annettu asetus (795/2014), maa- ja metsitalousministerion
ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta annettu asetus (1367/2011)
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sekd maa- ja metsdtalousministerion raakamaidon tuotannon ja luovutuksen elintarvike-
hygieniasta annettu asetus (699/2013).
Helsingissd 13.4.2021

Maa- ja metsdtalousministeri Jari Leppa

Elintarviketurvallisuusjohtaja Sebastian Hielm
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