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Maa- ja metsitalousministerion asetus

lihantarkastuksesta
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Maa- ja metsdtalousministerion paitoksen mukaisesti sdddetdén elintarvikelain (23/2006)
18 §:n 3 momentin ja 43 §:n 4 momentin, sellaisina kuin niistd on 43 §:n 4 momentti laissa

503/2014, nojalla:
1§

Soveltamisala

Tatd asetusta sovelletaan lihantarkastuk-
seen eldinten pitopaikoissa ja elintarvikelain
6 §:n 22 ja 23 kohtien mukaisissa teurasta-
moissa sekd riistan késittelylaitoksissa.

Téssi asetuksessa sdddetdidn tarkastushenki-
lokunnan tehtdvistd ja pétevyysvaatimuksista
sekd kotieldimind pidettidvien nauta- ja hevos-
eldinten, sikojen, lampaiden, vuohien, siipi-
karjan, tarhatun riistan, poron ja luonnonvarai-
sen riistan lihantarkastuksesta, lihantarkastus-
péatoksistd, lihantarkastuskirjanpidosta ja li-
hantarkastukseen liittyvéstd valvonnasta.

Asetuksella tdydennetddn ihmisravinnoksi
tarkoitettujen eldinperdisten tuotteiden viralli-
sen valvonnan jarjestimisestd koskevista eri-
tyissddnndistd annetun Euroopan parlamentin
ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 854/2004,
jaljempand eldimistd saatavien elintarvikkei-
den valvonta-asetus, Euroopan parlamentin
ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004
soveltamisalaan kuuluvia tuotteita sekd Eu-
roopan parlamentin ja neuvoston asetusten
(EY) N:o 854/2004 ja (EY) N:o 882/2004
mukaisen virallisen valvonnan jérjestimistd
koskevien tdytdntoonpanotoimenpiteiden
vahvistamisesta, poikkeuksen tekemisestd
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuk-
seen (EY) N:o 852/2004 seké asetusten (EY)

N:o 853/2004 ja (EY) N:o 854/2004 muutta-
misesta annetun komission asetuksen (EY)
N:o 2074/2005, jaljempéna toimeenpanoase-
tus, ja virallisia lihan trikiinitarkastuksia kos-
kevista erityissddnndistd annetun komission
asetuksen (EY) N:o 2075/2005, jéljempana
trikiiniasetus, vaatimuksia.

2§
Soveltamisalan rajoitukset

Tatd asetusta ei sovelleta:

1) alkutuotannon toimijan omistaman eldi-
men teurastamiseen hdnen yksityiseen koti-
kayttoonsa;

2) erdistd elintarviketurvallisuusriskeiltaan
vahiisistd toiminnoista annetun valtioneuvos-
ton asetuksen (1258/2011) 2—4 §:n mukai-
seen toimintaan.

38
Mddritelmdit

Tiassd asetuksessa sovelletaan elintarvike-
lain ja seuraavien asetusten maéritelmié:

1) elintarvikehygieniasta annettu Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o
852/2004, jiljempéand yleinen elintarvikehy-
gienia-asetus;

2) eldinperdisid elintarvikkeita koskevista
erityisistd hygieniasddnndistd annettu Euroo-
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pan parlamentin ja neuvoston asetus (EY)
N:o 853/2004, jaljempéand eldimistd saata-
vien elintarvikkeiden hygienia-asetus;

3) eldimisti saatavien elintarvikkeiden val-
vonta-asetus;

4) toimeenpanoasetus;

5) elintarvikkeiden alkutuotannon elintar-
vikehygieniasta annettu maa- ja metsitalous-
ministerion asetus (1368/2011), jéljempéand
alkutuotantoasetus;

6) laitosten elintarvikehygieniasta annettu
maa- ja metsitalousministerion  asetus
(1369/2011), jaljempéna laitosasetus.

Liséksi tdssd asetuksessa tarkoitetaan:

1) lihantarkastajalla  eldimistd saatavien
elintarvikkeiden valvonta-asetuksen 2 artik-
lan kohdassa 1 h tarkoitettua virallista avusta-
Jaa;

2) lihantarkastuksella  elintarvikeketjutie-
tojen ja eldinten tunnistamisen todentamista,
eldinten eldvand tarkastusta (ante mortem
-tarkastus) sekd ruhoille ja muille eldinten
osille teurastuksen jidlkeen tehtdvadd tarkas-
tusta (post mortem -tarkastus) ja niihin liitty-
via tutkimuksia seké edelld mainituista toden-
tamisesta, tarkastuksista ja tutkimuksista joh-
tuvia erditd toimenpiteitd;

3) lihantarkastusavustajalla  teurastamon
henkilokuntaan kuuluvaa henkildd, joka voi
avustaa lihantarkastuksessa eldimistd saata-
vien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen 5
artiklan kohdan 6 a mukaisesti;

4) tarkastuseldinlddkdrilld eldimistd saata-
vien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen
2 artiklan kohdassa 1 f tarkoitettua virka-
eldinladkaria.

43
Teurastamon henkilokunta

Lihantarkastusavustajat voivat avustaa li-
hantarkastuksessa sellaisissa siipikarjan ja
tarhattujen jéniseldinten teurastamoissa, joille
Elintarviketurvallisuusvirasto on antanut sii-
hen luvan. Lihantarkastusavustajina voivat
toimia vain henkildt, jotka suorittavat hyvik-
sytysti eldimistd saatavien elintarvikkeiden
valvonta-asetuksen liitteen I jakson III luvun
IIT kohdan A mukaiset tarkastuseldinladkérin
jarjestamét sddnnolliset suoritusarvioinnit.

Tarkastuseldinldékari voi hyvéiksya teuras-

tamon henkilokuntaan kuuluvien henkiléiden
osallistumisen viranomaisvalvonnan néyt-
teenottoon ja laboratoriotutkimuksiin eldi-
mistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen 5 artiklan ja liitteen I jakson III
luvun III kohdan B mukaisesti.

58
Tarkastuseldinlddkdrin ldsndolo

Tarkastuseldinlddkédrin - ldsndolosta ante
mortem ja post mortem -tarkastuksissa sidde-
tddn eldimistd saatavien elintarvikkeiden val-
vonta-asetuksen liitteen I jakson III luvussa II
sekd post mortem -tarkastuksessa toimeenpa-
noasetuksen liitteessd VI b.

Elintarviketurvallisuusvirasto maarda tar-
kastuseldinladkérin ldsndolosta lihantarkas-
tuksessa teurastamoiden ja riistankésittelylai-
tosten ja aluehallintovirasto poroteurastamoi-
den osalta.

6§

Itsestddn kuolleet ja tuotannosta poistetut
eldimet

Kaikille kuljetuksen aikana tai teurasta-
mossa itsestddn kuolleille eldimille on suori-
tettava raadonavaus. Lisdksi eldinsuojelulli-
sista syistd lopetetuille eldimille on suoritet-
tava raadonavaus, jos niissd epdilldan eldi-
mestd ihmiseen tai toiseen eldimeen tarttuvaa
tautia. Siipikarjasta ja tarhatuista jiniseldi-
mistd voidaan vaihtoehtoisesti tutkia edus-
tava otos.

Jos teurastamotoimija haluaa tuotannosta
johtuvasta syystd sulkea eldimiéd pois teuras-
tamon tuotantoprosessista, on tarkastuseldin-
ladkdrin valvottava titd toimintaa. Téllaisille
eldimille on kuitenkin aina suoritettava ante
mortem -tarkastus.

78
Lihantarkastus

Lihantarkastuksesta ja sithen liittyvistd
padtoksistd sekd terveysmerkinnoistd sddde-
tadn eldimistd saatavien elintarvikkeiden val-
vonta-asetuksen 5 artiklassa ja liitteessd I,
toimeenpanoasetuksen liitteessa I, trikiiniase-
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tuksessa  sekd  neuvoston  direktiivien
90/426/ETY ja 90/427/ETY taytdntodnpa-
nosta hevoseldinten tunnistusmenetelmien
osalta annetussa komission asetuksessa (EY)
N:o 504/2008, jaljempéand hevoseldinten tun-
nistusasetus. Lisdksi on noudatettava timéan
asetuksen liitteen 1 vaatimuksia.

Elédinten pitopaikassa tehtdvin ante mor-
tem -tarkastuksen voi teurastamoon ldhetetta-
vien eldinten osalta suorittaa ainoastaan Elin-
tarviketurvallisuusviraston méarddma tarkas-
tuseldinldékari tai kunnan virkaeldinlaékari ja
poroteurastamoon  ldhetettdvien  eldinten
osalta aluehallintoviraston madrdama tarkas-
tuseldinladkari tai kunnan virkaeldinlaakari.

Tarkastuseldinlddkdarin - on todennettava,
ettd teurastamotoimija on tayttdnyt eldmistd
saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuk-
sen liitteen I jaksojen II ja III velvoitteet.

Ante mortem -tarkastuksen yhteydessd on
eldimet, karsinat tai kuljetuserd merkittdva
niin, cttd voidaan todeta, mitkd eldimet on
hyvéksytty teurastukseen tai toimijalla on ol-
tava tarkoitusta varten teurastamossa tarkas-
tuseldinldékérin ja pitopaikassa ante mortem
-tarkastuksen suorittavan eldinlddkdrin hy-
viaksyma jarjestelma.

Post mortem -tarkastuksen osalta tarkas-
tuseldinlddkdrin tulee todentaa, ettd trikiini-
tutkimukset on tehty trikiiniasetuksen ja té-
maén asetuksen liitteen I mukaisesti.

Elintarviketurvallisuusvirasto voi myontai
luvan nuorten nautaeldinten, lampaiden ja
vuohien silmdmadrdisen lihantarkastuksen
suorittamiseen teurastamossa toimenpanoase-
tuksen liitteen VI b kohdan 3 alakohdan b
mukaisesti.

N
Lihan arvostelu

Lihantarkastusldydosten sekd mahdollisten
laboratoriotutkimusten ja muiden tutkimusten
perusteella liha hyviksytddn ihmisravinnoksi
kelpaavaksi tai se hylétdan.

Tarkastuseldinlddkédrin on maarattava li-
hantarkastuksessa hyvéksytyn lihan kisitte-
lylle erityisehtoja tdmén asetuksen liitteen 1
mukaisesti. Lisédksi tarkastuseldinladkari voi
madratd lihan kasittelylle erityisehtoja muul-
loinkin, jos hén katsoo, ettd se on elintarvike-

turvallisuuden vuoksi tarpeen. Téllaisen lihan
merkinnéissd ja késittelyssd noudatetaan ta-
min asetuksen liitteen 1 vaatimuksia.

9§
Laboratoriotutkimukset

Lihantarkastukseen kuuluvat néytteet on
tutkittava elintarvikelain 39 §:n 1 momentin
mukaisessa laboratoriossa. Menetelmédn va-
linnassa on otettava huomioon elintarvikelain
ja terveydensuojelulain nojalla tutkimuksia
suorittavista laboratorioista annetun valtio-
neuvoston asetuksen (1174/2006), jaljempéana
laboratorioasetus, 8 §, jollei Euroopan unio-
nin lainsdddanndstd muuta johdu.

Trikiinitutkimuksista sdddetdédn trikiiniase-
tuksessa. Lisdksi on noudatettava tdméin ase-
tuksen liitteen 2 vaatimuksia.

10 §
Muut lihantarkastustutkimukset

Lihantarkastuksessa voidaan laboratorio-
tutkimusten lisdksi kayttdd apuna lihan keit-
tokoetta ja lihan pH:n mittaamista.

Keittokokeen avulla lihan aistinvaraiseen
arviointiin osallistuvien henkildiden haju- ja
makuaistin on oltava testattu. Testi voidaan
suorittaa Elintarviketurvallisuusvirastossa tai
sen hyvéksymaéssé laboratoriossa. Hyvéksytty
testin tulos on voimassa kolme vuotta.

11§
Lihantarkastuspdcitos

Lihantarkastuspdétos tehdddn lihantarkas-
tuksen paatyttyd. Jos eldin hyldtédan ante mor-
tem -tarkastuksessa, katsotaan lihantarkastus
paittyneeksi ja hylkdyksestd tehdddn lihan-
tarkastuspaatos.

Lihantarkastuspdatoksen tekee teurasta-
moissa ja riistan kisittelylaitoksissa Elintar-
viketurvallisuusviraston méadiardama tarkas-
tuseldinldékéri ja poroteurastamoissa aluehal-
lintoviraston madrddma tarkastuseldinladkari.
Pitopaikassa tehtdvin ante mortem -tarkas-
tuksen osalta lihantarkastuspidtoksen tekee
7 §:ssd mainittu eldinldakari.
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12 §

Eldintautilain nojalla annettujen rajoitusten
alaisen lihan merkintd

Liha, jota ei eldintautilainsdddidnndssd an-
nettujen rajoitusten vuoksi voida toimittaa il-
man kuumennuskasittelyd markkinoille koti-
maassa eikd toisiin jdsenvaltioihin, on mer-
kittdva terveysmerkilld tai tunnistusmerkill,
joka on ylileimattu vinoristilld. Vinoristi
koostuu kahdesta toisensa suorassa kulmassa
kohtaavasta suorasta viivasta siten, ettd viivat
yhtyvit keskelld leimaa ja leimassa olevat
tiedot ovat luettavissa.

13 §

Tarkastuseldinlddkdrin lihantarkastus-
kirjanpito

Tarkastuseldinlddkdrin ~ kirjanpidosta on
kaytava ilmi:

1) tiedot puutteellisesti merkityistd ja re-
kisteroidyistd eldimistd, niiden lukumaéra ja
nithin kohdistuneet toimenpiteet;

2) tarkastuseldinladkarin myontdmét poik-
keusluvat koskien elintarvikeketjutietojen toi-
mittamisajankohtaa sekd elintarvikeketjutie-
doista johtuvat toimenpiteet;

3) eldinten hyvinvointiin liittyvét toimen-
piteet;

4) teurastamossa tehdyn ante mortem -tar-
kastuksen tulos ja siitd seuranneet toimenpi-
teet seké pitopaikassa ante mortem -tarkastuk-
sen tehneen eldinlddkérin antamat todistukset;

5) luonnonvaraisen riistan mukana mah-
dollisesti olevat koulutetun henkiloén ilmoi-
tukset tai muut tiedot;

6) post mortem -tarkastuksen yhteydessi
otetut ndytteet ja niiden tutkimustulokset sekd
tutkimustodistukset;

7) lihan arvostelu ja lihantarkastuspaatok-
set;

8) raadonavauksien tulokset;

9) lihantarkastukseen liittyvdt muut toi-
menpiteet, ilmoitukset viranomaisille ja alku-
tuotannon toimijalle annetut tiedot;

10) tarkastuksen suorittaja ja paividmadra
sekd ante mortem -tarkastuksen osalta myds
kellonaika;

11) tarkastettujen eldinten méairé ja tarvit-
taessa yksildinti.

Kirjanpidossa on yksiloitdvé eldimet, joille
on tehty toimenpiteitd. Jos toimenpiteet koh-
distuvat eldinryhméén, on eldinryhmén tun-
nistaminen riittava.

Pitopaikassa ante mortem -tarkastuksen suo-
rittaneen eldinlddkarin on pidettava kirjaa 1 mo-
mentissa luetelluista asioista soveltuvin osin.

Kirjanpitoa on sdilytettdva 10 vuotta.

14 §
Tarkastuseldinlddkdrin todentamiskirjanpito

Tarkastuseldinlddkédrin on valvottava teu-
rastamotoimijan toimintaa otannan perus-
teella. Tarkastuseldinlddkdrin on pidettava
kirjaa suorittamastaan valvonnasta seké toi-
menpiteistddn epikohtien poistamiseksi seu-
raavien asioiden osalta:

1) elintarvikeketjutiedot sekd toimijan suo-
rittama tietojen arviointi;

2) luonnonvaraista riistaa koskevat koulu-
tetun henkilon ilmoitukset tai muut tiedot;

3) elédinten tunnistaminen ja rekisterdinti;

4) eldinten puhtauden varmistaminen;

5) eldinten hyvinvointia koskevat toimet ja
ettd toimijalla on eldinten suojelusta lopetuk-
sen yhteydessd annetun neuvoston asetuksen
(EY) N:o 1099/2009, jaljempéna lopetusase-
tus, edellyttamat kelpoisuustodistukset;

6) eldinten kelpoisuus silmédméiérdiseen
post mortem -tarkastukseen;

7) trikiinitutkimusnéytteiden ottaminen ja
tutkiminen trikiiniasetuksen ja tdméin asetuk-
sen liitteen 1 mukaisesti;

8) 6 §:ssé tarkoitettu eldinten poistaminen
tuotantoprosessista;

9) laboratoriotutkimuksiin ja muihin lihan-
tarkastustutkimuksiin léhetettavét ndytteet ja
niiden tutkiminen;

10) sellaisen lihantarkastuksessa hyviksy-
tyn lihan, jolle tarkastuseldinlddkéri on méa-
rannyt erityisehtoja, késittely ja kayttd eri-
tyisehtojen mukaisesti;

11) eldimistd saatavien elintarvikkeiden
valvonta-asetuksen 4 artiklassa maééritellyt
toiminnan tarkastamistehtivit;

12) teurastamotoimijan alkutuotannon toi-
mijalle ldhettdmat lihantarkastuspédtosten tie-
dot seké sairastuvuustiedot.

Kirjanpitoa on sdilytettdva 10 vuotta.
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15§

Lihantarkastukseen liittyvd tarkastuseldin-
lddkdrin ilmoittamisvelvollisuus

Tarttuvien eldintautien ilmoitusvelvolli-
suudesta sdddetddn eldintautilain (441/2013)
16 §:ssd ja 84 §:n 3 momentissa. Eldinten
hyvinvointiin liittyvistd ilmoituksista sddde-
tddn eldinsuojelulain (247/1996) 41 §:ssi.

Tarkastuseldinlddkdrin -~ on  ilmoitettava
puutteellisesti merkityistd tai rekisterdidyistd
eldimistd viipymaéttd aluehallintovirastolle.

Jos lihantarkastuksesta ja laitosvalvonnasta
ei vastaa sama tarkastuseldinldédkéri, on lihan-
tarkastusta suorittavan tarkastuseldinlddkéarin
ilmoitettava havaitsemistaan elintarviketur-
vallisuutta vaarantavista seikoista laitosval-
vonnasta vastaavalle viranomaiselle.

16 §
Alkutuotannon toimijalle ilmoitettavat tiedot

Eldimistd saatavien elintarvikkeiden val-
vonta-asetuksen liitteen I jakson II luvussa I
ja toimeenpanoasetuksen liitteen I luvussa II
sdddetddn tarkastuseldinlddkdrin velvollisuu-
desta ilmoittaa alkutuotannon toimijalle mer-
kittdvistd elintarviketurvallisuuteen, eldintau-
teihin ja eldinten hyvinvointiin vaikuttavista
16ydoksista.

17 §
Lihantarkastusyhteenveto
Tarkastuseldinlddkérin on laadittava lihan-

Helsingissd 10 pdivind heindkuuta 2014

tarkastuksesta kalenterikuukausittain teuras-
tamokohtainen yhteenveto. Kuukausiyhteen-
veto on toimitettava Elintarviketurvallisuus-
virastolle ja tiedoksi aluehallintovirastolle
seuraavan kuukauden kymmenen ensimmai-
sen arkipdivin aikana.

Tarkastuseldinlddkérin on laadittava ja toi-
mitettava vuosiyhteenveto seuraavan vuoden
tammikuun aikana Elintarviketurvallisuusvi-
rastolle ja tiedoksi aluehallintovirastolle.

Kunnan virkaeldinlddkérin on toimitettava
vuosiyhteenveto pitopaikassa ante mortem
-tarkastuksen perusteella tekemistddan hylka-
yksistd seuraavan vuoden tammikuun aikana
Elintarviketurvallisuusvirastolle ja tiedoksi
aluehallintovirastolle.

Poroteurastamon tarkastuseldinlddkarin on
vastaavasti laadittava ja toimitettava kuu-
kausi- ja vuosiyhteenvedot aluehallintoviras-
tolle, jonka on toimitettava vuosiyhteenveto
Elintarviketurvallisuusvirastolle.

Elintarviketurvallisuusviraston on koottava
vuosittain trikiiniasetuksen liitteen IV luvun
II kohdassa b vaaditut tiedot ja toimitettava
ne maa- ja metsitalousministeridlle.

18 §
Voimaantulo

Tamai asetus tulee voimaan 1 pdivina elo-
kuuta 2014.

Talla asetuksella kumotaan maa- ja metsa-
talousministerion asetus lihantarkastuksesta
(1470/2011).

Maa- ja metsitalousministeri Petteri Orpo

Elainlddkintoylitarkastaja Anna-Maija Gronlund
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Liite 1

LIHANTARKASTUS

Tédmén liitteen vaatimukset tdydentévit eldimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuk-
sen, toimeenpanoasetuksen ja trikiiniasetuksen vaatimuksia.

Teurastamoon vastaanotettuja eldimid, lihantarkastusolosuhteita, eldinten teurastusjérjestelyité
sekd muita teurastamon vastuulla olevia lihantarkastukseen liittyvid jérjestelyitd koskevista
vaatimuksista sdddetdén laitosasetuksessa.

Tassd liitteesséd teurastamolla tarkoitetaan elintarvikelain 6 §:n kohdissa 22 ja 23 tarkoitettuja
teurastamoita, pienteurastamoita ja poroteurastamoita.

Luku 1. Elintarvikeketjutiedot

Elintarvikeketjutietojen tarkastamisesta sdddetddn eldimistd saatavien elintarvikkeiden val-
vonta-asetuksen 5 artiklassa ja liitteen I jakson I luvun II kohdassa A, toimeenpanoasetuksen
liitteessd I sekd hevoseldinten tunnistusasetuksen 15 ja 20 artiklassa. Mahdollisista eldinlaji-
kohtaisista elintarvikeketjutietolomakkeista sdddetédén toimeenpanoasetuksessa.

Tarkastuseldinlddkarin mahdollisuudesta myontdd poikkeuksia elintarvikeketjutietojen toimit-
tamisajankohdasta sdddetdén eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen 11
jakson II kohdassa 7.

Elintarvikeketjutiedot voidaan tarkastuseldinlddkarin luvalla siilyttdd pienteurastamon sijasta
sen yhteydessd olevassa pitopaikassa. Jéarjestely on mahdollinen vain kyseisessd pitopaikassa
kasvatettuja eldinten osalta.

1.1. Elintarvikeketjutietoihin liittyvit paitokset

Elintarvikeketjutietoihin liittyvistd toimenpiteistd ja padtoksistd, mukaan lukien eldimen ela-
vand hylkddmisestd, sdddetddn eldimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen 5 artik-
lassa ja liitteen I jakson II luvussa II sekd hevoseldinten tunnistusasetuksen 20 artiklassa.

1. Jos ante mortem -tarkastuksessa todetaan, ettd eldimestd tai eldinryhmaéstd annetut tiedot
eivit pidd paikkaansa esimerkiksi sairaaksi epdiltyjen eldinten osalta, tarkastuseldinldaka-
rin on tapauskohtaisesti joko ryhdyttéva itse eldimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen liitteen I jakson II luvun II kohdan 5 mukaisiin toimenpiteisiin tai kehotettava
teurastamotoimijaa ryhtyméaan toimenpiteisiin alkutuotannon toimijan suhteen puutteiden
korjaamiseksi.

2. Tarkastuseldinlddkérin on tarkastettava teurastamotoimijan elintarvikeketjutiedoista te-
kema arviointi jokaisen eldimen ja eldinryhmén osalta ennen teurastamossa tehtdvai ante
mortem -tarkastusta. Elintarvikeketjutietojen perusteella on eldimet tarvittaessa ohjattava
tarkempaan ante ja post mortem -tarkastukseen.
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Luku 2. Ante mortem -tarkastus

Ante mortem -tarkastuksesta sdddetddn eldimisti saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen
5 artiklassa ja liitteen I jakson I luvun II kohdassa B.

Eldinten pitopaikassa suoritettavasta ante mortem -tarkastuksesta sdddetddn lisdksi sikojen
osalta eldimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen liitteen I jakson IV luvussa IV,
siipikarjan osalta luvussa V, tarhattujen jiniseldinten osalta luvussa VI ja tarhatun riistan ja
poron osalta luvussa VII. Biisonien ante mortem -tarkastukseen sovelletaan tarhattua riistaa
koskevia vaatimuksia.

Luvussa X sdddetddn pitopaikassa eldvina tarkastettuja eldimid koskevista todistusmalleista.
Tarhatun riistan todistuksista sdddetddn lisdksi luvun VII kohdan A alakohdassa 4.

1. Poroerotuspaikka rinnastetaan ante mortem -tarkastusten osalta eldinten pitopaikkaan.
Pienteurastamon yhteydessd oleva eldinten pitopaikka voidaan ante mortem -tarkastusten
osalta rinnastaa teurastamon navettaan niiden eldinten osalta, jotka ovat perdisin kysei-
sestd pitopaikasta.

2. Lihantarkastaja voi avustaa tarkastuseldinlddkdrid teurastamolla tehtdvdn ante mortem
-tarkastuksen kdytdnnon suorittamisessa, kuten eldinten tarkastamisessa niiden liikkuessa,
terveiden eldinten ja sairaiksi epdiltyjen eldinten alustavassa tarkastuksessa seké sairaiksi
epéiltyjen eldinten erottelussa.

3. Lihantarkastaja voi tarkastaa ante mortem -todistukset, elintarvikeketjutiedot sekéd eldinten
terveydentilan ja hyvinvoinnin eldimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen
liitteen I jakson III luvun II kohdan 2 alakohdan a mukaisesti niiden eldinten osalta, joiden
ante mortem -tarkastus on suoritettu eldinten pitopaikassa.

4. Pitopaikassa ante mortem -tarkastuksen suorittavan eldinlddkérin on todennettava, ettd
pitopaikassa tainnutuksen suorittavalla henkil6lld on lopetusasetuksen mukainen kelpoi-
suus.

2.1. Kotieldimini pidettivien ja tarhattujen sorkka- ja kavioeldinten seki poron ante
mortem -tarkastusta koskevat erityisvaatimukset

Teurastamossa tehtévistd ante mortem -tarkastuksista véhintdéin 10 prosenttia on tehtdva
tarkastettavien eldinten liikkuessa.

2.2. Ante mortem -tarkastukseen liittyvit paitokset

Ante mortem -tarkastukseen liittyvistd piadtoksistd mukaan lukien eldinten hylkddmisesti
elavind sdddetddn eldimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen 5 artiklassa ja
liitteen I jakson II luvuissa III ja IV sekd hevoseldinten tunnistusasetuksen 19 artiklassa.

1. Eldimet on hylattdva, jos ante mortem -tarkastuksessa todetaan, ettd eldimestd saatavat
tuotteet eivit sovellu elintarvikkeeksi.

2. Eldimet on hylattdvd ante mortem -tarkastuksessa, jos ne tuodaan teurastettavaksi estro-
geenisesti, androgeenisesti tai gestageenisesti vaikuttavaa ainetta tai beta-agonisteja sisél-
tavin lddkkeen varoajan aikana.
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3. Eldimet on hyléttidvé, jos ne tuodaan teurastettavaksi varoajan aikana ilman eldinsuojelul-
lista syytd. Hevoseldimet on kuitenkin hyldttava, jos ne tuodaan teurastamoon ennen kuin
kuuden kuukauden varoaika on péittynyt silloin, kun ne on ladkitty hevoseldinten
hoidossa keskeisten aineiden luettelon laatimisesta eldinlddkkeitd koskevista yhteison
sdannoistd annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin 2001/82/EY mukaisesti
annetun asetuksen (EY) N:o 1950/2006 muuttamisesta annetussa komission asetuksessa
(EU) N:o 122/2013 luetelluilla aineilla.

Luku 3. Post mortem -tarkastus

Post mortem -tarkastuksen suorittamisesta sdddetdin eldimisti saatavien elintarvikkeiden val-
vonta-asetuksen 5 artiklassa ja liitteen I jakson I luvun II kohdissa D ja F, jakson IV luvussa X
sekd kotieldimind pidettyjen sorkka- ja kavioeldinten osalta lisdksi eldimistd saatavien elintar-
vikkeiden valvonta-asetuksen liitteen I jakson IV luvuissa [—IV, siipikarjan osalta luvussa V,
tarhattujen janiseldinten osalta luvussa VI ja tarhatun riistan ja poron osalta luvussa VII sekd
luonnonvaraisen riistan osalta luvussa VIIIL.

Laboratoriotutkimuksista sdddetddn eldimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen 5
artiklan ja liitteen I jakson I luvun II kohdan D alakohdassa 2 ja jakson II luvun III kohdassa 5.
Trikiiniasetuksessa sdddetddn mahdollisten trikiinien isdntdeldinten trikiinitutkimuksista.

Post mortem -tarkastus on suoritettava erityisen yksityiskohtaisesti, jos kyseessd on elintarvi-
keketjutietojen tai ante mortem -tarkastuksen perusteella sairaaksi epdillyn eldimen tai eléin-
ryhmén ruho ja elimet ja myo0s silloin, jos ruhossa ja elimissé todetaan muutoksia.

3.1. Kotieldimini pidettivien sorkka- ja kavioeldinten post mortem -tarkastusta koskevat
erityisvaatimukset

1.  Mabhdollisten trikiinin isdntdeldinten liha on aina tutkittava trikiinien varalta lukuun
ottamatta trikiiniasetuksen 2 ja 3 artiklan mukaisia poikkeuksia.

Virallisesti tunnustetuista valvotuista pito-olosuhteista perdisin olevat siat on tutkittava trikii-
nien varalta Elintarviketurvallisuusviraston méiérddméassd laajuudessa ja madraamalla tihey-
della.

2. Bakteriologinen tutkimus on suoritettava silloin, kun eldimen terveydentila, esitiedot tai
lihantarkastusloydokset viittaavat lihan vilitykselld eldimistd ihmisiin tarttuvaan tautiin tai
bakteerien aiheuttamaan yleisinfektioon. Bakteriologista tutkimusta ei kuitenkaan tarvitse
tehdd, jos liha hyldtddn muiden tutkimustulosten tai patologisanatomisten 10ydosten
perusteella.

3. Tutkimus mikrobilddkeaineiden varalta on aina suoritettava bakteriologisen tutkimuksen
yhteydessid sekd aina kun epiillddn mikrobilddkejddmien esiintymista.

4. Keittokoe on suoritettava silloin, kun epdilldén vieraan hajun tai vérin esiintymisté lihassa
ja lisdksi bakteriologisen tutkimuksen yhteydessa.

5. Lihan pH on mitattava keittokokeen yhteydessd seki silloin, kun epéillddn lihan pH:n
jddneen korkeaksi. Pelkéstddn pH-mittauksen tuloksen perusteella ei voida hylétd ruhoja
ja muita eldimen osia.
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Tarhatun riistan ja poron post mortem -tarkastusta koskevat erityisvaatimukset

Tarhattujen sorkka- ja kavioeldinten ja poron post mortem -tarkastukseen sovelletaan
tdméan liitteen luvun 3.1. vaatimuksia. Tarhatun villisian post mortem -tarkastukseen
sovelletaan sian post mortem -tarkastuksesta annettuja sddnnoksid, lukuun ottamatta
silmdmadriistd lihantarkastusta. Lisdksi kaikki tarhatut villisiat on tutkittava trikiinien
varalta. Muiden tarhattujen sorkkaeldinten ja porojen post mortem -tarkastukseen sovelle-
taan lampaan post mortem -tarkastuksesta annettuja sddnnoksid. Tarhattujen kavioeldinten
post mortem -tarkastukseen sovelletaan hevosen post mortem -tarkastuksesta annettuja
sadannoksid. Poron lihantarkastuksessa ei kuitenkaan tarvitse viiltdd maksan viskeraali-
puolta sappitiehyiden tutkimiseksi.

Tarhattujen siledlastaisten lintujen post mortem -tarkastukseen sovelletaan siipikarjan post
mortem -tarkastuksesta annettuja sdédnnoksia.

Muiden tarhattujen eldinlajien post mortem -tarkastukseen sovelletaan 1dhinnd vastaavien
eldinlajien lihantarkastuksesta annettuja sdannoksié.

Luonnonvaraisen riistan post mortem -tarkastusta koskevat erityisvaatimukset

Post mortem -tarkastuksessa on otettava huomioon luonnonvaraisen riistan mukana
toimitettu eldimisté saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen III jaksossa IV
sdddetty koulutetun henkilon ilmoitus tai koulutetun henkilon toimittamat tiedot, jos
sellaiset ovat saatavilla sekd muut alkutuotantoasetuksen edellyttdmat lihantarkastukseen
toimitettavaa luonnonvaraista riistaa koskevat tiedot.

Suurriistan (mukaan lukien hylje) post mortem -tarkastukseen sovelletaan tdmaén liitteen
luvun 3.1. vaatimuksia. Luonnonvaraisen villisian post mortem -tarkastukseen sovelletaan
sian post mortem -tarkastuksesta annettuja sddnnoksid, lukuun ottamatta silmémaéaraista
lihantarkastusta. Liséksi kaikki luonnonvaraiset villisiat on tutkittava trikiinien varalta.
Muun luonnonvaraisen suurriistan kuin villisian post mortem -tarkastukseen sovelletaan
lampaan post mortem -tarkastuksesta annettuja sddnnoksid. Pienriistaan kuuluvien eldinla-
jien post mortem -tarkastukseen sovelletaan lahinnd vastaavien elédinlajien lihantarkastuk-
sesta annettuja sddnndksid. Mahoja ja suolia ei kuitenkaan tarvitse tarkastaa tdssd koh-
dassa mainituilta eldinlajeilta.

Mahdollisten trikiinien isdntdeldinten, kuten villisika, karhu, méyré, rimemajava, majava,
hylje ja ilves, liha on tutkittava trikiinien varalta.

Luku 4. Hyviksytyn lihan Kisittely ja merkinti

Kotieldimind pidettdvien ja tarhattujen sorkka- ja kavioeldinten, poron ja luonnonvaraisen
suurriistan ruhojen merkitsemisestd terveysmerkilld sdddetddn eldimistd saatavien elintarvik-
keiden valvonta-asetuksen liitteen I jakson I luvussa III.

Siipikarjan, tarhattujen jdniseldinten, tarhattujen siledlastaisten lintujen ja luonnonvaraisen
pienriistan lihan merkitsemisestd tunnistusmerkilld sdddetdén eldimistd saatavien elintarvikkei-
den hygienia-asetuksen 5 artiklassa ja liitteen II jaksossa .
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Merkintavilineet

Terveysmerkkileimasimet seké siledlastaisten lintujen ruhojen tunnistusmerkkileimasimet
on siilytettdva tarkastuseldinlddkérin valvonnassa.

Leimasinvirind saa kdyttdd ainoastaan elintarvikkeissa ja alkoholijuomissa kaytettavista
véreistd annetun kauppa- ja teollisuusministerion paatoksen (1756/1995) mukaisia hyvak-
syttyja vériaineita.

Hyviiksytyn lihan merkinti terveysmerkilli

Ruhoja ei saa leimata ennen kuin lihantarkastus on suoritettu loppuun. Tarkastuseldinlda-
kari voi kuitenkin sallia mahdollisten trikiinien isdntdeldinten lihan leimaamisen ennen
trikiinitutkimustulosten saamista eldimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen
liitteen I jakson I luvun III ja trikiiniasetuksen 4 artiklan 3 kohdan mukaisesti.

Lihantarkastuksessa hyldtyt eldimen osat on poistettava ennen ruhon leimaamista.

Hyviaksytyn lihan erityiset kisittelyvaatimukset

4.3.1. Kotieldiminé pidettivien ja tarhattujen sorkka- ja kavioeldinten, poron ja luonnon-
varaisen riistan liha

1.

Tarkastuseldinlddkarin on médrattdva liha erityisesti késiteltdvéksi silloin, kun

a) eldin on perdisin pitopaikasta, jota koskee todetun tai epdillyn salmonellatartunnan
takia tehty pddtds taudin levidmisen estdmiseksi. Vaatimus ei kuitenkaan koske
eldimid, jotka ovat perdisin pitopaikan osasta, jota koskien aluehallintovirasto on
myOntinyt poikkeusluvan kiellosta viedd eldimié pois pitopaikasta;

b) eldimessd on post mortem -tarkastuksen yhteydessd suoritetussa bakteriologisessa
tutkimuksessa todettu salmonella muusta kuin steriilisti lihaksen sisdltd otetusta
naytteesta;

c) Kkliinisesti terveen eldimen ruhon pintanéytteestd on todettu EHEC-bakteeri.

Kohdassa 1 tarkoitettu liha tai sitd sisdltdvat valmisteet on kuumennettava kotimaassa
sijaitsevassa lihavalmistelaitoksessa véhintddn 70 °C:een. Merkitsemisessd on noudatet-
tava kohdan 4.3.3. vaatimuksia.

4.3.2. Siipikarjan liha

1.

Tarkastuseldinlddkérin on maardttava liha erityisesti kasiteltdviksi silloin, kun

a) salmonellatutkimustulokset puuttuvat salmonellavalvontaohjelmaan kuuluvalta lintu-
erdltd tai lintuerdssd on todettu salmonellabakteeri;

b) lintuerd on perdisin pitopaikasta, jota koskee todetun tai epdillyn salmonellatartunnan
takia tehty péétds taudin levidmisen estdmiseksi. Vaatimus ei kuitenkaan koske
lintuerid, jotka ovat perdisin pitopaikan osasta, jota koskien aluehallintovirasto on
myontinyt poikkeusluvan kiellosta viedd lintuja pois pitopaikasta.
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2. Kohdassa 1 tarkoitettu liha tai sitd sisdltdvat valmisteet on kuumennettava kotimaassa
sijaitsevassa lihavalmistelaitoksessa véhintddn 70 °C:een. Merkitsemisessd on noudatet-
tava kohdan 4.3.3. vaatimuksia.

4.3.3. Muun sellaisen lihan kisittely ja merkinti, jolle tarkastuseldinléikiri on miirin-
nyt erityisid kisittelyvaatimuksia

1. Tarkastuseldinladkari voi maarata lihan késiteltavaksi seuraavalla tavalla silloin, kun se on
tarpeen elintarviketurvallisuuden takaamiseksi:

a) liha tai sitd sisdltdvét valmisteet kuumennetaan lihavalmistelaitoksessa kauttaaltaan
vihintddn 70 °C:een. Lisamerkintd on KUUMENNUS;
b) liha pakastetaan. Lisamerkintd on PAKASTUS.

Y114 mainitut késittelyt on tehtévé kotimaassa sijaitsevassa laitoksessa.

2. Lisdmerkinnidt on painettava ruhossa terveysmerkkien tai siledlastaisten lintujen osalta
tunnistusmerkkien vilittomaén l&heisyyteen ja muiden eldinten osalta kddreissa tai pakka-
uksissa olevien tunnistusmerkkien vélittomédan ldheisyyteen. Lisdmerkint6jen kirjainten
tulee olla védhintdén 1,5 cm korkeita isoja kirjaimia.

Leikatun lihan lisdmerkintdjen on oltava lihassa olevan terveysmerkin tai lihan kdireessi
taikka pakkauksessa olevan tunnistusmerkin ldheisyydessa.

3. Kohdan 1 mukaisen kuumennus- tai pakastuskasittelyn jilkeen elintarvikkeessa ei endd
kéytetd lisimerkintaa.

Luku 5. Post mortem -tarkastukseen liittyvit toimenpiteet

Lihaa koskevista padtoksistd sdddetidén eldimisti saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen
liitteen [ jakson II luvussa V ja jakson IV luvussa IX. Hevoseldinten lihan arvostelusta
sdddetddn lisdksi hevoseldinten tunnistusasetuksen 19 artiklassa ja toimeenpanoasetuksen
liitteen VIb kohdassa 4. Luonnonvaraisen riistan lihan arvostelusta sdddetddn liséksi eldimistd
saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen liitteen I jakson IV luvun VIII kohdassa B.

1. Ruho ja elimet on lisdksi hyldttivd kokonaan silloin, kun

a) todetaan, ettd eldin on teurastettu eldimelle annetun lddkkeen varoajan aikana, jollei
Elintarviketurvallisuusvirastossa tai sen hyviksyméssd laboratoriossa suoritettujen
tutkimusten perusteella pystyti osoittamaan, ettei lihassa tai muissa eldimen osissa ole
ladkejddmid yli sallittujen enimmaéisméérien;

b) a-kohdasta poiketen eldimen ruhoa ja muita elintarvikkeeksi kelpaavia eldimen osia ei
kuitenkaan hylatéd ladkkeen varoajan aikana silloin, kun elédintd on ladkitty farmakolo-
gisesti vaikuttavista aineista ja niiden eldinperdisissd elintarvikkeissa esiintyvien
jddmien enimmdiismaérid koskevasta luokituksesta annetun komission asetuksen (EU)
N:o0 37/2010 liitteen taulukossa 1 luetelluilla 1ddkeaineilla, joiden jadmille ei edellyteta
MRL-arvoa ihmisen terveyden suojelemiseksi;

c) todetaan jokin sellainen seikka, jonka perusteella elédin olisi pitdnyt hyldtd elintarvike-
ketjutietojen tai ante mortem -tarkastuksen perusteella;

d) lainsddddnnon edellyttdmia trikiinitutkimuksia ei ole tehty.
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2. Elimet on hylattdva, jos lihantarkastuspddtos tehdddn yli kolmen vuorokauden kuluttua
eldimen teurastamisesta.

3. Ruho ja elimet on hyléttédvi osittain silloin, kun todetaan sellaisia paikallisia muutoksia,
jotka eivit vaikuta jdljelle jadvén lihan laatuun ja jotka voidaan poistaa kokonaan.

4. Liha, jonka késittelylle on asetettu kohdan 4.3. mukaisia erityisié késittelyvaatimuksia, on
hylattava, jos sitd ei késitelld kyseisten vaatimusten mukaisesti.

5.1. Kotieldimini pidettivien sorkka- ja kavioeldinten, tarhatun riistan ja poron lihaa
koskevat erityisvaatimukset

1. Elimet on hyldttdva seuraavissa tapauksissa:

a) hevoseldimen maksa ja munuaiset;

b) vyli neljavuotiaiden nautojen munuaiset;

¢) maksa ja munuaiset silloin, kun on perusteltua syytd epdilld, ettd niithin on kertynyt
raja-arvot ylittdvid méérid raskasmetalleja tai muita vieraita aineita.

5.2. Luonnonvaraisen riistan lihaa koskevat erityisvaatimukset
1. Elimet on hyléttédvé seuraavissa tapauksissa:

a) yli vuoden ikdisen luonnonvaraisen hirvieldiimen maksa ja munuaiset;
b) luonnonvaraisten jénisten ja kanien munuaiset;
¢) hylkeen kaikki elimet sekéd nahanalainen ja vatsaontelon rasva.

5.3. Trikiinitutkimukseen liittyvit toimenpiteet

Trikiiniasetuksen 12 §:ssd sdddetddn toimenpiteistd, joihin on ryhdyttéva silloin kun todetaan,
ettd virallisesti tunnustetuista valvotuista pito-olosuhteista perdisin olevista sioista todetaan
trikiinitartunta. Ruhon ja elinten hylkdédmisestd sidédetddn eldimistd saatavien elintarvikkeiden
hygienia-asetuksen liitteen I jakson IV luvussa IX ja tdmén asetuksen liitteen 1 luvun 5
kohdassa 1(d).

Luku 6. Alkutuotannon toimijalle ilmoitettavat tiedot

1. Tarkastuseldinlddkérin on ilmoitettava alkutuotannon toimijalle silloin kun toimijan eldi-
missd on todettu muita kuin tavanomaisia lihantarkastusloydoksid, jotka liittyvit elintar-
viketurvallisuuteen, eldinten hyvinvointiin tai eldintauteihin.

2. Tarkastuseldinlddkérin on toimitettava toisesta jasenvaltiosta teurastukseen tulleita eldimia
koskeva palaute viipymaéttd kdyttden toimeenpanoasetuksen liitteen I palautemallia.

3. Tarkastuseldinlddkdrin on annettava lihantarkastuspditds elintarvikelain 43 a §:n mukai-
sesti. Silloin kun teurastamotoimija on lain tarkoittama asianosainen, jolle lihantarkastus-
paétds toimitetaan, on tarkastuseldinlddkérin varmistettava, ettd teurastamotoimija toimit-
taa lihantarkastuspdétoksen tiedot ja muut lainsdddénnon edellyttamaét tiedot alkutuotan-
non toimijalle.
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Liite 2

TRIKIINITUTKIMUS

Taman liitteen vaatimukset tdydentdvét trikiiniasetuksen vaatimuksia.
Luku 1.

1.1. Trikiinitutkimusmenetelm:it

Trikiinitutkimus tulee tehda trikiiniasetuksen liitteen I mukaisilla menetelmilld. Trikinoskoop-
pitutkimusmenetelméé eli puristuslasimenetelméé ei kuitenkaan saa kéyttaa.

1.2. Trikiinitutkimuksia suorittavien henkildiden péitevyysvaatimukset

Trikiinitutkimuksia tekevien henkiléiden koulutusvaatimuksista sdddetddn trikiiniasetuksen 5
artiklassa.

Koulutus koostuu kdytannon harjoittelusta trikiinitutkimusten tekemiseen hyvéksytyssé labora-
toriossa, Elintarviketurvallisuusviraston jarjestimistd kurssista sekd kuulustelusta, joka on
suoritettava hyvaksytysti. Harjoitteluaika on 10 tyOpédivdd ja sen aikana harjoittelijan tulee
perehtyd niytteiden ottamiseen ja trikiinitutkimusmenetelmiin. Elintarviketurvallisuusvirasto
voi antaa harjoitteluajan suhteen poikkeuksen niille henkil6ille, joilla on riittavasti kokemusta
trikiinitutkimuksesta tai laboratoriotydskentelysta.

Trikiinitutkimuksia tekevien henkildiden pétevyysvaatimuksista sdddetédén laboratorioasetuk-
sen 10 §:ssd.

Luku 2.
2.1. Trikiinitutkimusnaytteet

Trikiinindytteiden ottamisesta eri eldinlajeilla sdddetdin sikojen osalta trikiiniasetuksen liitteen
I luvussa I ja muiden eldinlajien kuten hevosen, karhun ja villisian osalta trikiiniasetuksen
liitteessa I1I.

Hylkeelta otetaan kaksi vahintdén 25 g lihasndytettd, joista kumpikin eri niytteenottopaikasta,
joita ovat: pallea, kieli ja takajalan lihakset. Mayrdn, ramemajavan, majavan, ilveksen ja
muiden mahdollisten trikiinin isdntéeldinten ruhoista otetaan kaksi vdhintddn 25 g lihasndy-
tettd, toinen poskilihaksista ja toinen palleapilareista. Jos ndytettd ei saada edelld mainituista
ruhon osista, otetaan ndytteeksi kaksi véhintdén 25 g palasta pallean kylki- tai rintaosista tai
kieli-, poski- tai vatsalihaksista.

2.2. Positiivinen trikiinitutkimustulos

Positiiviseksi trikiinitutkimustulokseksi katsotaan jo ensimmaiisen ndytteen tai usean eldimen
yhdistetyn néytteen tutkimuksesta todettu trikiini, vaikka 16ydosté ei pystyttdisi varmistamaan
jatkotutkimuksissa tiettyyn ruhoon kuuluvaksi ja vaikka Elintarviketurvallisuusvirastoon koh-
dan 2.3. mukaisesti ldhetetysséd ndytteessd ei todettaisi trikiineja.
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2.3. Tutkimustuloksen varmistus

Positiiviksi todetut trikiinitutkimusnéytteet on léhetettdvéd Elintarviketurvallisuusvirastoon var-
mistettavaksi ja lajintunnistusta varten.

Sioista otetun nédytteen mukana on toimitettava tieto siitd, onko pitopaikan virallisesti tunnus-
tettu tdyttdvan valvottujen pito-olosuhteiden vaatimukset.

2.4. Ilmoittaminen

Laboratorion on ilmoitettava positiivisesta trikiinitutkimustuloksesta valittomasti tarkas-
tuseldinléékarille. Tarkastuseldinlddkérin on ilmoitettava trikiiniloydoksestd teurastamotoimi-
jalle ja sille aluehallintovirastolle, jonka alueella pitopaikka sijaitsee, tai riistan késittelylaitok-
sen toimijalle.

Elintarviketurvallisuusvirasto ilmoittaa varmistetun positiivisen tutkimustuloksen tarkas-
tuseldinldédkarille seké sille aluehallintovirastolle, jonka alueella pitopaikka sijaitsee.
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