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Maa- ja metsitalousministerion asetus

ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta

Annettu Helsingissd 20 pdivénd joulukuuta 2011

Maa- ja metsdtalousministerion paitoksen mukaisesti sdddetdén elintarvikelain (23/2006)
10 §:n 2 ja 3 momentin, 11 §:n 2 momentin ja 20 §:n 4 momentin, sellaisina kuin niistd ovat
10 §:n 2 ja 3 momentti laissa 1137/2008 ja 11 §:n 2 momentti laissa 352/2011, nojalla:

1 luku

Yleiset sddnnokset

13§
Soveltamisala

Tatd asetusta sovelletaan elintarvikelain
13 §:n 1 ja 3 momentin nojalla ilmoitettaviin
elintarvikehuoneistoihin, joissa:

1) harjoitetaan vahittdismyyntié; tai

2) ennen vahittdismyyntid kisitellddn elin-
tarvikkeita lukuun ottamatta sellaisia elintarvi-
kehuoneistoja, joista sdddetdéin maa- ja metsé-
talousministerion laitosten elintarvikehygieni-
asta antamassa asetuksessa (1369/2011), jal-
jempina laitosasetus.

Asectuksella tdydennetddn elintarvikelain-
saddantod koskevista yleisistd periaatteista ja
vaatimuksista, Euroopan elintarviketurvalli-
suusviraston perustamisesta sekd elintarvik-
keiden turvallisuuteen liittyvistd menettelyistéd
annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:o 178/2002, jiljempéand
vleinen elintarvikeasetus, elintarvikehygieni-
asta annetun Euroopan parlamentin ja neuvos-
ton asetuksen (EY) N:o 852/2004, jdljempéana
vieinen elintarvikehygienia-asetus, ja eldinpe-
raisid elintarvikkeita koskevista erityisistd hy-
gieniasddnnoistd annetun Euroopan parlamen-
tin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
853/2004, jaljempana eldimistd saatavien elin-

tarvikkeiden hygienia-asetus, vaatimuksia.

Erdistd  elintarviketurvallisuusriskeiltdan
vihdisistd toiminnoista annetun valtioneuvos-
ton asetuksen (1258/2011), jaljempana véhd-
riskisistd toiminnoista annettu asetus, 4 ja
5§ mukaiseen toimintaan sovelletaan
yleistd elintarvikehygienia-asetusta. Lisdksi
nithin sovelletaan titd asetusta siten kuin liit-
teessd 1 sdddetddn.

28
Mddritelmdit

Tiassd asetuksessa sovelletaan elintarvike-
lain 6 §:n seké laitosasetuksen 3 §:n médritel-
mid, minkd lisdksi tarkoitetaan:

1) helposti  pilaantuvalla elintarvikkeella
elintarviketta, joka koostumuksensa, raken-
teensa, kisittelynsd tai muiden ominaisuuk-
siensa vuoksi tarjoaa mikrobeille hyvét li-
saantymismahdollisuudet ja joka on siksi sdi-
lytettdva joko alhaisessa tai korkeassa lampo-
tilassa;

2) sellaisenaan syétdvdlld elintarvikkeella
elintarviketta, joka on tarkoitettu syotavaksi
ilman kypsentimisti;,

3) ulkomyynnilld elintarvikkeen tarjoilua,
kaupanpitoa tai muuta luovuttamista sekd
ndihin liittyvid vélittdémid muita késittelyvai-
heita ulkotilassa;

4) ulkotilalla elintarvikehuoneistoa, joka

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 (32004R0852); EYVL N:o 226, 25.6.2004, s. 3
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004 (32004R0853); EYVL N:o 226, 25.6.2004, s. 22
Ilmoitettu Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin 98/34/EY, muut. 98/48/EY, mukaisesti.
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sijaitsee muualla kuin rakennuksen siséll4, tai
joka sijaitsee sellaisessa sisdtilassa tai sen
osassa, joka ei ole osa muuta elintarvikehuo-
neistoa.

2 luku

Elintarvikehuoneistoa koskevat rakenteel-
liset ja toiminnalliset vaatimukset

38
Rakenteelliset vaatimukset

Elintarvikehuoneiston tulee olla asianmu-
kaisella tavalla erotettu tiloista tai toimin-
noista, jotka voivat vaarantaa tai heikentdd
elintarvikehuoneistossa kisiteltdvien elintar-
vikkeiden hygieenisen laadun.

Elintarvikehuoneistossa on oltava erillinen
ja asianmukaisesti varustettu tila siivousvili-
neiden sdilytystd ja huoltoa varten.

Elintarvikehuoneistossa on oltava henkil6-
kunnalle asianmukaisesti varustettu kdymaéla
ja pukeutumistila. Valvontaviranomainen voi
sallia kdiyméildn, siivousvilinetilan ja pukeu-
tumistilan sijoittamisen elintarvikehuoneis-
tosta erilliseen tilaan tai rakennukseen, jos se
toiminnan laatu ja laajuus huomioon ottaen
on tarkoituksenmukaista ja samalla voidaan
varmistua siitd, ettei tdstd aiheudu terveys-
vaaraa.

Elintarvikehuoneistossa, jossa on yli kuusi
asiakaspaikkaa, on asiakkaiden kéytettdvissd
oltava riittdvasti asianmukaisesti varustettuja
kdymaloitd. Valvontaviranomainen voi sallia
asiakaskdymadloiden olevan myos elintarvike-
huoneiston ldheisyydessa.

4§
Toiminnalliset vaatimukset

Kypsentdméton liha sekd kypsentdmétto-
mat liha- ja kalastustuotteet on pidettdva eril-
laan toisistaan ja sellaisenaan syotévistd elin-
tarvikkeista. Pakkaamatonta raakaa siipikar-
jan lihaa ei saa varastoida, myydé tai muuten
késitelld siten, ettd se voi joutua kosketuk-
seen muun pakkaamattoman elintarvikkeen
kanssa.

Kalan perkaaminen, metsdstettyjen luon-
nonvaraisten jinisten, kanien ja lintujen nyl-
keminen tai kyniminen sekd suolistaminen on
sallittu sithen varatussa ja varustetussa pai-
kassa. Jauhelihan ja jauhetun maksan valmis-
taminen on sallittua siihen tarkoitukseen va-
rustetussa paikassa siten kuin 14 §:ssd sddde-
taan.

Sellaisessa elintarvikehuoneistossa, jossa
késitelldadn ainoastaan kalastustuotteita, ka-
lastustuotteiden kisittelysséd voidaan kayttdd
puhdasta vettd niihin toimintoihin, joista séé-
detddn eldimistd saatavien elintarvikkeiden
hygienia-asetuksen liitteen III jakson VIII
kohdassa 3 c, jollei siitd aiheudu vaaraa elin-
tarviketurvallisuudelle.

Elintarvikehuoneistossa kasiteltdvan lihan
tulee olla tarkastettua, lukuun ottamatta vaha-
riskisistd toiminnoista annetun asetuksen 3 ja
4 §:ssd tarkoitettua lihaa ja metsdstdjien jar-
jestdmissd yksityistilaisuuksissa késiteltdvaa
lihaa. Lihan ei tarvitse olla tarkastettua myos-
kddn sellaisissa  elintarvikehuoneistoissa,
joissa kasitellddn ainoastaan kuluttajan omis-
tamia elintarvikkeita, jotka palautetaan hdnen
yksityistaloudessaan kéytettivéksi.

Vihittdismyyntiin saa vastaanottaa perkaa-
mattomia kaloja. Tuoreita, yli 500 g painoisia
kaloja saa varastoida ja myydd perkaamatto-
mina enintddn kaksi pdivaéd vastaanottopdiva
mukaan lukien. Nama kalat on perattava vii-
meistddn vastaanottoa seuraavana pdivina,
jos niiden myyntid on tarkoitus jatkaa perat-
tuina.

Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden
myynti ja varastointi elintarvikehuoneistossa
on jdrjestettdvd siten, ettei myynti tai varas-
tointi heikenné huoneistossa pidettévien elin-
tarvikkeiden hygieenisti laatua. Ne on sijoi-
tettava omiin hyllyst6ihin ja myyntipdytiin
riittdvén erilleen elintarvikkeista. Elintarvike-
huoneistossa ei saa sdilyttdd huoneiston toi-
mintaan kuulumattomia tavaroita tai aineita.
Tyontekijoiden omia elintarvikkeita saa sii-
lyttdd ainoastaan tyontekijoiden ruokailu- ja
sosiaalitiloissa.

Pilaantuneet elintarvikkeet ja muut jétteet
on sdilytettdva niille osoitetussa paikassa riit-
tavian erillddn elintarvikehuoneiston muusta
toiminnasta ja elintarvikkeista sekd poistet-
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tava huoneiston sisdtiloista riittdvan usein,
kuitenkin vahintddn kerran pdivissa.

Elintarvikehuoneistossa tupakoiminen on
sallittu vain tupakointiin tarkoitetussa erilli-
sessd tilassa.

58
Omavalvonta

Elintarvikelain 19 §:ssd tarkoitetun oma-
valvonnan vaarojen arviointia ja kriittisid hal-
lintapisteité koskevista periaatteista sdddetdén
yleisen elintarvikehygienia-asetuksen 5 artik-
lassa. Omavalvonta on kokonaisuus, joka
koostuu yleisen elintarvikeasetuksen 14 artik-
lan turvallisuusvaatimusten seké yleisen elin-
tarvikehygienia-asetuksen 4 artiklan hygie-
niavaatimusten toteutumisen edellytyksend
olevasta tukijérjestelmidstd, sekd tarvittaessa
sen osia varmentavista HACCP-ohjelmista.

Elintarvikealan toimijan on perehdytettava
huoneistossa tydskentelevét henkil6t omaval-
vontaan ja nimettdvd omavalvonnan vastuu-
henkild, jolla tulee olla tehtdviinsd riittdva
koulutus.

Omavalvontaan liittyvan kirjanpidon tulee
siséltdd omavalvontasuunnitelman todentami-
seksi tarpeelliset tallenteet omavalvonnan to-
teuttamisesta, sithen liittyvistd mittauksista,
tutkimuksista ja selvityksistd sekd suorite-
tuista korjaavista toimenpiteistd ja ilmoituk-
sista viranomaiselle.

Omavalvontasuunnitelma ja siihen liittyva
kirjanpito, jotka voivat olla kokonaan tai osit-
tain sdhkoisid asiakirjoja, on sdilytettdva si-
ten, ettd ne ovat valvontaviranomaisen tar-
kastettavissa. Omavalvonnan kirjanpitoa on
sdilytettdva elintarvikkeen késittelystd tai sii-
hen merkityn viahimmaéissdilyvyysajan péét-
tymisestd vahintddn yksi vuosi.

Omavalvontasuunnitelmaan on liitettdva
selvitys siitd, miten elintarvikehuoneiston toi-
minnassa syntyneet jitteet sekd Euroopan
parlamentin ja neuvoston muiden kuin ihmis-
ravinnoksi tarkoitettujen eldimistd saatavien
sivutuotteiden terveyssddnndistd annetussa
asetuksessa (EY) N:o 1069/2009 tarkoitetut
sivutuotteet kasitellddn.

Tyontekijoiden terveydentilaa koskevista
vaatimuksista sdddetddn tartuntatautilaissa
(583/1986) ja sen nojalla annetuissa sdddok-

sissd. Vaatimusten on oltava omavalvontaan
kuuluvan terveydentilan seurantaohjelman
perustana.

Jos elintarvikkeen luovuttaja tai vastaanot-
taja jarjestdd elintarvikkeiden kuljetuksen,
kuljetusta koskeva omavalvontasuunnitelma
voidaan sisdllyttdd elintarvikkeiden luovutta-
jan tai vastaanottajan laatimaan ja toteutta-
maan muuta toimintaa koskevaan omaval-
vontasuunnitelmaan.

3 luku
Helposti  pilaantuvien elintarvikkeiden
limpdotilavaatimukset

6§
Kuljetuslimpdétilat

Helposti pilaantuvat elintarvikkeet, jotka
sdilydkseen on sdilytettdvé alhaisessa lampo-
tilassa, tulee kuljettaa jadhdytyslaitteistolla
varustetussa, eristetyssd kuormatilassa tai
muulla tavoin jadhdytettdvéssd, suljettavassa
eristetyssd kuljetusastiassa siten, ettd elintar-
vikkeiden ldmpotila on korkeintaan 6 °C.
Kuitenkin eldimistd saatavien elintarvikkei-
den kuljetuksissa, ellei kyseessé ole toimitta-
minen suoraan lopulliselle kuluttajalle, on
noudatettava eldimistd saatavien elintarvik-
keiden hygienia-asetuksen liitteessd III séda-
dettyja lampotilavaatimuksia.

Kuumina kuljetettavien, helposti pilaantu-
vien elintarvikkeiden lampdtilan, 7 §:n 5 mo-
mentissa tarkoitettuja leipomotuotteita ja ka-
lakukkoja lukuun ottamatta, tulee olla kulje-
tuksen aikana vidhintdin 60 °C.

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden yli
kaksi tuntia kestdvissd toimituksissa kuorma-
tila tai muu kuljetustila tai -astia tulee varus-
taa tallentavalla lampotilanseurantajérjestel-
malld. Tallentavaa lampdétilanseurantajérjes-
telméd ei kuitenkaan vaadita, kun alkutuotan-
non tuotteet kuljetetaan pois alkutuotantopai-
kalta tai elintarvikkeet toimitetaan elintarvi-
kehuoneistosta suoraan kuluttajalle. Talloin
toimijan tulee sisdllyttdd omavalvontaansa ne
keinot, joilla kuljetettavien elintarvikkeiden
lampdotilan pysyminen sallituissa rajoissa voi-
daan varmistaa.
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78
Sdilytys- ja myyntildmpotilat

Tuoreet kalastustuotteet sekd keitetyt ayridi-
set ja nilvidiset on sdilytettdva eldimistd saata-
vien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liit-
teessd III sdddetysséd lampotilassa. Myds sula-
tetut jalostamattomat kalastustuotteet on sdily-
tettdvd sulavan jddn ldmpotilassa. Kylmésa-
vustetut ja tuoresuolatut kalastustuotteet sekd
tyhji6- ja suojakaasupakatut jalostetut kalas-
tustuotteet on sdilytettdvd 0—3 °C:ssa.

Jauheliha sekd jauhettu maksa on séilytet-
tdvéd enintddn 4 °C:ssa. Helposti pilaantuvat
maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen
siséltyy vahintdén pastorointi tai sitd vastaava
kisittely, on sdilytettdvd enintdén 8 °C:ssa.

Muu helposti pilaantuva elintarvike, mu-
kaan lukien maito, kerma, idut, paloitellut
kasvikset, eldvit simpukat, sushi, muut kuin
1 momentissa mainitut helposti pilaantuvat
kalastustuotteet ja 5 momentissa mainitut ka-
lakukot on siilytettdva enintddn 6 °C:ssa.

Kuumentamalla valmistettua helposti pi-
laantuvaa elintarviketta ei tarvitse jddhdyttaa
9 §:ssd sdddettyyn ldmpdotilaan, jos elintar-
vike ei ole tarkoitettu sdilytettaviksi kyl-
missd. Téllainen elintarvike on sdilytettava
siten, ettd sen ldmpdotila on véhintdén 60 °C.

Edellisesti momentista poiketen kuumen-
tamalla valmistetut, helposti pilaantuvat lei-
pomotuotteet voidaan kuitenkin sdilyttdd
myyntipaikassa valmistuspdivdnd huoneen-
lammdssd, jos myymattd jadneet tuotteet ha-
vitetddn valmistuspdivan lopussa. My0s ko-
konaisia kalakukkoja voidaan sdilyttdd myyn-
tipaikassa vastaanottopdivdn ajan huoneen-
lammossd, jonka jdlkeen ne on siilytettdva
kalakukon myyntiajan loppuun enintdén
6 °C:ssa tai hévitettdvd. Myyntipaikassa pa-
kasteesta sulatettuja ja kuumennettuja kala-
kukkoja saa sdilyttdd huoneenldmmossad kuu-
mennuspaivén, jos myymatti jadneet kalaku-
kot hédvitetdédn kuumennuspdivén lopussa.

8§
Tarjoiluldmpotilat

Kuumana tarjoiltavan ruoan ldmpétilan on
oltava vahintddn 60 °C. Kylmasiilytystd vaa-

tivien, helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
lampdtila saa tarjoilun aikana nousta enintdéan
12 °C:een.

Lukuun ottamatta 12 §:n 1 momentissa
tarkoitettuja elintarvikkeita, saa pakkaamatto-
mia helposti pilaantuvia elintarvikkeita pitdd
tarjolla enintdén neljd tuntia, ja ne on tarjoi-
lun jélkeen havitettava.

9§
Jadhdyttiminen

Kylmisséd siilytettdviksi tarkoitettu elin-
tarvike on vélittomasti valmistuksen jilkeen
ja enintddn neljdssd tunnissa jadhdytettdva
6 °C:n lampdatilaan, tai sen alle. Jos elintarvi-
kehuoneistossa sddnnéllisesti harjoitettavaan
toimintaan kuuluu kuumentamalla valmistet-
tujen elintarvikkeiden jadhdyttdminen, siithen
kaytettavin kylmalaitteiston kapasiteetin ja
tehon on oltava tuotantoon néhden riittava.

10 §
Pakasteet

Pakasteiden, jaitelon ja jddteldaineksen
kansallisesta kuljetuksesta ja séilytyksestd
sdddetddn erikseen. Pakasteiden ja helposti
pilaantuvien elintarvikkeiden kansainvalisid
kuljetuksia ja tillaisissa kuljetuksissa kaytet-
tavaa erityiskalustoa koskevan yleissopimuk-
sen (ATP) (SopS 48/1981) piiriin kuuluvissa
kuljetuksissa on noudatettava sopimuksen
liitteissd médriteltyjd lampdotiloja.

Vihittdismyyntid harjoittavan elintarvike-
huoneiston varastointiin tarkoitettuun pakaste-
sdilytystilaan, joka on alle 10 kuutiometrid ja
jonka ilman ldmpétila voidaan mitata helposti
nahtavélld lampomittarilla, ei sovelleta pakas-
tettujen elintarvikkeiden lampétilojen seuran-
nasta kuljetuksen, vélivarastoinnin ja varas-
toinnin aikana annetun komission asetuksen
(EY) N:o 37/2005 2 artiklassa saddettyja 1dm-
pdtilan seuranta- ja tallennusvaatimuksia.

11§
Poikkeamat limpotiloista

Yleisen elintarvikehygienia-asetuksen liit-
teen II luvun IX kohdan 5 tarkoittama hel-
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posti pilaantuvien elintarvikkeiden, lyhytai-
kainen lampotilapoikkeama voi olla korkein-
taan 3 °C luvussa 3 annetuista ldmpdétilavaa-
timuksista. Jos poikkeama on titd suurempi,
tulee toimijan ryhtyd korjaaviin toimenpitei-
siin elintarvikkeen ldmpdtilan saattamiseksi
vaatimusten mukaiseksi tai tuotteen poistami-
seksi myynnista.

Konditoriatuotteiden kuljetuksissa lyhytai-
kainen ldmpdétilapoikkeama voi kuitenkin
olla 1 momentissa mainittua suurempi.

4 Tuku

Elintarvikemyynnin erityiset olosuhdevaa-
timukset

12 §

Erdiden elintarvikkeiden luovuttaminen asi-

akkaille

Pakkaamattomia helposti pilaantuvia elin-
tarvikkeita on myytdva siten, ettd myyja luo-
vuttaa ne asiakkaalle. Kuitenkin 7 §:n 5 mo-
mentissa tarkoitettuja leipomotuotteita sekd
toimijan valvonnassa muita helposti pilaantu-
via elintarvikkeita saa pakkaamattomina
myydé suojattuina siten, ettd niiden ottami-
nen ei aiheuta elintarvikehygieenistd vaaraa.

Muut pakkaamattomat elintarvikkeet, lu-
kuun ottamatta tuoreita kasviksia ja sienié, on
myyjan luovutettava asiakkaalle tai myytéva
suojattuina siten, ettd niiden ottaminen ei ai-
heuta elintarvikehygieenistd vaaraa.

13 §

Liha- ja kalastustuotteiden sekd eldvien sim-
pukoiden myynti

Lihaa, jauhelihaa, raakaliha- ja lihavalmis-
teita sekd kalastustuotteita ja eldvid simpu-
koita saa myydé valmiiksi pakattuna jaahdy-
tetyssd myyntilaitteessa. Jos niiden siilytyk-
seen on kaytettdvissi erillinen kylmasailytys-
tila, niitd saa myydd palvelumyyntind pak-
kaamattomina erillisestd jddhdytetystd myyn-
tilaitteesta.  Kalastustuotteet ja  eldvit
simpukat on tdlloin erotettava riittdvalla vali-
seindlld tai muutoin pidettdva riittdvasti eril-
la4n muista tuotteista. Tuoreen kalan pyynti-
tai nostopdivad on selvisti kirjallisesti ilmoi-

tettava myynnin yhteydessa.

Tiettyja kalastustuotteita koskevasta jda-
dyttimisvaatimuksesta sdddetddn eldimisti
saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuk-
sen liitteen III jakson VIII luvun III kohdassa
D. Edelld mainittu jaddyttdmisvaatimus ei
koske silakkaa (Clupea harengus membras).

14 §
Jauhelihan ja jauhetun maksan valmistaminen

Jauheliha on valmistettava hyvélaatuisesta
luurankolihaksiston lihasta, ei kuitenkaan sii-
pikarjan lihasta. Jauhelihaan ei valmistuksen
yhteydessi saa lisdtd elimié eikd muita valmis-
tusaineita. Pakastettuna ollut liha on jauhet-
tava jdisend tai valittomésti sulatuksen jil-
keen.

Jauhettu maksa on valmistettava hyvélaa-
tuisesta maksasta, ei kuitenkaan siipikarjan
maksasta. Sithen ei valmistuksen yhteydessi
saa lisdtd muita valmistusaineita. Pakastet-
tuna ollut maksa on jauhettava jiisend tai
valittomasti sulatuksen jélkeen.

Jauhelihaa ja jauhettua maksaa saa myyda
valmistuspdivénai ja sitd seuraavana pdivana.

15§

Ruoanvalmistus ja pakkaamattomien elintar-
vikkeiden muu kdsittely

Ruoanvalmistus ja pakkaamattomien elin-
tarvikkeiden muu késittely tulee myyntipai-
kassa jdrjestdd siten, ettei se vaaranna myyta-
vien elintarvikkeiden tai valmistettavan ruoan
hygieenisté laatua.

Ruokaa saa valmistaa vain paikassa, joka
on sitd varten asianmukaisesti varustettu ja
erilldin muista myytéivistd elintarvikkeista.

Ruoanvalmistuksen ja pakkaamattomien
helposti pilaantuvien elintarvikkeiden muu-
hun kisittelyyn varatun paikan vélittoméassa
laheisyydessé tulee olla erillinen késienpesu-
piste, jdteastia syntyvdd jétettd varten sekd
tarvittaessa erillinen vesipiste elintarvikkei-
den pesua varten. Elintarvikehuoneistossa,
jossa kasitellddn pakkaamattomia elintarvik-
keita, tulee olla toiminnan luonne ja laajuus
huomioon ottaen tarkoituksenmukainen eril-
linen paikka astioiden ja vilineiden pesua
varten.
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Edelld 2 ja 3 momentissa sdddetyt vaati-
mukset eivit koske tilapdistd tuote-esittelya.

16 §
Elintarvikkeiden ulkomyynti

Ulkomyynnissd kalastustuotteita, elavid
simpukoita ja pakattuja jalostettuja kalastus-
tuotteita voidaan kylmélaitteen sijaan myyda
ja sdilyttdd myos jdissd, jos sulamisvedet voi-
daan poistaa hygieenisesti. Ulkomyynnissi
kylmaésdilytystd vaativat helposti pilaantuvat
elintarvikkeet voidaan tilapdisesti myydé ja
sdilyttdd eristetyssd, kannellisessa siilytyslaa-
tikossa, jossa on riittdvésti kylméavaraajia, tai
kokonaan ilman kylmévarustetta, jos sdilytys-
lampdtila pysyy sédolosuhteista johtuen 7 §:n
mukaisena.

5 luku

Henkilokohtainen hygienia sekéd eldinten
péisy elintarvikehuoneistoon

17 §
Henkilokohtainen hygienia

Henkil6lld, joka elintarvikehuoneistossa
késittelee helposti pilaantuvia pakkaamatto-
mia elintarvikkeita, tulee olla ainoastaan elin-
tarvikehuoneistossa kéytettdavé riittdvd suoja-
vaatetus. Siithen kuuluvat asianmukainen tyo-
puku, padhine seka jalkineet.

Henkild, jonka tiedetddn tai epdillddn kanta-
van elintarvikkeiden vélityksell4 tarttuvaa tau-
tia, ei saa kasitelld elintarvikkeita elintarvike-
huoneistossa. Pakkaamattomia helposti pilaan-
tuvia elintarvikkeita ei saa kasitelld henkild,
jolla on tulehtunut haava, rakennekynsi, 1dvis-
tyskoru tai muita koruja, jos niitd ei voi suoja-
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vaatetuksella peittdd. Sama koskee my0ds hen-
kiloitd, jotka kisittelevdt muita pakkaamatto-
mia elintarvikkeita, jos mainitut seikat voivat
vaarantaa elintarviketurvallisuuden.

18 §
Eldinten pddsy elintarvikehuoneistoon

Nikovammaisten opaskoirat, litkuntavam-
maisten avustajakoirat sekd kuulovammaisten
kuulokoirat saa tuoda elintarvikehuoneiston
asiakastiloihin. Lemmikkieldimid saa toimi-
jan suostumuksella tuoda elintarvikehuoneis-
ton tarjoilutiloihin. Téllaisesta suostumuk-
sesta on ilmoitettava asiakkaille tarjoilutilan
sisddnkdynnin yhteydessa.

6 luku
Muut sasinnot
19 §
Merikuljetukset

Sen estdmattd, mitd yleisen elintarvikehy-
gienia-asetuksen liitteen 2 luvun 4 kohdassa
3 sdddetddn, meriteitse irtotavarana kuljetet-
taviin 6ljyihin ja rasvoihin sovelletaan liitteen
2 vaatimuksia ja raakasokeriin liitteen 3 vaa-
timuksia.

20 §
Voimaantulo

Tédmai asetus tulee voimaan 1 pdivand tam-
mikuuta 2012.

Talla asetuksella kumotaan maa- ja metsé-
talousministerion asetus erdiden elin-tarvike-
huoneistojen elintarvikehygieniasta (28/2009).

Maa- ja metsdtalousministeri Jari Koskinen

Eldinlddkintoylitarkastaja Sebastian Hielm
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Liite 1

VAATIMUKSET ELAIMISTA SAATAVIA ELINTARVIKKEITA KASIT"[ELEVILLE
ELINTARVIKEHUONEISTOILLE, JOITA EI TARVITSE HYVAKSYA LAITOK-
SEKSI

1.

1.1.

1.2.

1.3.

Kun toimija harjoittaa elintarviketurvallisuusriskeiltddn vahdistd tuottamiensa eldimistd
saatavien elintarvikkeiden kaisittelyd ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa vahéariskisisté
toiminnoista annetun asetuksen 4 §:n 1 ja 4-6 kohtien mukaisesti, toimintaan sovelletaan
tastd asetuksesta vain seuraavia vaatimuksia:

Siipikarjan tai tarhattujen kanien teurastus ja lihan leikkaaminen alkutuotantopai-
kalla silloin, kun alkutuotannon toimija luovuttaa siipikarjan tai tarhattujen kanien
lihaa suoraan kuluttajalle alkutuotantopaikalta

a) Lihan saastumisen vélttdmiseksi on teurastusta sekd lihan leikkaamista ja sdilytysté
varten oltava asianmukaiset tilat ja vilineet.

b) Teurastus ja lihan leikkaaminen on tehtdvd hygieenisesti. Liha on jddhdytettdvi
mahdollisimman nopeasti teurastamisen tai leikkaamisen jalkeen.

c) Liha on siilytettdva siten, ettd sen lampdtila on enintddn 6 °C. Tilat ja vilineet on
pestdva ja desinfioitava riittdvan usein hygienian varmistamiseksi.

Luonnonvaraisten jinisten, kanien, lintujen ja hirvielidinten teurastus ja lihan leik-
kaaminen silloin, kun metsistija tai metsistysseura toimittaa lihan paikalliseen
vihittidismyyntiin, josta tuotteet luovutetaan suoraan kuluttajalle

a) Luonnonvarainen riista on suolistettava mahdollisimman pian, jos sitd ei ole suolis-
tettu jo pyyntipaikalla.

b) Luonnonvaraisen riistan jadhdytys on aloitettava kohtuullisen ajan kuluttua pyyn-
nistd, mutta aktiivinen jaéhdytys ei ole valttdimatontd, jos ilmasto-olosuhteet tdmén
sallivat. Liha on jadhdytettévd 6 °C:n ldmpdtilaan tai sen alle.

c¢) Teurastusta ja lihan leikkaamista varten on oltava asianmukaiset tilat ja vilineet.
Teurastus ja lihan leikkaaminen on tehtdva hygieenisesti. Tilat ja vdlineet on pestdva
ja desinfioitava riittdvan usein hygienian varmistamiseksi.

d) Luonnonvaraisen riistan liha on kuljetettava hygieenisesti.

e) Luonnonvaraisten jénisten, kanien, lintujen ja hirvieldinten lihaa vahittdismyyntiin
toimitettaessa mukana on seurattava asiakirja, jossa on oltava seuraavat tiedot:
riistaeldinlaji ja lihan méérd, pyyntiajankohta ja -paikka, toimituspdivé, metsdstdjan
tai metséstysseuran sekd vastaanottajan nimi ja yhteystiedot.

f)  Metsistdjan tai metsdstysseuran on pidettdva kirjaa véhittdismyyntiin toimitetusta
luonnonvaraisesta riistan lihasta mukaan lukien riistaelédinlaji ja lihan méaré, pyynti-
ajankohta ja -paikka, toimituspdivé seké vastaanottajan nimi ja yhteystiedot. Kirjan-
pitoa voidaan pitaa sdilyttdmalld kopio edellisessd kohdassa mainituista asiakirjoista.
Kirjanpitoa on sdilytettdva yksi vuosi.

Luonnonvaraisen riistan teurastus ja lihan leikkaaminen silloin, kun metsistija,
metsistysseura, riistanhoitoyhdistys tai poliisi luovuttaa pienii méiérii lihaa suoraan
kuluttajalle

a) Sovelletaan timén asetuksen liitteen 1 luvun 1.2 kohtia a—d
b) Silloin kun kyseessd on karhun, villisian, hylkeen, ilveksen, méiyran, majavan,
rdimemajavan ja muiden mahdollisten trikiinin isdntdeldinten liha, siitd on tehtdva
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tutkimus trikiinin varalta ja lihan luovutus on sallittua vasta kielteisen tutkimustulok-
sen varmistuttua. Néytteeksi otetaan kaksi véhintddn 25 g lihasnédytettd, kumpikin eri
nédytteenottopaikasta. Karhun néytteenottopaikat ovat pallea, puremalihakset ja kieli,
villisialla pallea, kieli tai etujalan lihakset ja hylkeelld pallea, kieli tai takajalan
lihakset. Muilta eldinlajeilta ndytteet otetaan poskilihaksista ja palleapilareista ja jos
ndytteitd ei saada edelld mainituista paikoista, ne otetaan pallean kylki- tai rintaosista
tai kieli- tai vatsalihaksista. Ndyte on ldhetettévi elintarvikelain 39 §:n 1 momentin
mukaiseen laboratorioon tutkittavaksi trikiinin varalta ja toimijan on siilytettiva
tutkimustulosta yksi vuosi.

Kun toimija harjoittaa maitotuotteiden valmistusta maidontuotantotilansa yhteydessa
toimivassa vahittdismyyntipaikassa vahariskisistd toiminnoista annetun asetuksen 5 §:n
mukaisesti, toimintaan sovelletaan timén asetuksen pykélid sekd seuraavia vaatimuksia:

a) eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen III jakson IX luvun
IT kohdan I lampotilavaatimuksia ja kohdan II mahdollista lampokasittelyéd koske-
via vaatimuksia sekd luvun IV vaatimuksia raakamaidon ja ternimaidon merkitse-
misesti;

b) laitosasetuksen liitteen 2 luvun 12 kohdan 1 vaatimusta raakamaidon ja ternimai-
don vastaanottotarkastuksesta ja kohdan 2 vaatimusta késittelyd koskevista mer-
kinndista.
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Liite 2

ELINTARVIKKEIKSI TARKOITETTUJEN IRTOTAVARANA KULJETETTAVIEN
NESTEMAISTEN OLJYJEN JA RASVOJEN MERIKULJETUKSET

)

2)

3)

4)

Elintarvikkeiksi tarkoitettujen irtotavarana kuljetettavien nestemdisten 6ljyjen ja rasvojen
merikuljetus on sallittu, jos

a) Oljy tai rasva kuljetetaan ruostumattomassa terdstankissa taikka epoksimuovilla tai
sen tekniselld vastineella vuoratussa tankissa; ja

b) kuljetusta vélittomasti edeltdnyt lasti on ollut elintarvike tai lasti on kuulunut
elintarvikehygieniasta annetun neuvoston direktiivin 93/43/ETY erdistd méadrayk-
sistd, jotka koskevat irtotavarana nestemiisessd muodossa olevien dljyjen ja rasvojen
kuljetusta, annetun direktiivin 96/3/EY muuttamisesta annetun komission direktiivin
2004/4/EY liitteessa tarkoitettuihin hyvéksyttaviin edeltdviin lasteihin.

Jos 1 kohdassa tarkoitettu Oljy tai rasva kuljetetaan muussa kuin siind mainituista
materiaaleista valmistetussa tankissa, tankissa kuljetettujen kolmen edeltdvén lastin tulee
olla elintarvikkeita tai kuulua edelld mainitun direktiivin 2004/4/EY liitteessa tarkoitettui-
hin hyviksyttiviin edeltdviin lasteihin.

Jos 1 kohdassa tarkoitettua 0ljyd tai rasvaa ei jatkojalosteta, sen merikuljetus on sallittu,
jos

a) Oljy tai rasva kuljetetaan ruostumattomassa terdstankissa taikka epoksimuovilla tai
sen tekniselld vastineella vuoratussa tankissa; ja
b) kuljetusta vilittomasti edeltineet kolme lastia ovat olleet elintarvikkeita.

Kuljetettavan aluksen paéllikollad tulee olla tdsmadlliset asiakirjat, joista ilmenee aluksen
tankeissa kuljetetut kolme edeltdvdéd lastia sekéd lastien vélilld suoritetun puhdistuksen
tehokkuus. Jos lasti siirretdén toiseen alukseen, tdmin aluksen pééllikolla tulee olla edella
tarkoitettujen asiakirjojen liséiksi vastaavat asiakirjat siirtoa edeltdneestd aluksesta. Asia-
kirjat on pyydettdessi esitettéva elintarvikevalvontaviranomaiselle.
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Liite 3

ENNEN ELINTARVIKEKAYTTOA PUHDISTETTAVAN RAAKASOKERIN MERI-
KULJETUKSET

)

2)

3)

4)

Raakasokeria, joka jatkokésitellddn ja puhdistetaan ennen kayttod elintarvikkeeksi tai sen
ainesosaksi, voidaan meriteitse kuljettaa sellaisissa kuljetusastioissa, siilidissd ja tan-
keissa sekd muissa vastaavissa kuljetusvélineissé, joita ei ole tarkoitettu yksinomaan
elintarvikkeiden kuljettamiseen. Ennen raakasokerin lastaamista kuljetusvélineet on tél-
16in puhdistettava huolellisesti edellisen kuljetuksen jddmien ja muiden epdpuhtauksien
poistamiseksi, ja ne on tarkistettava sen varmistamiseksi, etté téllaiset jadmaét on poistettu
tehokkaasti. Raakasokeria ei saa kuljettaa kuljetusvilineissi, joissa vélittomaésti aikaisem-
min on kuljetettu nestemaisté irtotavaraa.

Raakasokerin kuljetukseen tarkoitettujen kuljetusvilineiden puhdistus ennen raakasokerin
kuljettamista on elintarvikelain (23/2006) 19 §:ssd tarkoitettu elintarvikkeeksi tai sen
ainesosaksi kdytettdvin sokerin hygieeniseen laatuun vaikuttava kriittinen kohta.

Elintarvikekéyttod varten kuljetettavan raakasokerierdan mukana on oltava raakasokerin
merikuljetuksesta vastaavan elintarvikealan toimijan antama todistus, josta ilmenee raaka-
sokerin merikuljetusta edeltdvin lastin laatu ja kidytettyjen kuljetusvilineiden puhdistus-
tapa ja -aika. Néiden todistuksessa mainittujen tietojen tulee perustua raakasokerin
merikuljetuksesta vastaavan elintarvikealan toimijan hallussa oleviin asiakirjoihin. Jatko-
késiteltdvan raakasokerierdn mukana seuraavassa todistuksessa tulee lisdksi lukea selvésti
ja pysyvasti yhdella tai useammalla Euroopan yhteison kielelld “Tama tuote on puhdistet-
tava ennen sen kdyttod ihmisravinnoksi”. Raakasokerin jatkokaisittelystd vastaavan elin-
tarvikealan toimijan on sdilytettdva kopio todistuksesta.

Raakasokerin kuljetuksesta ja jatkokdsittelystd vastaavien elintarvikealan toimijoiden on
pyydettiessa esitettiva elintarvikevalvontaviranomaiselle raakasokerierdd seuraava todis-
tus ja asiakirjat, joihin todistuksessa mainitut tiedot perustuvat.
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