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Hallituksen esitys Eduskunnalle laiksi eräistä elintarvikeras­
voista annetun lain muuttamisesta. 

ESITYKSEN PÄÄASIALLINEN SISÄLTÖ. 

Esitetyn ~ainmuutoksen tarkoituksena on 
muuttaa rasvasekoitteesta annettua määritelmää 
siten, että se sallii myös jauhemaisten rasva­
sekoitteiden valmistuksen ja maahantuonnin. 
Rasvasekoi tteen valmistusaineluetteloon lisättäi-

siin makeutusaineet ~sekä vesi. Viimeksimainittu 
lisättäisiin myös margariinin sekä voi- ja kasvi­
öljyseoksen valmistusaineluetteloon. Myynti­
päällysmerkintöjä koskevaa säädöstä muutettai­
siin maitorasvan määrän osalta. 

ESITYKSEN PERUSTELUT. 

Eräistä elintarvikerasvoista annetun lain 
( 1/79) nojalla säädellään margariinin, voi-kas­
viöljyseoksen ja rasvasekoitteen valmistusta ja 
kauppaa. Lain mukaan maa- ja metsätalousmi­
nisteriöitä on muun muassa haettava lupa val­
mistaa tai tuoda maahan myytäväksi laissa tar­
koitettuja valmisteita, kuten rasvasekoitetta. 
Kyseinen valmiste on määritelty lain 3 §:ssä 
siten, että sen sisältämän rasvattoman kuiva­
aineen määrä saa olla enintään 30 painopro­
senttia valmisteen kuiva-aineesta laskettuna. 
Määritelmä perustuu lain säätämisen ajankohta­
na markkinoilla olleiden rasvasekoitteiden omi­
naisuuksiin. 

Lain säätämisen jälkeen markkinoille on tuo­
tekehittelyn tuloksena pyrkimässä lähinnä jau­
hemaisia valmisteita, joiden rasvattoman kuiva­
aineen määrä ylittää laissa mainitun 30 paino­
prosenttia. Näitä valmisteita käytettäisiin mm. 
kuumajuoma-automaa teissa. 

Koska voimassa olevan lain 3 § :n 1 momen­
tin mukaan valmisteen enimmäiskuiva-ainepitoi­
suudesta perustuu markkinoilla olevien lähinnä 
nestemäisten valmisteiden .:>minaisuuksiin, olisi 
tarkoituksenmukalsta tarkistaa mainittua pykä­
lää tältä osin. Tätä varten ehdotetaan rasvase­
koitteen määritelmä "pääasiassa rasva vedessä 
tyyppinen emulsio- tai jauhemainen valmiste" 
korvattavaksi sanonnalla "nestemäinen tai jau­
hemainen valmiste" ja poistettavaksi kokonaan 
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määräys rasvattoman kuiva-aineen kokonais­
määrästä. Muutos ei vaikuta rasvasekoitteen 
sisältämän maitorasvan määrään, joka säilyisi 
edelleen enintään 0,2 painoprosenttina. 

Lain 3 §:ssä säädetään myös rasvasekoitteen 
valmistukseen käytettävistä aineista. Valmistus­
aineluetteloa ehdotetaan täydennettäväksi siten, 
että siihen lisättäisiin makeutusaineet sekä vesi. 
Samoin lain 2 § :n 1 momentis,sa säädettyyn 
margariinin ja voi-kasviöljyseoksen valmistus­
aineluetteloon ehdotetaan lisättäväksi vesi. 
Sana valkuaisaine ehdotetaan muutettavaksi sa­
naksi proteiini yhdenmukaisesti elintarvikemää­
räysten t&minologian kanssa. 

Lain 10 § :1ssä säädetään, että valmisteen 
myyntipäällyksessä on ilmoitettava muun muas­
sa maitorasvan määrä painoprosentteina valmis­
teen kokonaisrasvasta. Koska eräisiin margarii­
neihin käytetään hyvin pieniä määriä maitoras­
vaa, jonka tarkka määrittäminen on vaikeaa, 
ehdotetaan, että maitorasvan määrä tulee il­
moittaa myyntipäällyksessä, mikäli sen määrä 
ylittää 0,5 painoprosenttia valmisteen kokonais­
rasvasta. 

Esitetyt muutokset perustuvat lain 27 §:n 
nojalla asetetun neuvottelukunnan tekemiin eh­
dotuksiin. 

Edellä olevan perusteella annetaan Eduskun­
nalle hyväksyttäväksi seuraava Iakiehdotus:. 
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Laki 
eräistä elintarvikerasvoista annetun lain muuttamisesta. 

Eduskunnan päätöksen mukaisesti muutetaan eräistä elintarvikerasvoista 5 pa1vana tammi­
, kuuta 1979 annetun lain (1/79) 2 §:n 1 momentti ja 3 §:n 1 momentti sekä 10 § seuraa­
vasti: 

2 §. 
Margariini ja voi-kasviöljyseos ovat paa­

asiassa vesi rasvassa -tyyppisiä emulsiovalmis­
teita, joiden valmistamiseen saa käyttää ruoka­
rasvaa, ruokarasvaseosta, maitorasvaa, maitoa, 
kiiorittua maitoa, maitojauhetta, heraa ja hera­
jauhetta, proteiinia sekä vettä. Margariini ja 
voi"kasviöljyseos sanoja tulee käyttää näiden 
valmisteiden kauppatavan mukaisina niminä. 
Margariinin ja voi~kasviöljyseoksen tulee täyttää 
maa- ja metsätalousministeriön asettamat laatu­
ja puhtausvaatimukset. 

3 §. 
Rasvasekoite on nestemäinen tai jauhemainen 

valmiste, jonka valmistamiseen saa käyttää ruo­
karasvaa, ruokarasvaseosta, kuorittua maitoa ja 
1ra.svatonta maitojauhetta, heraa ja herajauhetta, 
proteiinia, makeutusaineita -sekä vettä. Kauppac 
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tavan mukaisena nimenä tulee käyttää sanaa 
rasvasekoite. Rasvasekoitteen tulee täyttää maa­
ja metsätalousministeriön asettamat laatu- ja 
puhtausvaatimukset. · 

10 §. 
Valmisteen myyntipäällyksessä on, ~sen lisäksi 

mitä edellä on säädetty, ilmoitettava valmis­
teen rasvapito1suus sekä maitorasvan määrä 
painoprosentteina valmisteen kokonaisrasvasta, 
mikäli se ylittää 0,5 painoprosenttia. Valmis­
teen sisältämän Iinolihapen vähimmäispitoisuu­
den saa ilmoittaa valmisteen myyntipäällykses­
sä, mikäli Iinolihapen osuus on suurempi kuin 
kuusi painoprosenttia valmisteen sisältämien 
rasvahappojen kokonaismäärästä. 

Tämä laki tulee voimaan 1 päivänä tammi­
kuuta 1981. 

Tasavallan Presidentin estyneenä ollessa 

Pääministeri 

MAUNO KOIVISTO 

Maa- ja metsätalousministeri Taisto Tähkämaa 
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Liite 

Laki 
eräistä elintarvikerasvoista annetun lain muuttamisesta. 

Eduskunnan päätöksen mukaisesti muutetaan eräistä elintarvikerasvoista 5 päivänä tammi­
kuuta 1979 annetun lain {1/79) 2 §:n 1 momentti ja 3 §:n 1 momentti sekä 10 § seuraa­
vasti: 

Voimassa oleva laki. 

2 §. 
Margariini ja voi-kasviöljyseos ovat paa­

asiassa vesi rasvassa -tyyppisiä emulsiovalmis­
teita, joiden valmistamiseen saa käyttää ruoka­
rasvaa, ruokarasvaseosta, maitorasvaa, maitoa, 
kuorittua maitoa, maitojauhetta, heraa ja hera­
jauhetta sekä valkuaisainetta. Margariini ja 
voi-kasviöljyseos sanoja tulee käyttää näiden 
valmisteiden kauppatavan mukaisina niminä. 
Margariinin ja voi"kasviöljyseoksen tulee täyttää 
maa- ja metsätalousministeriön asettamat laatu­
ja puhtausvaatimukset. 

3 §. 
Rasvasekoite on pääasiassa rasva vedessä­

tyyppinen emulsio- tai jauhemainen valmiste, 
jonka valmistamiseen saa käyttää ruokarasvaa, 
ruokarasvaseosta, kuorittua maitoa ja rasvaton­
ta maitojauhetta, heraa ja herajauhetta sekä 
valkuaisainetta. Rasvattoman kuiva-aineen mää­
rä saa olla enintään 30 painoprosenttia val­
misteen kuiva-aineesta laskettuna. Kauppa­
tavan mukaisena nimenä tulee käyttää sanaa 
rasvasekoite. Rasvasekoitteen tulee täyttää maa­
ja metsätalousministeriön asettamat laatu- ja 
puhtausvaatimukset. 

10 §. 
Valmisteen myyntipäällyksessä on, sen lisäksi 

mitä edellä on säädetty, ilmoitettava valmis­
teen rasvapitoisuus sekä maitorasvan määrä 
painoprosentteina valmisteen kokonaisrasvasta. 
Valmisteen sisältämän linolihapon vähimmäis­
pitoisuuden saa ilmoittaa valmisteen myynti­
päällyksessä, mikäli Iinolihapan osuus on suu­
rempi kuin kuusi painoprosenttia valmisteen 
sisältämien rasvahappojen kokonaismäärästä. 

Ehdotus. 

2 §. 
Margariini ja voi-kasviöljyseos ovat paa­

asiassa vesi rasvassa -tyyppisiä emulsiovalmis­
teita, joiden valmistamiseen saa käyttää ruoka­
rasvaa, ruokarasvaseosta, maitorasvaa, maitoa, 
kuorittua maitoa, maitojauhetta, heraa ja hera­
jauhetta, proteiinia sekä vettä. Margariini ja 
voi-kasviöljyseos sanoja tulee käyttää näiden 
valmisteiden kauppatavan mukaisina niminä. 
Margariinin ja voi-kasviöljyseoksen tulee täyttää 
maa- ja metsätalousministeriön asettamat laatu­
ja puhtausvaatimukset. 

3 §. 
Rasvasekoite on nestemäinett tai jauhemainen 

valmiste, jonka valmistamiseen saa käyttää ruo­
karasvaa, ruokarasvaseosta, kuorittua maitoa ja 
rasvatonta maitojauhetta, heraa ja herajauhetta, 
proteiinia, makeutusaineita sekä vettä. Kauppa­
tavan mukaisena nimenä tulee käyttää sanaa 
rasvasekoite. Rasvasekoitteen tulee täyttää maa­
ja metsätalousministeriön asettamat laatu- ja 
puhtausvaatimukset. 

10 §. 
Valmisteen myyntipäällyksessä on, sen lisäksi 

mitä edellä on säädetty, ilmoitettava valmis­
teen rasvapitoisuus sekä maitorasvan määrä 
painoprosentteina valmisteen kokonaisrasvasta, 
mikäli se ylittää 0,5 painoprosenttia. Valmis­
teen sisältämän linolihapon vähimmäispitoisuu­
den saa ilmoittaa valmisteen myyntipäällykses­
sä, mikäli linolihapon osuus on suurempi kuin 
kuusi painoprosenttia valmisteen sisältämien 
rasvahappojen kokonaismäärästä. 

Tämä laki tulee z:oimaan 1 päivänä tammi­
kuuta 1981. 




