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Jord- och skogsbruksministeriets forordning

om éndring av jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen
i anmiilda livsmedelslokaler

I enlighet med jord- och skogsbruksministeriets beslut
dndras 1 jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen i anmilda
livsmedelslokaler (1367/2011) 1, 3,4, 5, 17 och 18 § samt kapitel 2 i bilaga 1 som foljer:

1§

Tillimpningsomrdde

Denna forordning tillimpas pa livsmedelslokaler som ska anmélas med stod av 13 § 1
och 3 mom. i livsmedelslagen och déar

1) det bedrivs detaljforsiljning, eller

2) livsmedel hanteras fore detaljforsidljning med undantag for sddana livsmedelslokaler
som det foreskrivs om i jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygi-
enen i anldggningar (795/2014), nedan anldggningsférordningen.

Genom forordningen kompletteras de krav som anges i Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 178/2002 om allménna principer och krav for livsmedelslagstiftning,
om inrittande av Europeiska myndigheten for livsmedelssdkerhet och om forfaranden 1
frdgor som giller livsmedelssdkerhet, nedan allmdnna livsmedelsférordningen, Europa-
parlamentets och radets forordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien, nedan
allmdnna forordningen om livsmedelshygien, och Europaparlamentets och radets forord-
ning (EG) nr 853/2004 om faststéllande av sirskilda hygienregler for livsmedel av anima-
liskt ursprung, nedan hygienférordningen gdllande livsmedel av animaliskt ursprung.

P& verksamhet enligt 4 och 5 § i statsradets forordning om vissa verksamheter som ar
forenade med lag risk for livsmedelssdkerheten (1258/2011), nedan férordningen om
verksamheter med 1&g risk, tillampas allménna forordningen om livsmedelshygien. Pa sa-
dan verksamhet tillimpas dessutom denna forordning i enlighet med vad som foreskrivs i
bilaga 1.

3§
Byggnadstekniska krav

Utrymmena och funktionerna i en livsmedelslokal ska placeras sé att livsmedelsséiker-
heten inte dventyras. Vid behov ska funktionerna avskiljas fran varandra byggnadstek-
niskt eller tidsméssigt.
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Livsmedelslokalens stidredskap ska rengdras, underhallas och forvaras péd ett hy-
gieniskt sitt. I livsmedelslokalen ska det for personalen finnas d&ndamélsenligt utrustade
toaletter och omklédningsrum. Tillsynsmyndigheten kan tillata att stddredskapet, toaletten
och omklddningsrummet placeras i ett utrymme eller en byggnad som har avskilts frdn
livsmedelslokalen, om det med hénsyn till verksamhetens art och omfattning &r &ndamal-
senligt och det samtidigt kan garanteras att livsmedelssékerheten inte dventyras.

I en livsmedelslokal med fler 4n sex kundplatser ska det finnas tillrickligt med &nda-
malsenligt utrustade toaletter for kunderna. Tillsynsmyndigheten kan dven tillata att kund-
toaletterna finns i nirheten av livsmedelslokalen.

48
Funktionsmdssiga krav

Otillrett kott och otillredda kott- och fiskeriprodukter ska héllas atskilda fran varandra
och fran livsmedel som é&ts som sddana. Oforpackat ratt fjaderfakott far inte lagras, salu-
foras eller annars hanteras sé att det kan komma i kontakt med andra oférpackade livsmed-
el.

Det ér tillatet att rensa, fla, plocka samt ta ur djur pd en for andamaélet reserverad och
utrustad plats. Tillverkning av malet kott och malen lever ér tilldten pa en for &ndamalet
reserverad plats i enlighet med 143§.

I sddana livsmedelslokaler dir endast fiskeriprodukter hanteras, kan rent vatten anvan-
das for verksamheter som anges i avsnitt VIII punkt 3 c i bilaga III till hygienférordningen
géllande livsmedel av animaliskt ursprung, om detta inte dventyrar livsmedelssiakerheten.

Kott som hanteras i en livsmedelslokal ska vara kontrollerat, med undantag for kott som
avses i3 och 4 § i forordningen om verksamheter med lag risk och kott fran frilevande vilt
som hanteras pa privata tillstillningar ordnade av jégare.

Kott behdver inte vara kontrollerat i sddana livsmedelslokaler ddr endast djur som &gs
av primirproduktionsforetagaren slaktas, forutsatt att slakten pa djuren har paborjats pa
primdrproduktionsstéllet och kott och andra produkter fran djuren dterbordas till primér-
produktionsforetagarens privathushall for anvindning. Den livsmedelslokal som avses
ovan godkénns inte som ett slakteri.

Kott behover inte heller vara kontrollerat i sddana livsmedelslokaler dér endast livs-
medel fran djur som &gs av en konsument hanteras, forutsatt att livsmedlen aterbordas till
konsumentens privathushéll foér anviandning.

Orensad fisk far tas emot for detaljforséljning. Farska fiskar som viger over 500 gram
far lagras och saluforas orensade hogst tva dagar, dagen for mottagandet inrédknad. Sddan
fisk ska rensas senast dagen efter mottagandet om avsikten ar att den ska saluféras som
rensad.

Forsiljning och lagring av andra varor 4n livsmedel i en livsmedelslokal ska ordnas sé
att forséljningen eller lagringen inte forsdmrar den hygieniska kvaliteten pa livsmedel i lo-
kalen. Dessa varor ska placeras pa egna hyllor och i egna forsiljningsdiskar tillrackligt av-
skilt fran livsmedlen. Sddana varor eller &mnen som inte hanfor sig till verksamheten i en
livsmedelslokal far inte forvaras i lokalen. Arbetstagarnas egna livsmedel far férvaras en-
dast i deras maltidsrum eller personalrum.

Forskdmda livsmedel och annat avfall ska forvaras pa ett stille som anvisats for dem
tillrackligt avskilt fran den 6vriga verksamheten i livsmedelslokalen och livsmedlen samt
avldgsnas fran lokalen tillrackligt ofta, dock minst en géng per dag.

I en livsmedelslokal dr tobaksrokning tillditen endast i ett separat utrymme avsett for
detta &ndamal.
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58§
Egenkontroll

Bestdmmelser om de principer i fraga om faroanalys och kritiska styrpunkter som ska
tillimpas vid egenkontroll enligt 19 § i livsmedelslagen ingér i artikel 5 1 allménna forord-
ningen om livsmedelshygien. Egenkontroll 4r en 6vergripande funktion som bestér av det
stodsystem som &r en forutséttning for att sdkerhetskraven i artikel 14 i allménna livsmed-
elsforordningen och hygienkraven i artikel 4 1 allménna forordningen om livsmedelshygi-
en ska uppfyllas, samt vid behov av HACCP-program som sékerstéller delar av detta stod-
system.

En livsmedelsforetagare ska gora dem som arbetar i lokalen fortrogna med egenkontroll
och utse en for egenkontrollen ansvarig person som ska ha tillricklig utbildning for upp-
giften.

Den bokforing som avser egenkontrollen ska innefatta sidan dokumentation om ge-
nomforandet av egenkontrollen, dirtill anknytande métningar, undersokningar och utred-
ningar samt korrigerande atgirder som vidtagits och meddelanden som lamnats till myn-
digheterna som behdvs for att verifiera planen for egenkontroll.

Planen for egenkontroll och den bokforing som hanfor sig till den, vilka helt eller delvis
kan vara elektroniska dokument, ska forvaras sé att de kan inspekteras av tillsynsmyndig-
heten. Bokforingen 6ver egenkontrollen ska bevaras i minst ett ar efter det att hanteringen
av livsmedlet eller dess angivna hallbarhetstid upphort.

Till planen for egenkontroll ska det fogas en redogorelse for pa vilket sétt det avfall som
uppkommit i livsmedelslokalens verksamhet hanteras och de biprodukter som avses i Eu-
ropaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1069/2009 om hilsobestdmmelser for ani-
maliska biprodukter hanteras.

I lagen om smittsamma sjukdomar (1227/2016) och i bestimmelser som utférdats med
stod av den foreskrivs det om kraven for personalens hélsotillstdnd. Dessa krav ska utgdra
grunden for ett program for uppf6ljning av personalens hélsotillstdnd.

Om den som Gverlater eller tar emot livsmedel ordnar transporten av dem, kan den plan
for egenkontroll som géller transporten inbegripas i den plan for egenkontroll som géller
den Ovriga verksamhet som livsmedelsoverlataren eller livsmedelsmottagaren har utarbe-
tat och genomfort.

17 §
Personlig hygien

Personer som i en livsmedelslokal hanterar oférpackade lattfordarvliga livsmedel ska
ha en tillridcklig skyddskladsel som anvénds endast i denna livsmedelslokal.

En person som veterligen bar pa eller misstinks béra pa en smittsam sjukdom som kan
Overforas via livsmedel fér inte hantera livsmedel i en livsmedelslokal. Of6érpackade latt-
fordérvliga livsmedel far inte hanteras av personer med infekterade sar, konstnaglar, pier-
cingsmycken eller andra smycken som inte kan tdckas med skyddsplagg. Detsamma giller
dven for personer som hanterar andra oforpackade livsmedel, om de ovanndmnda om-
standigheterna kan dventyra livsmedelshygienen.

18 §

Tilltrdde for djur till en livsmedelslokal

Ledarhundar for synskadade personer, signalhundar for horselskadade personer, assis-
tanshundar for personer med fysisk funktionsnedséttning eller andra assisterande hundar,
sdsom stod- och hypohundar, for personer med funktionshinder eller langtidssjukdom, far
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folja med till en livsmedelslokals kundutrymmen. Séllskapsdjur far med foretagarens
samtycke folja med till en livsmedelslokals serveringsutrymmen. Kunderna ska informe-
ras om ett sddant samtycke i anslutning till serveringsutrymmets ingang.

Denna forordning tréder i kraft den 1 juni 2017.

Helsingfors den 16 maj 2017

Jord- och skogsbruksminister Jari Leppa

Livsmedelssdkerhetsdirektor Sebastian Hielm
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Bilaga 1

KRAV PA LIVSMEDELSLOKALER SOM HANTERAR ANIMALISKA LIVS-
MEDEL OCH SOM INTE BEHOVER GODKANNAS SOM ANLAGGNING

2. Nér en foretagare tillverkar mjolkprodukter pa ett detaljforsdljningsstille i enlighet
med 5 § i forordningen om verksamheter med 1ag risk och punkt 7 ¢) och d) i kapitel 4.3
i bilaga 2 till jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen vid pri-
marproduktion av livsmedel (1368/2011), tillimpas denna férordning och féljande krav
pa verksamheten:

a) temperaturkraven i avsnitt [X kapitel II punkt I i bilaga III till hygienférordningen
géllande livsmedel av animaliskt ursprung och kraven avseende eventuell virmebehand-
ling 1 punkt II i det kapitlet samt kraven pa mérkning av obehandlad mj6lk och ramjolk i
avsnitt [X kapitel IV,

b) kravet pa mottagningskontroll av mjélkravara och ramjolk i 1 punkten och kravet pa
mérkning av behandlingen i 2 punkten i kapitel 11 i bilaga 2 till anldggningsforordningen.
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