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Jord- och skogsbruksministeriets forordning

om #dndring av jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen vid
primérproduktion av livsmedel

Utfédrdad i1 Helsingfors den 26 september 2013
I enlighet med jord- och skogsbruksministeriets beslut
dndras 1 jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen vid primérpro-

duktion av livsmedel (1368/2011) rubriken for avsnitt 2.2, avsnitt 2.2 punkt 3 och avsnitt 4.3 i
bilaga 2 samt kapitel 4 i bilaga 3 som foljer:

Denna forordning tréder i kraft den 1 januari 2014.

Helsingfors den 26 september 2013

Jord- och skogsbruksminister Jari Koskinen

Veterindroverinspektor Joanna Kurki
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Bilaga 2

2.2. Frilevande vilt som levereras till en anmild livsmedelslokal i enlighet med 4 § 4, 5
och 6 punkten i forordningen om verksamheter med lag risk

3. Bjorn och sél far avhudas fore leverans till en anmaéld livsmedelslokal i enlighet med 4 § 5
och 6 punkten i forordningen om verksamheter med lag risk for att paskynda nedkylningen av
kroppen, forutsatt att avhudningen kan utféras hygieniskt. Annat frilevande vilt far inte
avhudas eller plockas fore leverans till en anmaéld livsmedelslokal enligt 4 § 4, 5 och 6 punkten
i forordningen om verksamheter med lag risk.

4.3. Transport, leverans och annan hantering av mjolk

1. Rum for kylning och forvaring av mjolk (mjolkrum) fér inte vara i direkt forbindelse med
djurhéllningslokalerna eller andra lokaler fran vilka smuts kan overforas till mjolkrummet.
Mjolkrummet ska avskiljas fran sadana lokaler genom ett mellanrum och tvé stingbara dorrar
eller med en dorr, och i detta fall far luftstrommen inte ga fran de smutsiga platserna mot
mjolkrummet.

2. Mjolkrummet far anvéndas endast for verksamhet som hinfor sig till hantering av mjolk
och mjolkningsredskap, och mjolken ska fram till overlatelsen forvaras i dessa utrymmen.

3. Anordningar och utrustning for hantering av mjolk som &r i beréring med mjolk ska efter
rengoring och eventuell desinficering skoljas med vatten som uppfyller kraven i bilaga 1 till
denna forordning. Efter tvdttningen och desinficeringen ska man sdkerstélla att skoljvattnet
rinner ut frén anordningarna och behallarna.

4. Mjolk far inte frysa till pa ett primérproduktionsstille. Om ramjolk fryses pa ett priméarpro-
duktionsstille, ska det goras s& snart som mojligt efter mjolkningen och kylningen av mjo6lken.
Fryst rdmjolk ska fram till Gverlatelse fOrvaras och transporteras i en temperatur av -12°C
eller kallare.

5. Nér mjolk fors over i en transportbehallare for transport till en anldggning far temperaturen
hos den mjdlk som dverfors vara hogst 6°C. I enskilda fall far man dock till transportbehéllaren
overfora mjolk vars temperatur dr hogst 10°C, forutsatt att temperaturen hos den mjolk som ér
i transportbehallaren inte pd grund av detta overstiger 6°C. Mjolkens temperatur far under
transport inte dverstiga 6°C.

6. Primirproduktionsforetagaren ska ha en bokforing av vilken det framgér att man péa
primérproduktionsstéllet iakttar de temperaturer som lagstiftningen krdver vid forvaring och
overforing av mjolk.

7. Utdver vad som anges i forordningen om verksamheter med 1ag risk fir obehandlad mjolk
endast levereras fran en mjolkproduktionsenhet till

a) en livsmedelslokal som har godkénts enligt 13 § 2 mom. i livsmedelslagen,

b) en anmaéld livsmedelslokal pa samma mjdlkproduktionsenhet dér producenten dverlater
obehandlad mjolk som producerats pa enheten direkt till konsumenten i enlighet med jord- och
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skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen vid produktion och &verlatelse av
obehandlad mjolk (699/2013),

c) ett detaljforsiljningsstille pd samma mjolkproduktionsenhet diar producenten anvinder
obehandlad mjolk for att tillverka mjolkprodukter, med undantag for icke-varmebehandlad
mjolk och icke-virmebehandlad grddde, och andra livsmedel.

8. Nir en primérproduktionsforetagare levererar obehandlad mjolk till en livsmedelslokal
enligt underpunkt b eller c, tillimpas kraven i kapitel 12 punkt 1 i bilaga 2 till anldggningsfor-
ordningen pé testningen av rester av mikrobldkemedel.
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Bilaga 3

Kapitel 4. Mjolk

Nér ramjolk eller annan obehandlad mjolk Overlats direkt till konsumenten i enlighet med
2 § 4 och 5 punkten i férordningen om verksamheter med lag risk eller fryst ramjolk levereras
till lokal detaljforsdljning i enlighet med 3 § 3 punkten i samma forordning, tillimpas pa
primdrproduktion, dverlatelse och leverans de krav som géller primérproduktion i avsnitt IX i
bilaga III till hygienforordningen géllande livsmedel av animaliskt ursprung, de krav i denna
forordning som géller mjolkproduktion, och dessutom foljande krav:

1. Obehandlad mjdlk far inte hanteras utdver nedkylning och dverforing till konsumentens karl.
Ramjolk far dock dven forpackas och frysas.

2. Till detaljforséljning far inte levereras annan obehandlad mjolk &n ramjolk som frysts pé
primdrproduktionsstéllet. Forpackad rdmjolk ska mirkas i enlighet med avsnitt IX kapitel IV i
bilaga III till hygienférordningen géllande livsmedel av animaliskt ursprung.

3. Kunden maste ha tilltrdde till en eventuell forséljningslokal utan att g genom djurhallnings-
lokaler eller mj6lkhanteringslokaler. Mjolkrummet fér inte anvéndas som forsdljningslokal.

4. De krav péd undersokningsfrekvens for obehandlad mjolk som foreskrivs i hygienférord-
ningen géillande livsmedel av animaliskt ursprung tillimpas inte pé ett sddant priméarproduk-
tionsstille som inte levererar mjolk till en anlédggning. Foretagaren méste dd gora upp en plan
for provtagning for att det somatiska celltalet, det totala antalet bakterier och rester av
mikroblékemedel i obehandlad mjolk ska bli regelbundet undersokt.

5. I samband med att obehandlad mjolk Gverlats ska foretagaren ge konsumenten information i
enlighet med 4 § i jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen vid
produktion och overlatelse av obehandlad mjolk (699/2013). Detta krav géller inte ramjolk.

6. Obehandlad mjolk ska uppfylla de krav i punkt B 1 bilaga 3 till jord- och skogsbruksmini-
steriets forordning om livsmedelshygienen vid produktion och dverlatelse av obehandlad mjolk
(699/2013) som géller det somatiska celltalet och antalet bakterier. Detta krav giller inte
ram;jolk.
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