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Nr 473

Handels- och industriministeriets forordning

om fruktjuice och vissa liknande produkter

Given i Helsingfors den 6 juni 2003

I enlighet med handels- och industriministeriets beslut foreskrivs med stod av 48 §
livsmedelslagen av den 17 mars 1995 (361/1995):

1 kap.
Allménna bestimmelser
1§
Férordningens syfte

Genom denna forordning genomfors radets
direktiv av den 20 december 2001 om
fruktjuice och vissa liknande produkter
avsedda som livsmedel (2001/112/EG).

23
Tilldmpningsomrdde

Denna forordning tillimpas pa de produk-
ter som definieras i bilaga 1.

2 kap.

Produkternas sammansittning och tillatna
bearbetningsmetoder

38

De krav som gdller produkternas samman-
sdttning

Vid framstéllning av de produkter som
ndmns 1 bilaga 1 fir endast de ravaror som
definieras i bilaga 2 och de ingredienser som
namns i del A till bilaga 3 anvdndas samt
tillsatsémnen enligt vad som bestdms sarskilt
om anvandningen av tillsatsdmnen i livsme-
del.

I de produkter som ndmns i bilaga 1 fér
vitaminer och mineraldmnen tillsittas enligt
vad som bestdms sdrskilt.

Radets direktiv 2001/112/EG (32001L0112); EGT nr L 10, 12.1.2002, s. 58
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4§
Tilldtna bearbetningsmetoder och dmnen

Vid framstillning av de produkter som
ndmns i bilaga 1 fir endast de bearbetnings-
metoder och d@mnen som ndmns i del B till
bilaga 3 anvindas.

58§
Sdrskilda krav som gdller fruktnektar

Fruktnektar skall uppfylla de sarskilda krav
som namns i bilaga 4.

3 kap.
Forpackningspaskrifter
68§
Produktens bendmning

De bendmningar som ndmns i bilaga 1 skall
endast tillimpas pa de produkter som anges
i denna bilaga och de skall anvindas i handeln
for att beteckna dessa produkter.

Som ett alternativ till de bendmningar som
anges i bilaga 1 kan de sérskilda bendmningar
som ndmns i bilaga 5 anvdndas. Dessa
sirskilda bendmningar far anvidndas pd de
sprak och enligt de villkor som anges i bilaga
5.

78
Ovriga forpackningspdskrifter

Utover det som har foreskrivits nagon
annanstans om livsmedels forpackningspa-
skrifter, skall pa forpackningen till de pro-
dukter som ndmns i bilaga 1 goras foljande
paskrifter:

1) Namnet pd den frukt som har anvénts
skall anges i samband med produktens be-
ndmning, om produkten har framstéllts ur en
enda fruktsort.

Naér produkten framstills ur tva eller flera
fruktsorter, forutom nér citron anvinds enligt
de villkor som faststills i bilaga 3, skall
produktens bendmning atfoljas av en upprak-
ning av de anvédnda fruktsorterna i fallande
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ordning efter deras volymméngder. For pro-
dukter som framstills av tre eller flera
fruktsorter, kan uppgiften om de anvinda
sorterna erséttas av orden ’’blandad frukt’’,
av ett liknande uttryck eller av antalet
anvéinda fruktsorter.

2) For fruktjuice som tillsatts ndgon form
av socker som ndmns i bilaga 2 for sotnings-
dndamal skall bendmningen innehélla ordet
>’sotad’” eller orden *’med tillsats av socker’’.
Dessutom skall den maximala kvantitet
socker som tillsatts anges, berdknad som
torrsubstans och uttryckt i gram per liter.

3) Tillsats till fruktjuice av extra fruktkott
eller celler enligt bilaga 2 skall anges.

4) For blandningar av fruktjuice och
fruktjuice i koncentrat och for fruktnektar
som erhalls helt eller delvis ur en eller flera
koncentrerade produkter skall uppgiften
“framstdlld av koncentrat’” eller ’’delvis
framstdlld av koncentrat’” anges. Denna upp-
gift skall ingd i produktens bendmning eller
finnas i samma synfélt som den. [ fraga om
angivandet av ingredienser tillimpas det som
bestims sérskilt om detta.

5) For fruktnektar skall minimihalten av
fruktjuice, fruktpuré eller en blandning av
dessa ingredienser anges med uttrycket
’fruktinnehéll minst ...%’’. Denna uppgift
skall finnas i samma synfélt som bendmning-
en.

Om det vid éterstdllande av de produkter
som definieras i bilaga 1 till ursprungligt
skick anvéinds endast sddana dmnen som &r
absolut nodvindiga for processen, behover
dessa ingredienser inte anges i paskrifterna.

4 kap.
Sirskilda bestimmelser
8§
Hdnvisningsbestimmelse

Om péfoljder vid brott mot denna forord-
ning foreskrivs i livsmedelslagen (361/1995).

9§
Tkrafttridande

Denna forordning tréder i kraft den 12 juli
2003.
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Genom denna forordning upphdvs 1§ 1
och 17 punkten handels- och industrimini-
steriets beslut av den 20 december 1993 om
verkstillandet av vissa av Europeiska gemen-
skapernas direktiv om livsmedel (1312/1993)
samt handels- och industriministeriets beslut
av den 20 december 1995 om forpacknings-
paskrifter pa bir- och fruktprodukter
(1659/1995).

Helsingfors den 6 juni 2003

2153

Sadana produkter som inte uppfyller kra-
ven i denna forordning far inte saluforas fran
och med den 12 juli 2004. Produkter som har
tillverkats och forpackats fore denna dag far
dock siljas slut, forutsatt att de uppfyller de
krav som gillde innan denna forordning
tradde i kraft.

Handels- och industriminister Mauri Pekkarinen

Overinspektor Anne Haikonen
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Bilaga 1

PRODUKTERNAS BENAMNINGAR OCH DEFINITIONER

1) ”Fruktjuice” &r en jédsbar men ojéist
produkt i flytande form som erhélls ur farsk
eller kyld frisk och mogen frukt, antingen en
enda sort eller en blandning av flera sorter,
med den karakteristiska farg, smak och arom
som kéannetecknar juicen hos den frukt den
kommer fran. Aromer, fruktk6tt och celler
frén juice som avskilts under processen far
aterstillas till samma juice.

Betriaffande citrusfrukter skall fruktjuicen
komma fran fruktkottet. Limejuice far dock
framstdllas av hela frukten genom lampliga
framstéllningsmetoder som begrdnsar ande-
len bestdndsdelar fran de yttre delarna av
frukten till ett minimum.

2) ”Fruktjuice fran koncentrat” &r en
produkt som erhalls genom att koncentrerad
fruktjuice tillférs samma méingd vatten som
utvanns vid koncentreringen och genom att
de aromer, och i1 forekommande fall, frukt-
kott och celler aterstills som gick forlorade
ur juicen men som utvanns vid framstill-
ningen av den aktuella fruktjuicen eller frukt-
juice av samma slag. Den produkt som er-
halls pa detta sitt skall ha minst lika goda or-
ganoleptiska och analytiska egenskaper som
genomsnittsjuice som erhdllits av samma
frukter.

3) ”Koncentrerad fruktjuice” ar en pro-
dukt som erhélls ur fruktjuice fran en eller

flera sorters frukt genom att en specifik andel
vatten avldgsnas. Om produkten &r avsedd
for direkt konsumtion skall minst 50 % av
vattnet avldgsnas.

4) ”Fruktjuice i pulverform” ir en pro-
dukt som erhélls ur fruktjuice fran en eller
flera sorters frukt genom att praktiskt taget
hela vatteninnehéllet avldgsnas med fysika-
liska metoder.

5) ”Fruktnektar” 4r en jdsbar men ojést
produkt som erhélls genom att vatten och
vissa former av socker och/eller honung till-
sitts produkter som definieras i punkterna 1,
2 eller 3, fruktpuré eller en blandning av des-
sa produkter, och som i 6vrigt uppfyller kra-
ven i bilaga 3. Det ar tillatet att tillsdtta vissa
former av socker och/eller honung under for-
utsdttning att méngden inte Gverstiger 20
viktprocent av den fardiga produkten.

Vid framstéllning av fruktnektar utan till-
sats av socker eller med laga energiviarden
far sockret helt eller delvis ersdttas med sot-
ningsmedel 1 enlighet med direktiv
94/35/EG.

De frukter som anges i delarna II och III i
bilaga 4 samt aprikoser far anvindas, enskilt
eller som blandning, vid framstéllning av
nektar utan tillsats av socker, honung
och/eller sétningsmedel.
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Bilaga 2

DEFINITIONER AV RAVAROR

I denna forordning avses med

1) ”Frukt” alla frukter och bir.

2) "Fruktpuré” en jisbar men ojést pro-
dukt som erhalls genom att dtliga delar av hel
eller skalad frukt mosas utan att juicen av-
lagsnas.

3) ”Koncentrerad fruktpuré” en produkt
som erhélls av fruktpuré genom att man av-
lagsnar en viss andel av dess vattenhalt.

4) ”Socker”

- for framstillning av fruktnektar socker
enligt definitionen 1 direktiv 2001/111/EG
samt fruktossirap och socker fran frukt,

- for framstéillning av fruktjuice av kon-

centrat socker enligt definitionen i direktiv
2001/111/EG samt fruktossirap,

- for framstillning av fruktjuicer fruktossi-
rap samt socker enligt definitionen i direktiv
2001/111/EG vilket innehaller mindre dn 2 %
vatten.

5) Honung” den produkt som definieras i
direktiv 2001/110/EG.

6) "Fruktkott eller celler” sidana produk-
ter som erhallts ur den &tliga delen av frukt
av samma art utan att juicen avldgsnas. Med
fruktkott och celler av citrusfrukter avses de
celler inne i enskilda fruktklyftor vilka inne-
haller saft.
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Bilaga 3

TILLATNA INGREDIENSER, BEARBETNINGSMETODER OCH AMNEN

A. Tillitna ingredienser

- Aromer, fruktkott och celler som ater-
stills i fruktjuice skall vara desamma som
separerats fran juicen under processen. I
fruktjuice som erhalls fran koncentrat far de
aromer, fruktkétt och celler som é&terstills
dven komma frén fruktjuice av samma slag.

- Endast nér det géller druvjuice far mine-
raldmnen frén vinsyrans salter aterstillas.

- Nér det giller fruktjuice, fruktjuice som
erhdlls fran koncentrat sant koncentrerad
fruktjuice, dock inte paronjuice och druvjui-
ce, ar det tillatet att tillsitta vissa former av
socker i foljande méngder:

- hogst 15 gram socker, uttryckt som
torrsubstans, far tillséttas per liter ju-
ice for att reglera den sura smaken,
och

- hogst 150 gram socker, uttryckt
som torrsubstans, far tillséttas per li-
ter juice for att sota produkten.

Den totala mingd socker som tillsatts, bade
for att reglera den sura smaken och for att
sota produkten, far inte Overstiga 150 gram
per liter.

- Nér det géller de produkter som anges i
bilaga 1 &r det tillatet att reglera den sura
smaken genom att tillsdtta citronjuice
och/eller koncentrerad citronjuice upp till 3
gram per liter juice, uttryckt som vattenfri ci-
tronsyra.

- Det ar forbjudet att samtidigt med socker
tillsdtta citronjuice, i koncentrerad form eller
¢j, eller surhetsreglerande medel som ér till-
latna enligt direktiv 95/2/EG, i samma frukt-
juice.

- Koldioxid som ingrediens i produkter
som definieras i bilaga 1 &r tillaten.

B. Tillitna bearbetningsmetoder och
Amnen

De bearbetningsmetoder och &mnen som é&r

tillitna vid framstillningen av de produkter
som namns i bilaga 1 ar:

- mekaniska extraktionsmetoder
pressning och centrifugering);

- sedvanliga fysikaliska processer, bl.a.
processer for extraktion (diffusion) av vatten
ur den étliga delen av andra frukter &n
vindruvor for framstéllning av koncentrerade
fruktjuicer (s.k. in-line-processer), under for-
utséttning att de koncentrerade fruktjuicer
som erhalls pa detta sitt uppfyller kraven i
punkt 1 och 2 i bilaga 1;

- for druvjuice nér svavling med hjélp av
svaveldioxid av druvorna har anvénts ar av-
svavling med fysikaliska processer tillaten
under forutsittning att den totala halten sva-
veldioxid i den fardiga produkten inte over-
stiger 10 mg/1;

- pektolytiska, proteolytiska och amyloly-
tiska enzymer;

- dtlig gelatin;

- garvsyror;

- bentonit;

- silikongel;

- kol;

- kemiskt inaktiva bestdndsdelar for filtre-
ring och fillning (t.ex. perlit, tvattad diato-
mit, cellulosa, oloslig polyamid, polyvinyl-
polypyrolidon, polystyren), som Overens-
stimmer med gemenskapsbestimmelserna
om material och produkter avsedda att kom-
ma i kontakt med livsmedel;

- kemiskt inerta adsorptionshjdlpmedel som
Ooverensstimmer med gemenskapsbestim-
melserna om material och produkter avsedda
att komma i kontakt med livsmedel och som
anvénds for att minska limonoid- och naring-
ininnehéllet i citrusjuice utan att pa ett patag-
ligt sétt paverka limonoidglukosider, syror,
socker (ddribland oligosackarider) eller mi-
neralinnehall.

(t.ex.
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Bilaga 4

SARSKILDA BESTAMMELSER FOR FRUKTNEKTAR

Fruktnektar framstélld ur:

Minsta juice- och/eller puré-
halt (uttryckt i volymprocent
av den firdiga produkten)

I Frukt med syrlig juice som inte &r drickbar i naturligt tillstand

Passionsfrukt 25
Quito naranjillos 25
Svarta vinbar 25
Vita vinbar 25
Roda vinbér 25
Krusbér 30
Havtorn 25
Slan 30
Plommon 30
Sviskon 30
Ronnbar 30
Nypon 40
Surkorsbér 35
Ovriga korsbir 40
Blabar 40
Fladerbér 50
Hallon 40
Aprikoser 40
Jordgubbar 40
Bjornbar och mullbér 40
Tranbar 30
Kvitten 50
Citron och limefrukt 25
Andra frukter som tillhor denna kategori 25
IT Frukt med lag syrahalt eller med mycket fruktkott eller stark arom,
med juice som inte ar drickbar i naturligt tillstand
Mango 25
Banan 25
Guava 25
Papaya 25
Litchi 25
Azuralhagtorn 25
Taggannona (Annona muricata) 25
Nétannona (Annona reticulata) 25
Cherimoya 25
Granatipplen 25
Cashewiépplen 25
Spanska plommon 25
Umbu 25
Andra frukter som tillhdr denna kategori 25
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Fruktnektar framstalld ur:

Minsta juice- och/eller puré-
halt (uttryckt i volymprocent
av den fardiga produkten)

IIT Frukt med juice som é&r drickbar i naturligt tillstdnd
Applen
Péron
Persika
Ananas
Citrusfrukt, med undantag av citron och limefrukt
Andra frukter som tillhdr denna kategori

50
50
50
50
50
50
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Bilaga 5

SARSKILDA BENAMNINGAR PA VISSA PRODUKTER FORTECKNADE I BILAGA 1

a) vruchtendrank” for fruktnektar,

b) bendmningen Siissmost” far endast an-
vindas tillsammans med sddana produktbe-
ndmningar som “Fruchtsaft” eller “Frucht-
nektar”,

- for fruktnektar som erhélls uteslutande ur
fruktjuice, koncentrerad fruktjuice eller en
blandning av dessa tva produkter och som i
naturligt tillstdnd &r odrickbar pd grund av
sin naturligt hoga syrahalt,

- for fruktjuice fran péron, eventuellt med
tillsats av dpplen, men utan tillsats av socker,

c) ”succo e polpa” eller ’sumo e polpa” for
fruktnektar som erhalls uteslutande ur frukt-
puré och/ eller koncentrerad fruktpurg,

d) “aeaeblemost” for dppeljuice utan tillsats
av socker,

e) - 7sur...saft” tillsammans med namnet
(pé danska) pa den anvénda frukten, for jui-
cer utan tillsats av socker och vilka erhalls av
svarta vinbar, korsbéir, roda vinbér, vita vin-
bér, hallon, jordgubbar eller fliderbir,

- 7sod ... saft” eller ”sodesaft” tillsammans
med namnet (pd danska) pd den anvinda
frukten, for juicer som erhalls fran nimnda
frukt och till vilka mer dn 200 g socker till-
satts per liter,

f) “dpplemust” for dppeljuice utan tillsats
av socker,

g) “mosto” som synonym for druvjuice.
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Nr 474

Handels- och industriministeriets forordning

om sylt av frukt, gelé och marmelad samt vissa andra produkter

Given i Helsingfors den 6 juni 2003

I enlighet med handels- och industriministeriets beslut foreskrivs med stod av 48 §
livsmedelslagen av den 17 mars 1995 (361/1995):

1 kap.
Allminna bestimmelser

1§
Forordningens syfte

Genom denna forordning genomfors radets
direktiv av den 20 december 2001 om sylt,
gelé och marmelad samt sotad kastanjepuré
avsedda som livsmedel (2001/113/EG).

2§
Tilldmpningsomrdde

Denna forordning tillimpas pa de produk-
ter som definieras i bilaga 1.

Forordningen tilldmpas inte pad produkter
som dr avsedda for framstéllning av bageri-
och konditoriprodukter eller kex.

2 kap.

Produkternas sammansittning och tillitna
bearbetningsmetoder

38
Krav som gdller produktens sammansdttning

Vid tillverkning av de produkter som
definieras i bilaga 1 far endast sddana ravaror
som definieras i bilaga 2 och sddana andra
ingredienser som anges i bilaga 3 anvéindas

samt tillsatsdmnen i enlighet med vad som
bestdms sdrskilt om anvdndningen av tillsats-
dgmnen i livsmedel.

4§
Tillatna bearbetningsmetoder

De révaror som nidmns i bilaga 2 fér
bearbetas pa det sdtt som ndmns i bilagan i
fraga.

3 kap.
Forpackningspaskrifter

58
Produktens bendmning

De bendmningar som ndmns i bilaga 1 féar
anviandas endast om de produkter som defi-
nieras i denna bilaga och de skall anvédndas
i handeln for att beteckna dessa produkter.

De bendmningar som ndmns i bilaga 1 kan
anvindas som kompletterande bendmningar
for att beteckna andra produkter som inte kan
forvixlas med dem som definieras i denna
bilaga.

6§
Ovriga forpackningspdskrifter

Utover det som har foreskrivits nagon
annanstans om livsmedels forpackningspa-

Radets direktiv 2001/113/EG (32001L0113); EGT nr L 110, 12.1.2002, s. 67
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skrifter skall pa forpackningen till de pro-
dukter som ndmns i bilaga 1 goras foljande
paskrifter:

1) Produktens bendmning skall atfoljas av
en uppgift om den eller de fruktsorter som har
anvénts, 1 fallande storleksordning efter vik-
ten pd ingdende rdvaror. Om en produkt
bestar av tre eller flera fruktsorter far upp-
giften om vilka fruktsorter som har anvénts
dock ersdttas med orden ’’blandad frukt’’,
med en liknande bendmning eller med en
uppgift om hur manga fruktsorter som har
anvants.

2) Frukthalten med orden *’fruktméngd ...g
per 100 g eller ’100 g av produkten
innehaller ...g bér’’. Nar frukthalten meddelas
skall vikten av det vatten som har anvints vid
beredningen av vattenextraktet forst rdknas
bort. Paskriften skall finnas i samma synfalt
som produktnamnet.

3) En uppgift om den sammanlagda socker-
halten i den féardiga produkten med orden:
“’total méangd socker ...g per 100 g’’. Péa-
skriften skall finnas i samma synfilt som
produktens bendmning. Med sammanlagd
sockerhalt avses det virde som har bestdmts
hos den férdiga produkten med refraktometer
vid 20° C med en godkind avvikelse pa +/-
3 refraktometriska grader. Sockermingden
behdver inte anges sirskilt, om sockerhalten
har uppgetts pa det sétt som sérskilt bestims
om mérkning av livsmedels néringsvérde.

Helsingfors den 6 juni 2003
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4) Svaveldioxid, vars resthalt overstiger 10
mg/kg.

4 kap.
Sirskilda bestimmelser

78§
Hénvisningsbestimmelse

Om péfoljder vid brott mot denna forord-
ning foreskrivs i livsmedelslagen (361/1995).

8§
lkrafttrdadande

Denna forordning tréder i kraft den 12 juli
2003.

Genom denna forordning upphdvs 1§ 2
punkten handels- och industriministeriets be-
slut av den 20 december 1993 om verkstil-
landet av vissa av Europeiska gemenskaper-
nas direktiv om livsmedel (1312/1993).

Sadana produkter som inte uppfyller kra-
ven 1 denna forordning fér inte saluhallas fran
och med den 12 juli 2004. Produkter som har
tillverkats och forpackats fore ndmnda dag fér
dock siljas slut forutsatt att de uppfyller de
krav som géllde innan denna fOrordning
tradde i kraft.

Handels- och industriminister Mauri Pekkarinen

Overinspektor Anne Haikonen
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Bilaga 1

PRODUKTERNAS BENAMNINGAR OCH DEFINITIONER

1) ”Sylt” &r en blandning som fatt en 1amp-
lig geléartad konsistens och som bestir av
vissa former av socker, fruktkott och/eller
puré frén en eller flera fruktsorter samt vat-
ten. Sylt av citrusfrukt kan dock beredas av
hel frukt skuren i strimlor och/eller skivor.
Den méngd fruktkdtt och/eller puré som an-
vénds vid framstéllning av 1 000 gram fardig
produkt skall vara minst

- 350 gram som huvudregel,

- 250 gram for roda vinbar, ronnbir, hav-
torn, svarta vinbar, nypon och kvitten,

- 150 gram for ingefra,

- 160 gram for cashewipplen,

- 60 gram for passionsfrukt.

2) ”Extra sylt” dr en blandning som fétt en
lamplig geléartad konsistens och som bestar
av vissa former av socker, icke-koncentrerat
fruktkott frén en eller flera fruktsorter samt
vatten. Extra sylt av nypon och kérnftri extra
sylt av hallon, bjornbér, svarta vinbir, blabar
och roda vinbir far dock helt eller delvis be-
redas av icke-koncentrerad puré av dessa
frukter. I extra sylt av citrus far hel frukt sku-
ren i strimlor och/eller skivor anvindas. Fol-
jande fruktsorter fér inte ingd i blandning
med andra vid framstéillning av extra sylt:
dpplen, péron, plommon med kérnor, melo-
ner, vattenmeloner, vindruvor, pumpor, gur-
kor och tomater. Den méngd fruktkdtt som
anvénds vid framstéllning av 1 000 gram fér-
dig produkt skall vara minst

- 450 gram som huvudregel,

- 350 gram for roda vinbér, ronnbér, hav-
torn, svarta vinbar, nypon och kvitten,

- 250 gram for ingefara,

- 230 gram for cashewipplen,

- 80 gram for passionsfrukt.

3) ”Gelé” en blandning som fatt en lamplig
geléartad konsistens och som bestar av vissa
former av socker, juice och/eller vattenex-
trakt frdn en eller flera fruktsorter. Den
méngd juice och/eller vattenextrakt som an-
vénds vid framstéllning av 1 000 gram fardig
produkt skall vara minst lika stor som den

méngd som faststdlls for framstillning av
sylt. De angivna méngderna skall berdknas
sedan vikten pa det vatten som anvints vid
beredning av vattenextraktet dragits av.

4) ”Extra gelé” ar gelé dar den méingd
fruktjuice och/eller vattenextrakt som an-
vénds vid framstillning av 1 000 gram féardig
produkt skall vara minst lika stor som den
méngd som faststélls for framstéllning av ex-
tra sylt. De angivna méingderna skall berdk-
nas sedan vikten pé det vatten som anvénds
vid beredning av vattenextraktet dragits av.
Foljande fruktsorter far inte ingé i blandning
med andra vid framstéllning av extra gel¢:
dpplen, péron, plommon med kérnor, melo-
ner, vattenmeloner, vindruvor, pumpor, gur-
kor och tomtater.

5) "Marmelad” 4r en blandning som fétt
en lamplig geléartad konsistens och som be-
star av vatten, vissa former av socker och en
eller flera ravaror som framstillts av citrus-
frukter (fruktkott, puré, juice, vattenextrakt
och skal). Den mingd citrusfrukter som an-
vands vid framstillning av 1 000 gram fardig
produkt skall vara minst 200 gram, varav
minst 75 gram frén skalad frukt. Bendmning-
en “gelémarmelad” far anvéndas for att be-
teckna marmelad som inte innehéller nagra
olosliga damnen, med eventuellt undantag for
sma méngder finskuret skal.

Om det, avvikande fran vad som ségs ovan,
har anvénts ndgot annat an citrusfrukter vid
tillverkningen av marmelad, skall namnet pa
den frukt, det bar eller den gronsak som an-
véants nimnas i marmeladens namn.

6) ”Sotad kastanjepuré” ir en blandning
som fétt en lamplig konsistens och som be-
star av vatten, vissa former av socker och
minst 380 gram mosade kastanjer (av Casta-
nea sativa) per 1 000 gram fardig produkt.

Om det vid tillverkning av en produkt an-
viands flera frukter, skall varje frukt ingd i
produkten i samma procenttal av den mini-
mihalt som faststéllts fér den som dess andel
dr av den totala fruktméngden.
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Bilaga 2

DEFINITIONER PA OCH BEHANDLING AV RAVAROR

I denna forordning avses med

1) ”Frukt” farska, friska, oskadade, till-
rackligt mogna frukter eller bér, som innehal-
ler alla visentliga bestdndsdelar, sedan de har
rengjorts och snoppats och sedan flackar har
tagits bort. Med frukt avses ocksd batater,
den étliga roten av ingeférsplantan farsk, tor-
kad eller konserverad i sockerlag, gurkor,
pumpor, meloner och vattenmeloner, mordt-
ter, den dtliga delen av rabarberstjdlkar samt
tomater.

2) ”Fruktkott” den itliga delen av hela
frukten, om sa erfordras utan skal, kdrnor el-
ler motsvarande delar, vilken far vara skivad
eller krossad men inte mosad.

3) ”"Fruktpuré” den itliga delen av hela
frukten, om sa erfordras utan skal, kdrnor och
motsvarande delar, vilken har mosats genom
passering eller pa liknande sitt.

4) ”Vattenextrakt av frukt” vattenextrakt
av frukt som, efter de forluster som ofran-
komligen uppstar vid vedertagen framstill-
ning, innehéller alla vattenlosliga bestdnds-
delar som finns i frukten.

5) ”Socker” de former av socker som defi-
nierats i direktiv 2001/111/EG, fruktossirap,
olika former av socker extraherade ur frukt
samt brunt socker.

Frukt, fruktkott, fruktpuré och vattenex-
trakt av frukt far behandlas pé foljande sétt:

- upphettas, kylas eller frysas

- frystorkas

- koncentreras i den utstrickning som detta
ar tekniskt mojligt

- med undantag for de rdvaror som anvénds
for att framstdlla produkter som betecknas
som extra: anvindning av svaveldioxid (E
220) eller salter diarav (E 221, E 222, E 223,
E 224, E 226 och E 227) som ett hjdlpmedel
vid framstéillningen, forutsatt att den maxi-
mala svaveldioxidhalten enligt direktiv
95/2/EG inte 6verskrids i produkterna i fraga.

Aprikoser och plommon for framstéllning
av sylt eller marmelad far dven behandlas
med andra torkningsmetoder &n frystorkning.

Citrusskal far konserveras i saltlake.
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Bilaga 3

TILLATNA INGREDIENSER

Fo6ljande ingredienser far anvéndas i de
produkter som definieras i bilaga 1:

- honung enligt definitionen i direktiv
2001/110/EG i alla produkter for att helt eller
delvis ersatta vissa former av socker;

- fruktjuice i sylt;

- juice fran citrusfrukter i sylt, extra sylt,
gelé och extra gelé som framstélls av andra
frukter;

- juice fran roda frukter i sylt och extra sylt
som framstills av nypon, jordgubbar, hallon,
krusbér, roda vinbdr, plommon eller rabar-
ber;

- juice fran rédbetor i sylt och gelé som

framstdlls av jordgubbar, hallon, krusbar,
roda vinbér eller plommon;

- essentiella oljor fran citrusfrukter i mar-
melad och gelémarmelad;

- dtliga oljor och fetter som antiskummedel
i alla produkter;

- skal av citrusfrukter i sylt, extra sylt, gelé
och extra gelé;

- blad av Pelargonium odoratissimum i
sylt, extra sylt, gelé och extra gelé som fram-
stills av kvitten;

- alkohol, vin och likor i alla produkter;

- notter, aromatiska orter, kryddor, vanilj,
vaniljextrakt och vanillin i alla produkter.
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Handels- och industriministeriets forordning

om provtagningsmetoder for den offentliga kontrollen av bekimpningsmedelsrester i frukt
och gronsaker samt i spannmal, figg och dggprodukter

Given i Helsingfors den 10 juni 2003

I enlighet med handels- och industriministeriets beslut foreskrivs med stod av 48 §
livsmedelslagen av den 17 mars 1995 (361/1995):

1§
Syftet med forordningen

Genom denna forordning genomfors Eu-
ropeiska unionens kommissions direktiv
2002/63/EG av den 11 juli 2002 om fast-
stillande av gemenskapens provtagningsme-
toder for den offentliga kontrollen av be-
kdmpningsmedelsrester i och pa produkter av
vegetabiliskt och animaliskt ursprung och om
upphdvande av direktiv 79/700/EEG.

Helsingfors den 10 juni 2003

28
lkrafttrddande

Denna forordning trader i kraft den 30 juni
2003.

Genom denna forordning upphévs de hén-
visningar som gors i bilagan till handels- och
industriministeriets beslut av den 8 september
1999 om hogsta halter av vissa bekdmpnings-
medel i frukt och gronsaker samt i spannmal,
dgg och dggprodukter (896/1999) till prov-
tagningsforordningen (385/1983) och direktiv
79/700/EEG.

Handels- och industriminister Mauri Pekkarinen

Overinspektér Vesa Tuomaala

Kommissionens direktiv 2002/63/EG (3002L0063); EGT nr L 187, 16.7.2002, s. 30 och EGT nr 110, 3.5.2003,

s. 18
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Handels- och industriministeriets forordning

om hogsta halter av vissa bekimpningsmedel i frukt och gronsaker samt i spannmal, dgg
och dggprodukter

Given i Helsingfors den 10 juni 2003

I enlighet med handels- och industriministeriets beslut foreskrivs med stod av 48 §
livsmedelslagen av den 17 mars 1995 (361/1995)

1§
Syftet med forordningen

Genom denna forordning genomfors kom-
missionens direktiv 2002/97/EG av den 16
december 2002 om &ndring av bilagorna till
radets direktiv 86/362/EEG, 86/363/EEG och
90/642/EEG betriffande faststdllande av
gransvirden for bekdmpningsmedelsrester
(2,4-D, triasulfuron och tifensulfuronmetyl) i

Helsingfors den 10 juni 2003

och pa spannmal, livsmedel av animaliskt
ursprung och vissa produkter av vegetabiliskt
ursprung, inklusive frukt och gronsaker

2§
Tkrafttridande

Denna forordning triader i kraft den 30 juni
2003.

Minister Mauri Pekkarinen

Overinspektér Vesa Tuomaala

Kommissionens direktiv 2002/97/EG (32002L0097); EGT nr L 343, 18.12.2002, s. 23
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